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GB-Declaration of conformity

We declare that our products meet the applicable
European Directives, Decisions and Regulations
and the requirements listed in the standards
referenced.

DE-Konformitatserklarung

Wir erklaren, dass unsere Produkte die
geltenden europaischen Richtlinien,
Entscheidungen und Regularien sowie die
in den referenzierten Standards gelisteten
Anforderungen erfillen.

FR-Déclaration de conformité

Nous déclarons que nos produits sont conformes
aux Directives, Décisions et Réglementations
européennes en vigueur et aux exigences visées
dans les normes citées en référence.

ES-Declaracion de conformidad

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las Directivas Europeas, Decisiones

y Regulaciones aplicables y los requisitos
enumerados en dichas normativas.

PT-Declaragao de conformidade

Declaramos que os nossos produtos
cumprem as Diretivas Europeias, Decisdes
e Regulamentos aplicaveis e os requisitos
enumerados nas referéncias normalizadas.

NL-Conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen aan
de van toepassing zijnde Europese richtlijnen,
besluiten en voorschriften in de normen
waarnaar wordt verwezen.

IT-Dichiarazione di conformita

Dichiariamo che i nostri prodotti sono conformi

a Direttive, Decisioni e Regolamenti europei e ai
requisiti elencati negli standard di riferimento.

GR-AAAwGON cUPPGPPWONG

AnAwvoupe 6Ti Ta TTpoidvTa pag TTAnpouV Tig
epapuooipeg Eupwtraikég Odnyieg, ATTopdoeig
kal Kavoviopoug, KaBwg Kal TIG aTTaITACEIG TToU
TTEPIEXOVTAl OTA TTPOTUTTA OTTOU YiVETAI avaPOpPd.

BG-[eknapauus 3a CbOTBETCTBME

Huve 3asaBsBame, 4e HawwnTe NPOAYKTWU OTroBapAT
Ha NpunoXxunmmte eBpOI‘IeIZCKI/I OVNPEKTUBMN,
peweHna n pernamMeHTn U Ha U3NCKBaHUATA,
noco4YeHn B ropeonncaHnuTe CtaHaapTu.

CZ-Prohlaseni o shodé

ProhlaSujeme, Ze naSe vyrobky spliuji pfislusné
evropské smérnice, rozhodnuti, pfedpisy a
pozadavky uvedené ve zminovanych normach.

SK-Vyhlasenie o zhode

Vyhlasujeme, Ze na$e produkty spifiaju prislu§né
smernice, rozhodnutia, nariadenia a poziadavky
vypisané v uvedenych Standardoch.

EE-Vastavusdeklaratsioon

Deklareerime, et meie tooted vastavad
kohaldatavatele Euroopa direktiividele, otsustele
ja maarustele ning viidatud standardites
satestatud nouetele.

SV-Forsakran om dverensstammelse

Vi forsakrar att vara produkter uppfyller gallande
EU-direktiv, beslut och férordningar och de krav
som anges i de standarder som refereras.

Fl-Yhteensopivuuslauseke

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatésten ja sdadosten kanssa,
seka niissa listattujen standardien kanssa.

HR-Izjava o sukladnosti

Izjavljujemo da su nasi proizvodu u skladu s
primjenjivim Direktivama, Odlukama i Uredbama
Europske unije te zahtjevima navedenima u



spomenutim standardima.

SR-Izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju
primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u naznacenim
standardima.

DA-Overensstemmelseserkleering

Vi erklaerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europeeiske direktiver, beslutninger
og forordninger, og de anferte standarder der
henvises til.

NO-Samsvarserklaering

Vi erkleerer at vare produkter oppfyller de
gjeldende europeiske direktiver, beslutninger
og forskrifter, og kravene i standardene som det
henvises til.

UK-[eknapauis BignoBigHoOCTI

Linm Mu 3aaBnsiemo, Lo Hawi NpoayKTu
BiAnoBigalTb YCiM 3aCTOCOBHUM AUPEKTMBaM,
pilLEHHSIM Ta HOpMaM EBPONENCHLKOro COH3Y.
Bumoru 3a3HaveHo B 4OAATKOBUX MaTepianax
OO0 CTaHaapTiB.

MK-[eknapauuja 3a ycornaceHocT

M3jaByBame feka HalwmTe Npov3Boau M
ncnonHysaat NPYMEHMBUTE €BPOTCKU
OVPEKTUBK, peLleHrja u oapenbu, kako n
nobapyBar-ata HaBefeHV BO NOCOYEHUTE
cTaHZdapaw.

RO-Declaratie de conformitate

Noi declaram ca produsele noastre respecta
Directivele Europene, Deciziile si Reglementarile
aplicabile si conditiile enumerate in standardele
mentionate.

HU-Megfelel6ségi nyilatkozat

Ezuton igazoljuk, hogy termékeink megfelelnek
az EU direktivaknak, jogszabalyoknak,
elbirasoknak. Az el6irasok felsorolasa a

referencia tartalmaknal.

SL-Izjava o skladnosti

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referenénih standardih.

AL-Deklarata e konformitetit

Ne deklarojmé se produktet tona pérmbushin

Direktivat e aplikueshme evropiane, Vendimet
dhe Rregulloret si dhe kérkesat e renditura né
standardet e referuara.

LT-Atitikties deklaracija

Tvirtiname, kad masy produktai atitinka
susijusiose Europos direktyvose, sprendimuose
ir reglamentuose pateikiamy standarty keliamus
reikalavimus.

LV-Atbilstibas deklaracija

Més apliecinam, ka masu produkti atbilst
attiecigajam Eiropas direktivam, Iémumiem un
noteikumiem, ka arT prasibam, kas noraditas
pieminétajos standartos.

PL-Deklaracja zgodnosci

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg

wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji

i regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania
okreslone w wymienionych standardach.



GB: The symbol on the product or on its
packaging indicates that this product may not
be treated as household waste. Instead it shall
be handed over the applicable collection point
for recycling of electrical and electronic equip-
ment. By ensuring this product is disposed of
correctly, you will help prevent potential nega-
tive consequences for the environment and hu-
man health, which could otherwise be caused
by inappropriate waste handling of this product.
For more detailed information about recycling
this product, please contact your local city of-
fices, your household waste disposal service or
the shop where you purchased the product.

DE: Dieses Symbol auf dem Produkt oder der
Verpackung besagt, dass das Produkt nicht
als Hausmdill behandelt werden darf. Statt-
dessen sollte es einem Sammelpunkt fir das
Recycling von elektrischen und elektronischen
Geraten Ubergeben werden. Indem Sie dafir
sorgen, dass dieses Produkt korrekt verwertet
wird, helfen Sie dabei, mégliche negative Fol-
gen fir die Umwelt und die menschliche Ge-
sundheit zu verhindern, die ansonsten durch
die ungeeignete Beseitigung dieses Produkts
entstehen kénnten. Weitere Informationen Uber
die Verwertung diese Produkts erhalten Sie,
wenn Sie sich mit lhrer ortlichen Behorde, der
Hausmullabfuhr oder dem Geschéft in Ver-
bindung setzen, bei dem Sie dieses Produkt
erworben haben.

FR: Ce symbole sur le produit ou sur
'emballage indique que ce produit ne doit pas

étre traité comme des déchets ménagers. ||
doit plutét étre remis au point de ramassage
concerné, se chargeant du recyclage du maté-
riel électrique et électronique. En vous confor-
mant a une procédure d’enlévement correcte
du produit, vous aiderez a prévenir tout effet
nuisible a I'environnement et a la santé, qu’une
manipulation inappropriée pourrait autrement
provoquer. Pour plus de détails concernant

le recyclage de ce produit, veuillez contacter
votre autorité locale, un centre de recyclage
des déchets domestiques ou la boutique ou
vous avez acheté le produit.

ES: Este simbolo en el producto o su emba-
laje indica que este producto no debe tratarse
como residuo doméstico. Por el contrario, debe
llevarse al punto de recogida responsable del
reciclaje de equipos eléctricos y electronicos.
Al asegurarse de que este producto se elimine
correctamente, ayudara a prevenir las posibles
consecuencias negativas para el medio am-
biente y la salud de los seres humanos que,
de lo contrario, podrian producirse debido a

la manipulacion incorrecta de los residuos de
este producto. Para obtener informacion mas
detallada sobre el reciclaje de este producto,
poéngase en contacto con la oficina municipal
local, con el servicio de eliminacion de resi-
duos domésticos o con el comercio en el que
haya adquirido el producto.

PT: Este simbolo no produto ou embalagem
significa que o produto ndo pode ser tratado
como residuo domeéstico. Pelo contrario, deve
ser entregue num ponto de recolha aplicavel
para reciclagem de equipamento elétrico e
eletrénico. Ao garantir que este produto é
eliminado de forma correta estara a ajudar

a evitar eventuais consequéncias negativas
para o meio ambiente e a saude humana, que
poderédo ser provocadas pela incorreta gestao



de residuos deste produto. Para informagdes
mais detalhadas sobre a reciclagem deste
produto, contacte as suas autoridades locais,
centro de reciclagem ou a loja onde comprou
0 produto.

NL: Het symbool op het product of de verpak-
king geeft aan dat dit product niet mag worden
behandeld als huishoudelijk afval. In plaats
daarvan dient het te worden ingeleverd bij het
van toepassing zijnde inzamelpunt voor de
recycling van elektrische en elektronische ap-
paratuur. Door dit product correct te verwijde-
ren voorkomt u mogelijke negatieve gevolgen
voor het milieu en de menselijke gezondheid,
die anders zouden kunnen worden veroorzaakt
door een onjuiste afvalverwerking van dit
product. Meer gedetailleerde informatie over
de recycling van dit product kunt u opvragen bij
uw gemeente, de afvalverwijderingsdienst of
de winkel, waar u het product hebt gekocht.

IT: Il simbolo sul prodotto o sulla confezione
indica che questo prodotto potrebbe non es-
sere trattato come rifiuti domestici. Al contrario
saranno trasmessi al punto di raccolta adegua-
to per il riciclo delle componenti elettriche ed
elettroniche. Assicurando il corretto smalti-
mento del prodotto, si eviteranno potenziali
conseguenze negative per 'ambiente e la
salute dell’'uomo, che potrebbero verificarsi in
caso di smaltimento non corretto del prodotto.
Per maggiori informazioni sul riciclaggio del
prodotto, contattare I'ufficio locale, il servizio
di smaltimento o il negozio in cui il prodotto &
stato acquistato.

GR: To cUuBoAo autd TTou BpiokeTal OTO
TTPOIOV ) OTN CUCKEUOTIa TOU CNUAIVEl TTWG
TO TTPOIOV Oev Ba TTPETTEI va AVTIMETWTTICETAI
WG OIKIaKS atréppippa. AvtifeTa, Ba TTPETTEl va

TTapadideTal aTo apPoOdIo onueio GUAAOYAG yia
avOoKUKAWGT NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU €§0-
TAIopoU. Alao@aAifovTag Tn CwaTH atTéppIYn
TOU TTPOIGVTOG auToU, OUVTEAEITE OTNV TTPOANYN
APVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV Kal
TNV ATOMIKN UyEia, ol oTroieg Ba pTTopolcay,
KOTG Ta GAAa va TTpokANBoUV Adyw akatdAAn-
Aou xeIpiopoU atréppIYnG TOU TTPOIOVTOG au-
T0U. N0 TTI0 AETTTOUEPEIG TTANPOPOPIEG OXETIKA
ME TNV avakUKAwGON auToU Tou TTPOIOVTOG, ETTI-
KOIVWVACOTE JE TNV TOTTIKF) ONMOTIKN UTTNpEaia,
TNV UTTNPECIa aTTéPPIYNG OIKIOKWY OTTOBAATWY,
1] TO KOTAOTNUO aTrd OTTOU TTPOUNBEUTHKATE TO
TTPOIdV.

BG: CumBOMbT BbpXy NPOAYKTa UM Herosa-
Ta OnakoBKa O3Ha4aBa, 4Ye ToW He Tpsibsa Aa
Obae TpeTupaH kato 6uToB oTnagbk. BmecTo
ToBa, TpsAbBa Aa 6bae 3aHeceH B HAKOW OT
LieHTpOBETe 3a peLmKnMpaHe Ha eneKkTPoH-

Ha TexHuKa. Ypes npaBnnHOTO usBexaaHe

OT eKcnfoaraums Ha To3u nNpoaykT, Bue we
NomorHeTe 3a NpeaoTBpaTsBaHe Ha Bb3MOX-
HWTe HeraTMBHMW NOCNeACTBUS 3a OKOnHaTa
cpeaa v HYOBELLKOTO 3ApaBse, KoMTo buxa
Bb3HWKHANM NpyU HENPaBUITHOTO MY U3XBbP-
nsaHe. 3a no-nogpobHa MHopmaLmsa OTHOCHO
PEeLMKNMPaHETO Ha TO3W NPOAYKT Ce CBbPXeTe
C MECTHWUTE OpraHu Ha yrnpasneHue, LeHTbp 3a
peuvKnupaHe unu marasvHa, oTKbAETO CTe ro
3aKynunu.

CZ: Symbol na vyrobku nebo na doprovod-
nych dokumentech k vyrobku znamena, ze s
timto pfistrojem nelze zachazet jako s domov-
nim odpadem. Namisto toho je nutné pfistroj
predat do nejbliz§iho sbérného stfediska k
recyklaci elektrického a elektronického vyba-
veni. Zajisténim fadné ekologické likvidace
pfistroje pomuZzete zamezit moznému Skodlivé-
mu dopadu na zZivotni prostfedi a lidské zdravi,



ktery by jinak mohl vzniknout pfi nespravné
ohledné recyklace tohoto vyrobku kontaktujte
prosim mistni ufady, sluzbu likvidace domov-
nich odpadud nebo prodejnu, kde jste produkt
koupili.

SK: Tento symbol nachadzajuici sa na vyrobku
alebo baleni oznacuje, Ze vyrobok nesmie

byt brany ako domovy odpad. Namiesto toho
by ste ho mali dat na vhodné zberné miesto
na recyklaciu elektrického a elektronického
zariadenia. Zaistenim spravnej likvidacie tohto
vyrobku pomézete zabranit moznym negativ-
nym nasledkom na Zivotné prostredie a zdravie
fudi, ku ktorym by mohlo déjst pri nespravnej
manipulacii s tymto vyrobkom. Podrobnejsie
informacie o recyklacii tohto vyrobku vam
poskytne miestny organ, recyklaéné stredisko
alebo obchod, v ktorom ste zakupili vyrobok.

EE: See tootel voi selle pakendil olev simbol
naitab, et toodet ei tohi kasitseda tavalise
olmeprigina. Selle asemel tuleb see anda
Umberto6tlemiseks Ule asjakohasesse elektri-ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti. Tagades
toote korraliku utiliseerimise, aitate valtida
negatiivseid méjusid keskkkonnale ja inimeste
tervisele, mida tootejaatmete vale kaitlemine
muidu kaasa voiks tuua. Selle toote utilisee-
rimise kohta tdpsema teabe saamiseks votke
palun Ghendust oma kohaliku omavalitsuse,
prugiettevotte voi kauplusega, kust te toote
ostsite.

SV: Denna symbol pa produkten eller
férpackningen innebar att produkten inte bor
behandlas som hushallsavfall. | stéllet skall
den 6verlamnas till 1amplig insamlingsplats for
atervinning av elektrisk och elektronisk utrust-
ning. Genom att sakerstalla att denna produkt

kasseras korrekt, hjalper du till att férhindra po-
tentiella negativa konsekvenser for miljon och
manniskors halsa, som annars kunde orsakas
av olamplig avfallshantering av denna produkt.
For mer detaljerad information om atervinning
av denna produkt, kontakta dina lokala myndig-
heter, atervinningscenter eller butiken dar du
har képt produkten.

Fl: Tdma symboli tuotteessa tai sen pak-
kauksessa merkitsee, etta tata tuotetta ei

saa havittaa kotitalousjatteen mukana. Laite

on sen sijaan toimitettava elektronisille ja
sahkdlaitteille soveltuvaan kerayspisteeseen
kierratettavaksi. Varmistamalla tdman tuotteen
asianmukaisen havitystavan autat suojelemaan
ymparistoa ja ihmisten terveytta mahdolli-

silta haittavaikutuksilta joita saattaisi ilmeta
tdman tuotteen asiattomasta havittdmisesta.
Lisatietoja taman tuotteen kierrattdmisesta saat
ottamalla yhteytta paikallisiin viranomaisiin,
kierratyskeskukseen tai myymalaan, josta ostit
tuotteen.

HR: Simbol na proizvodu ili ambalazi ozna-
Cava da proizvod ne smijete baciti zajedno s
kucnim otpadom. Umjesto toga, odnesite ga
na odgovarajuce sabirno mjesto za recikliranje
elektricne i elektroniCke opreme. Osigurava-
njem ispravnog odlaganja ovog proizvoda,
sprijecit cete potencijalne negativne ucinke na
okoli$ i ljudsko zdravlje koji ¢e iza¢i na vidjelo
nakon neprikladnog odlaganja ovog proizvoda.
Za vise informacija o recikliranju ovog proizvo-
da obratite se lokalnoj sluzbi, reciklaznom cen-
tru ili trgovini u kojoj ste kupili ovaj proizvod.

SR: Simbol na proizvodu ili na njegovom
pakovanju naznacava da ovaj proizvod mozda
nece biti tretiran kao otpad iz domacinstva.
Umesto toga ¢e se predati primenljivoj tacki



za preuzimanje zarad recikliranja elektri¢ne

i elektronske opreme. Starajuéi se da ovaj
proizvod bude pravilno uklonjen, pomocicete
da se sprece potencijalne negativne posledice
za okruzenje i ljudsko zdravlje, $to moze da u
suprotnom izazove neodgovarajuée upravljanje
otpadom ovog proizvoda. Za detaljnije
informacije o recikliranju ovog proizvoda,
molimo vas da kontaktirajte vasu lokalnu
gradsku kancelariju, uslugu otklanjanja vaseg
otpada iz domacinstva ili prodavnicu gde ste
kupili proizvod.

DA: Dette symbol pa produktet eller embal-
lagen betyder, at produktet ikke ma behandles
som husholdningsaffald. Det skal i stedet
indleveres til et indsamlingssted for genbrug af
elektrisk og elektronisk udstyr. Ved at sikre, at
dette produkt bliver bortskaffet korrekt, hjaelper
du med til at forebygge eventuelle negative
konsekvenser for miljget og menneskers
helbred, som ellers kunne forarsages af forkert
bortskaffelse af dette produkt Hvis du gnsker
mere detaljerede oplysninger om genbrug af
dette produkt, bedes du kontakte din lokale
myndighed, genbrugsplads, eller den butik,
hvor du kgbte produktet.

NO: Dette symbolet pa produktet eller pakken
innebeerer at produktet ikke skal behandles
som husholdningsavfall. | stedet skal det
leveres til en gjenvinningstasjon for elektrisk og
elektronisk utstyr. Ved a sarge for korrekt av-
hending av apparatet, vil du bidra til & forhindre
potensielle negative konsekvenser for miljget
og menneskers helse, som ellers kunne ha
inntruffet grunnet feilaktig avfallshandtering av
produktet. For mer detaljert informasjon om re-
sirkulering av dette produktet, bes du kontakte
de lokale myndigheter, en gjenvinningsstasjon,
eller butikken der du kjgpte produktet.

UK: Lleit cumBon, HaHeceHWI Ha Bupib abo
0ro ynakoBKy, 03Hayae, Lo BUpib He MOoXHa
BVKMAATW pa3oM i3 nobyToBuM cMiTTaM. Ha-
TOMICTb Oro cnig nepefatv Ha BignoBigHWUN
NyHKT 300py ENEKTPUYHOrO Ta eNeKTPOHHOTo
obnagHaHHs, Lo niansirae NoBTOPHIN nepe-
pob6ui. MoabasLum Npo HanexHy niksigadito
BMPOBY, BV JOMOMOXETE NONEpeanTN MOXIMUBI
HeraTuBHI Hacnigkv Ans AOBKINMA Ta 340pOB’sA
nogen, siki Mornu 6 BUHUKHYTU B pasi Herpa-
BWITbHOTO NOBOMKEHHS 3 LM BMpobom. [ns
ofepxaHHs GinbLu AoknagHoi iHpopmalii npo
NMOBTOPHY NepepobKy Liboro BUpoOy 3BepTanTech
y MiCLieBi OpraHu Bnaau, LIEHTP MNOBTOPHOI ne-
pepobKuM Yn B MarasuH, y skomy 6yro npuabdaHo
BUpIO.

MK: CumbonoT Ha Npon3BOA0T UK Ha
HEroBOTO MaKyBak-€ NMoKaxyBa AeKa OBOj
Npou3BOA He CMee Aa ce TpeTupa Kako

oTnag o4 gomakuHcTBaTa. HamecTo Toa, ke
Ouae npefageH Ha coofBeTHaTa cTaHuua

3a 0TNag 3a peuuknMpame Ha enekTpuyHa

1 enekTpoHcka onpema. Co npaBuIHO
dprare Ha 0BOj NPOU3BOA, ke MOMOrHeTe

[a ce cnpeyart noTeHumjanHuTe HeraTuBHU
nocrneauvum 3a XMBoTHaTa CpefiHa v 34pasjeTo
Ha nyreTto, kou nHaky 61 mMoxene ga HactaHat
o[1 HEMPaBUITHO paKyBake CO OTNaA0T Ha
0BOj Mpon3soa. 3a nogetanHn nHhopmauum
OKOINy PELMKNMparEeTo Ha OBOj NPOU3BOA,
KOHTAKTUpPa|Te ja BallaTa fokanHa rpagcka
KaHuenapwja, cepBucoT 3a dpnare Ha oTnag
of AoMaKkvHCTBaTa Uin npodaBHuULaTa Bo Koja
CTe ro Kynurne npov3BoaoT.

RO: Acest simbol aplicat pe produs sau amba-
laj indica faptul ca produsul nu ar trebui consi-
derat deseu casnic. in schimb, acesta trebuie



predat centrelor de colectare adecvate de reci-
clare a echipamentelor electrice si electronice.
Asigurand eliminarea corecta a acestui produs,
ajutati la prevenirea posibilelor consecinte ne-
gative asupra mediului gi sanatatii umane, care
pot fi cauzate tratarea inadecvata a deseurilor
rezultate din acest produs. Pentru informatii
detaliate, cu privire la reciclarea acestui pro-
dus, va rugam sa contactati autoritatile locale,
centrele de reciclare sau magazinul.

HU: Ez a jeldlés a terméken vagy a csomago-
lasan azt jelenti, hogy a készlléket a haztartasi
hulladéktol kildn kell kezelni. Az elhasznalt ké-
szuléket az elektromos és elektronikai beren-
dezések begyiijtéhelyére kell szallitani. Azzal,
hogy gondoskodik a termék megfeleld hulladék
elhelyezésérdél, segit megelézni a kdrnyezetre
és az emberi egészségre gyakorolt lehetséges
negativ kovetkezményeket, amelyek egyébként
a termék helytelen hulladékkezelése esetén
el6fordulhatnanak. A termék Ujrahasznositasa-
val kapcsolatos bévebb informacidért, kérjuk,
vegye fel a kapcsolatot a helyi 6nkormanyzat-
tal, hulladékkezel6 szolgaltatokkal, vagy az
Uzlettel, ahol a terméket megvasarolta.

SL: Simbol na izdelku ali embalazi oznaduje,
da s tem izdelkom ni dovoljeno ravnati kot z
obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki. Treba ga je
oddati na ustrezno zbirno reciklirno mesto za
elektri¢no in elektronsko opremo. S pravilnim
odlaganjem tega izdelka boste pomagali pri
preprecevanju potencialnih negativnih vplivov
na okolje in zdravje ljudi, ki ga sicer lahko
povzroc¢i neprimerno odlaganje tega izdelka.
Za podrobnejSe informacije o recikliranju tega
izdelka se obrnite na lokalne oblasti, pristojne
za odstranjevanje odpadkov ali trgovino, v ka-
teri ste kupili izdelek.

AL: Simboli mbi produkt ose mbi paketimin e
tij tregon se ky produkt nuk mund té trajtohet

si mbeturiné shtépiake. Né vend té késaj

ai do té dorézohet prané pikés pérkatése

té grumbullimit pér riciklimin e pajisjeve
elektrike dhe elektronike. Duke u siguruar

qé ky produkt té hidhet si¢ duhet, ju do té
ndihmojé né parandalimin e pasojave negative
té mundshme pér mjedisin dhe shéndetin e
njeriut, e cila mund té ndryshe té shkaktohen
nga trajtimi i papérshtatshém i mbetjeve té kétij
produkti. Pér informacion mé té detajuar mbi
riciklimin e kétij produkti, ju lutemi kontaktoni
zyrén tuaj lokale té qytetit, shérbimin e hedhjes
s€ mbeturinave shtépiake ose dyganin ku keni
bleré produktin.

LT: Sis simbolis ant gaminio ar pakuotés reis-
kia, kad gaminio negalima iSmesti su buitiné-
mis atliekomis. Jj reikia nugabenti j atitinkama,
elektriniy ir elektroniniy prietaisy surinkimo
punkta perdirbimui. Pasirlpindami tuo, kad
gaminys baty tinkamai utilizuotas, padésite
apsisaugoti nuo neigiamy pasekmiy aplinkai

ir zmoniy sveikatai, kurias prieSingu atveju
sukelty netinkamas Sio gaminio utilizavimas.
Norédami gauti iSsamesne informacija apie Sio
gaminio perdirbima, kreipkités | miesto valdzios
institucija, vieting buitiniy atlieky tvarkymo tar-
nyba ar parduotuve, kurioje jsigijote gaminj.

LV: Sis simbols uz izstradajuma un iepako-
juma norada, ka izstradajumu nevar izmest
sadzives atkritumos. Ta vieta to var nodot
piemérota elektrisko un elektronisko iekartu
parstradajamo atkritumu savak$anas vieta.
Nodrosinot, ka Sis izstradajums tiek izmests
pareiza veida, varat palidzét novérst potenciali
negativo ietekmi uz apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, ko pretéja gadijuma var radit neparei-
za 81 izstradajumu atkritumu apsaimniekoSana.



Lai sanemtu papildinformaciju par izstradaju-
ma parstradi, sazinieties ar vietéjo parvaldi,
parstrades centru vai tirdzniecibas vietu, kura
iegadajaties izstradajumu.

PL: Ten symbol umieszczony na produkcie

lub opakowaniu oznacza, ze produktu nie
wolno usuwacé razem ze zwyktymi odpadkami z
gospodarstw domowych. Zamiast tego nalezy
go przekaza¢ odpowiedniemu punktowi zbidrki
przekazujagcemu

urzadzenia elektryczne i elektroniczne do
recyklingu. Pilnujac odpowiedniego usunigcia
produktu, pomagasz zapobiegac ewentualnych
negatywnym konsekwencjom dla srodowiska i
zdrowia ludzkiego, ktore mogtyby

zosta¢ spowodowane niewtasciwym usu-
nieciem zuzytego produktu. Szczegdtowe
informacje dotyczace recyklingu opisywanego
produktu mozna uzyska¢ od wiadz lokalnych,
stuzby zbiérki odpadéw z gospodarstw domo-
wych lub u sprzedawcy urzadzenia.



Dear Customer,

Our goal is to offer you, high quality products that exceed your expectations. Your
appliance is produced in modern facilities and is carefully, particularly tested for
quality. This manual is prepared in order to help you use your appliance, which has
been manufactured using the most recent technology with confidence and maxi-
mum efficiency. Before using your appliance, carefully read this guide which inc-
ludes basic information to safe installation, maintenance and use. Please contact
your nearest Authorized Service centre for the installation of your product.
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PRESENTATION AND SIZE OF PRODUCT

Control panel

Handle

Oven Door

Lower Heating
Element (behind the
plate)

Upper Heating Element (behind the plate)

— ———
Wire
X e )
Grill ( = Oven Light
==
|
Tray
Racks —
Air Outlet Shutters
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SAFETY WARNINGS

READ THESE INSTRUCTIONS CARE-
FULLY AND COMPLETELY BEFORE
USING YOURAPPLIANCE, AND KEEP
ITINACONVENIENT PLACE FOR RE-
FERENCE WHEN NECESSARY.

THIS MANUAL IS PREPARED FOR
MORE THAN ONE MODEL IN COM-
MON. YOUR APPLIANCE MAY NOT
HAVE SOME OF THE FEATURES
THAT ARE EXPLAINED IN THIS MA-
NUAL. PAY ATTENTION TO THE EXP-
RESSIONS THAT HAVE FIGURES,
WHILE YOU ARE READING THE OPE-
RATING MANUAL.

General Safety Warnings

* This appliance can
be used by children
aged from 8 years
and above and per-
sons with reduced
physical, sensory or
mental capabilities
or lack of experience
and knowledge if they
have been given su-
pervision or instruc-
tion concerning use
of the appliance in
a safe way and un-
derstand the hazards
involved. Children

EN -

shall not play with the
appliance. Cleaning
and user maintenan-
ce shall not be made
by children without
supervision.

* WARNING: The app-
liance and its acces-
sible parts become
hot during use. Care
should be taken to
avoid touching hea-
ting elements. Child-
ren less than 8 years
of age shall be kept
away unless continu-
ously supervised.

* WARNING: Danger
of fire: do not store
items on the cooking
surfaces.

* WARNING: If the
surface is cracked,
switch off the applian-
ce to avoid the possi-
bility of electric shock.

* The appliance is not
intended to be ope-
rated by means of an
external timer or se-



parate remote-control
system.

* During use, the app-
liance becomes hot.
Care should be taken
to avoid touching he-
ating elements inside
the oven.

*During use, handles
held for short periods
in normal use can get
hot.

* Do not use harsh
abrasive cleaners or
sharp metal scrapers
to clean the oven
door glass and other
surface since they
can scratch the surfa-
ce, which may result
in shattering of the
glass or damage to
the surface.

* Do not use steam cle-
aners for cleaning the
appliance.

« WARNING: Ensure
that the appliance is
switched off before
replacing the lamp to
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avoid the possibility
of electric shock.

CAUTION: Accessib-
le parts may be hot
when the cooking or
grilling is in use. Yo-
ung children should
be kept away.

Your appliance is produced in ac-
cordance with all applicable local
and international standards and
regulations.

Maintenance and repair work
must be made only by authorized
service technicians. Installation
and repair work that is carried out
by unauthorized technicians may
endanger you. It is dangerous to
alter or modify the specifications
of the appliance in any way.

e Prior to installation, ensure that

the local distribution conditions
(nature of the gas and gas pressu-
re or electricity voltage and frequ-
ency) and the requirements of the
appliance are compatible. The re-
quirements for this appliance are
stated on the label.

CAUTION: This appliance is de-
signed only for cooking food and is
intended for indoor domestic hou-
sehold use only and should not be
used for any other purpose or in
any other application, such as for
non-domestic use or in a commer-
cial environment or room heating.

* Do not try to lift or move the app-



liance by pulling the door handle.

* All possible security measures
have been taken to ensure your
safety. Since the glass may break,
you should be careful while clea-
ning to avoid scratching. Avoid hit-
ting or knocking on the glass with
accessories.

Ensure that the supply cord is not
wedged during the installation.
If the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similarly
qualified persons in order to pre-
vent a hazard.

While the oven door is open, do
not let children climb on the door
or sit on it.

Installation Warnings

* Do not operate the appliance be-
fore it is fully installed.

» The appliance must be installed
by an authorized technician and
put into use. The producer is not
responsible for any damage that
might be caused by defective pla-
cement and installation by unaut-
horized people.

When you unpack the appliance,
make sure that it is not damaged
during transportation. In case of
any defect; do not use the appli-
ance and contact a qualified servi-
ce agent immediately. As the ma-
terials used for packaging (nylon,
staplers, styrofoam...etc) may
cause harmful effects to children,
they should be collected and re-
moved immediately.

» Protect your appliance against

atmospheric effects. Do not expo-
se it to effects such as sun, rain,
snow etc.

The surrounding materials of the
appliance (cabinet) must be able
to withstand a temperature of min
100°C.

During usage

When you first run your oven a
certain smell will emanate from
the insulation materials and the
heater elements. For this rea-
son, before using your oven, run
it empty at maximum temperature
for 45 minutes. At the same time
you need to properly ventilate the
environment in which the product
is installed.

During usage, the outer and inner
surfaces of the oven get hot. While
opening the oven door, step back
to avoid the hot steam coming out
of the oven. There may be a risk
of burns.

Do not put flammable or combus-
tible materials, in or near the app-
liance when it is operating.

Always use oven gloves to remo-
ve and replace food in the oven.

Do not leave the cooker while co-
oking with solid or liquid oils. They
may catch fire on condition of ext-
reme heating. Never pour water
on to flames that are caused by
oil. Cover the saucepan or frypan
with its cover in order to choke the
flame that has occured in this case
and turn the cooker off.

If you will not use the appliance for
a long time, plug it off. Keep the
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main control switch off. Also when
you do not use the appliance,
keep the gas valve off.

Make sure the appliance control
knobs are always in the “0” (stop)
position when it is not used.

The trays incline when pulled out.
Be careful not to let hot liquid spill
over.

When the door or drawer of the
oven is open, do not leave any-
thing on it. You may unbalance
your appliance or break the cover.

Do not put heavy things or flam-
mable or ignitable goods (nylon,
plastic bag, paper, cloth...etc) into
the drawer. This includes cookwa-
re with plastic accessories (e.g.
handles).

Do not hang towels, dishcloths or
clothes from the appliance or its
handles.

It is recommended to use soft
water to avoid excess amount
of limescale residue in steam
generating system over time.
To check the softness of water
please use the test paper
given with the product and the
table below. Test paper is kept
in water for 3 seconds, and
taken out after a minute stripes
become visible on the paper.

Test Stripes Hardness of the Water
5-4 blue stripes Soft

1 red stripe Slightly Hard

2 red stripes Medium Hard

3 red stripes Hard
4-5 red stripes Very Hard
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If the correct water hardness
level is not set, this could affect
appliance operation and its
useful life.

Do not use other liquids than still
water.

Do not use hot water.

Keep the water tank closed
when the oven is operating.

When oven is hot and oven door
is opened, hot air steam may
come over so stand away and
also keep children away while
opening oven door.

To avoid limescale residual in
the cavity, clean the cavity after
each use.

After the cooking process, the
remaining water in the system
should be removed. To do
that please select “Yes” when
automatically asked on the
screen after cooking process.
Do not leave anything in the

oven during this operation.

During cleaning and
maintenance

» Always turn the appliance off befo-

re operations such as cleaning or
maintenance. You can do it after
plugging the appliance off or tur-
ning the main switches off.

* Do not remove the control knobs

to clean the control panel.

* TO MAINTAIN THE EFFICIENCY

AND SAFETY OF YOUR APPLI-
ANCE, WE RECOMMEND YOU
ALWAYS USE ORIGINAL SPA-
RE PARTS AND TO CALL ONLY
OUR AUTHORIZED SERVICE



AGENTS IN CASE OF NEED.

PREPARATION FOR
INSTALLATION AND USE

Manufactured with best quality parts
and materials, this modern, functional
and practical oven will meet your ne-
eds in all respects. Make sure to read
the manual to obtain successful results
and not to experience any problems in
the future. The information given below
contain rules that are necessary for cor-
rect positioning and service operations.
They should be read without fail espe-
cially by the technician who will position
the appliance.

CONTACT THE AUTHORIZED SER-
VICE FOR INSTALLATION OF YOUR
OVEN!

CHOOSING A PLACE FOR THE
OVEN

- There are several points to pay atten-
tion to when choosing a place for your
oven. Make sure to take into account
our recommendations below in order
to prevent any problems and dange-
rous situations, which might occur
later!

- When choosing a place for the oven,
attention should be paid that there are
no flammable or combustible materi-
als in the close vicinity, such as curta-
ins, oil, cloth etc. which quickly catch
fire.

- Furnitures surrounding the oven must
be made of materials resistant to heat

more than 50 C° of the room tempe-
rature.

Required changes to wall cabinets and
exhaust fans above the built-in combi-
ned product as well as minimum he-
ights from the oven board are shown in
Figure 1. Accordingly, the exhaust fan
should be at a minimum height of 65 cm
from the hob board. If there is no ex-
haust fan the height should not be less
than 70 cm.
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INSTALLATION OF BUILT-IN
OVEN
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Insert the oven into the cabinet by pus-
hing it forward. Open the oven door and
insert 2 screws in the holes located on
the oven frame. While the product fra-
me touches the wooden surface of ca-
binet, tighten the screws.

Worktop
L
. min. iit-i
min. %25;2% Buitt-in
50 mnj 2™ ‘ hob
L —

Buitt-in
oven

If the oven is installed under a hob, the

distance between the worktop and the
top panel of the oven must be minimum
50 mm and the distance between the
worktop and the top of control panel
must be minimum 25 mm.

WIRING AND SAFETY OF
BUILT_IN OVEN

The instructions given below must be
followed without fail during wiring :

- The earthing cable must be connec-
ted via the screw with the earthing
mark. Supply cable connection must
be as shown in Figure 6. If there is
no earthed outlet conforming to regu-
lations in the installation environment,
call the Authorized Service immedia-
tely.

- The earthed outlet must be in close
vicinity of the appliance. Never use an
extension cord.

- The supply cable should not contact
the product’s hot surface.

- In case of any damage to the supply
cable, make sure to call the Authori-
zed Service. The cable must be repla-
ced by the Authorized Service.

Wiring of the appliance must be per-
formed by the Authorized Service.
HO5VV-F type supply cable must be
used.

- Faulty wiring may damage the appli-
ance. Such a damage will not be co-
vered under the warranty.

- The appliance is designed to connect
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to 220-240V~ electricty is different
than the value given above, call the
Authorized Service immediately.

- The Manucaturer Firm declares
that its bears no responsibility
whatsover for any kind of da-
mage and loss arising from not
complying with safety norms!

- Wiring of the appliance must be per-
formed by the Authorized Service.
The appliance is

- designed to connect to 220-240V~
electricity. If the mains electricity is
different than the value given, call the
Authorized Service immediately. The
appliance is designed for using with
plug ofor fixed connection to the ma-
ins. It is necessary that you install a
double pole switch between the pro-
duct and the electricity supply (ma-
ins), with a minimum gap of 3 mm bet-
ween the switch contacts. (20A rated,
delay function type).

,_B.BQALN_

BLWUE

YELLOW+GREEN

3.4. GENERAL WARNING AND
PRECAUTIONS

Your appliance is produced in confor-

mity with the relevant safety instruc-
tions relating to electrical appliances.
Maintanance and repair works must be
performed only by Authorized Service
technicians trained by the manufacturer
firm. Installation and repair works, per-
formed without observing the rules may
be dangerous.

The outer surfaces is heated while your
appliance is operating. The elements
heating the inner surface of the oven
and the steam out are extremely hot.
These sections will continue to preser-
ve their heat for certain while even if the
appliance is switched off. Never touch
the hot surfaces. Keep children away.

In order to cook in your oven, the oven
function and temperature setting butt-
tons need to be adjusted and the oven
timer, needs to be programmed. Other-
wise, the oven will not operate.

While the oven door is open, do not pla-
ce anything on it. You may disturb the
balance of the appliance or break the
door.

Unplug your appliance when it is not in
use.

Protect your appliance from atmosp-
heric effects. Do not leave it under the
effects of the sun,rain, snow, dust etc.

Using the oven function control
button
Oven Functions

* The functions of your oven may be dif-
ferent due to the model of your product.

0. | Oven Lamp:

Only the oven light will be turned on and
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it will remain on in all cooking functions.

*
¢ | Defrost Function:

The oven’s warning lights will be turned
on, the fan will start operating.

To use the defrost function, take your
frozen food and place it in the oven on
a shelf placed in the third slot from the
bottom. Placing an oven tray under the
defrosting food to catch the water accu-
mulated due to the melting ice is recom-
mended. This function will not cook or
bake your food, it will only help defrost it.

@ Turbo Function

The oven's thermostat and warning
lights will be turned on, the ring heating
element and fan will start operating.

The turbo function disperses the

heat in the oven evenly. All foods on
all racks will be cooked evenly. Pre-
heating the oven for about 10 minutes
is recommended.

— | Static Cooking Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the lower and
upper heating elements will start ope-
rating. The static cooking function emits
heat, ensuring even cooking of the food
on the lower and upper shelves. This is
ideal for making pastries, cakes, baked
pasta, lasagne and pizza. Pre-heating
the oven for 10 minutes is recommen-
ded and it is best to cook on only one
shelf at a time when using this function.

2 |Fan Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the upper and
lower heating elements and fan will start
operating.

This function is very good for baking
pastries. Cooking is carried out by the
lower and upper heating element within
the oven and by the fan providing air
circulation, which will give a slight grilled
effect to the food. Pre-heating the oven
for about 10 minutes is recommended.

Grilling Function:

The oven’s thermostat and warning lights
will be turned on, the grill heating element
will start operating. The function is used
for grilling and toasting foods. Use the
upper shelves of the oven. Brush the wire
grid lightly with oil to stop foods sticking
and place foods in the centre of the grid.
Always place a tray beneath to catch any
oil or fat drippings. Pre-heating the oven
for about 10 minutes is recommended.
Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven temperature

should be adjusted to 190°C.

WA

Faster Grilling Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the grill and upper
heating elements will start operating. The
function is used for faster grilling and for
covering a larger surface area, such as
grilling meats. Use the upper shelves of
the oven. Brush the wire grid lightly with oil
to stop foods sticking and place foods in
the centre of the grid. Always place a tray
beneath to catch any oil or fat drippings.
Pre-heating the oven for about 10 minutes
is recommended. Warning: When grilling,
the oven door must be closed and the
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oven temperature should be adjusted
to 190°C

VZV Double Grill and Fan Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the grill and
upper heating elements and fan will start
operating.

The function is used for faster grilling of
thicker foods and for covering a larger
surface area. Both the upper heating
elements and grill will be energised along
with the fan to ensure even cooking.

Use the upper shelves of the oven. Brush
the wire grid lightly with oil to stop foods
sticking and place foods in the centre
of the grid. Always place a tray beneath
to catch any oil or fat drippings. Pre-
heating the oven for about 10 minutes
is recommended.

Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven temperature
should be adjusted to 190C°.

Pizza Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the ring and
lower heating elements and fan will start
operating.

The fan and lower heating function is
ideal for baking food, such as pizza, in a
short time. While the fan evenly disperses
the heat of the oven, the lower heating
element ensures the baking of dough.

Oven door should not be opened often
during cooking period.

Warning: When grilling, the oven
door must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

Manual Aiding Steam Function:

This function can be used any other
cooking together with functions.

It is used for cooking all types of
vegetables, smaller chunks of meat,
fruit, and side dishes (rice, pasta).

The advantages;

» Crispy and shiny surface on foods
¢ Minimum loss of water

» Almost no loss of nutrients

» Low-fat cooking

You can select the desired function and
steam density. Steam density table is
on the next page.

Filling the Water Tank

* The water tank volume is 300
ml. This amount allows 3 cycles
of steam aiding. For each cycle
around 100 ml water is used.
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Pull the water tank out slightly.

@ The tank must not be taken out

Add the minimum 100 ml water into
the tank before usage.

The maximum water level is
indicated as “MAX” on the tank.

Steam Density Water Amounts
1 steam injection Add 100 ml water
2 steam injection Add 200 ml water
3 steam injection Add 300 ml water
Auto steam injection Add 100 ml water

e Push on the tank cover to close.

Vap clean+ function:

Vapclean+ function provides easy

cleaning. You will find this function
under ‘Cleaning’ menu. Before running
this function please add 300 ml water
into the tank. For adding water please
follow the instruction given under title
‘Filling Water Tank’.

ENERGY SAVING
Minimize the amount of liquid or
fat to reduce cooking times.
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Mode Key

Left knob
* Long push: Switch on / off

» Short push: Pause cooking
* Turn right: Key lock

* Turn left: Undo / Go to previous
menu

Right knob
» Push: Select / Start Cooking / Start manual
steam operation

» Turn Right: Menu Navigation / Increase
Temperature

» Turn Left: Menu Navigation / Decrease
Temperature
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USE OF YOUR PRODUCT

Ready Cook is designed on principles
such as making

amateur users to be able to implement
professional recipes easily

with auto cooking fuctions, also
allowing housewives to implement

tehir own inspired recipes with
combinated manual cooking functions.
Using

a user friendly interface with the help of
colored TFT display creates the charm
of Ready

Cook comparing to existing ovens on
the market.

Ready Cook’s menus such as manual
cooking, auto cooking, favorites
cleaning and

settings are described as below.

Manual Cooking:

Every cooking setting can be set by
user in the manual cooking. 7 different
cooking functions,

temperature, boost function, cooking
duration and cooking end time can be
selected.

With the flexiability of manuel cooking
any cooking can be performed by
users

with resperct their own taste.

To perform cooking in the manuel
cooking menu, below listed steps
should be followed.

Use of the Smart LCD Control
Unit

Ready Cook is designed to help

home users to implement professional
cooking recipes easily using the built-in
auto cooking functions.

The Ready Cook menus, such as
Manual Cooking, Auto Cooking,
Favourites, Cleaning, and Settings, are
described below.

Manual cooking

You can adjust every cooking setting
in Manual Cooking mode, including
the 7 different cooking functions, the
temperature, the boost function, the
cooking duration, and the cooking end
time. Follow the steps listed below to
navigate the Manual Cooking menu.

The main menu

* Rotate the right knob in either
direction until “Manual Cooking” is
highlighted.

* Press the right knob to select the
highlighted option.
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functions

.

fan assisted cooking
Oven function

* Rotate the right knob in either
direction to navigate between the
available oven functions.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

steam aid cooking

OFF

8 B 3% O &

Steam Aid Cooking

* Rotate the right knob in either
direction to highlight Steam aid
cooking “ON” or “OFF”.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

steam aid cooking

1 steam injection

® @0 08 20:27
* Press the right knob to select to “1
steam injection”.

steam aid cooking

Add 100 ml water

Add 100 ml of water into the water tank.

Press the right knob to select to “Add
100 ml water”.

steam aid cooking

2 steam injection

2l IIEQIoN 20:27
Rotate one times the right knob to 2
steam injection.

Press the right knob to select the
highlighted option.

steam aid cooking

Add 100 ml water

Add 200 ml of water into the water
tank.

Press the right knob to Add 200 ml
water.
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steam aid cooking steam aid cooking

3 steam injection Add 100 ml water

* Rotate two times the right knob to 3 * Add 100ml of water into the water

steam injection. tank.
* Press the right knob to select the * Press the right knob to Add 100 ml
highlighted option. water.

steam aid cooking
temperature

- 155°C 160°C 165°C-

Add 300 ml water

« Add 300 ml of water into the water & BB 8 w08

tank. Temperature
» Press the right knob to Add 300 m  * Rotate the right knob in either
water. direction to navigate between the

available temperature settings.

* Press the right knob to select the
steam aid cooking highlighted option.

auto steam injection

* Rotate two times the right knob to
auto steam injection.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

* Rotate the right knob in either
direction to highlight Boost “ON” or
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“OFF”.

Press the right knob to select the
highlighted option.

cooking duration

00:00

hour minute

@ B\ gl:ole

Cooking duration

Rotate the right knob in either
direction to change the cooking
duration.

Press the right knob to set the
cooking duration.

NOTE: If the cooking duration is set
to 00:00, cooking will continue until
you manually stop it.

end time

15:48

Cooking end time

Rotate the right knob in either
direction to change the cooking end
time.

Press the right knob to set the
cooking end time.

function temperature time

cooking
duration

00:15

end
time

20:55

The information screen

:
B

Cooking will begin within 10
seconds of the last action, or when
the right knob is pressed.

Rotate the left knob anti-clockwise
to go back to the previous setting.

o=
-
o
(=]

o
(@]

The animation screen displays:

Cooking time
Temperature
Cooking start and end time

Cooking function information.

functions

0 2] @

fan assisted cooking
1504
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the name of the desired meal. It will
tempernture not be possible to alter any of the
recipe settings, including cooking

% o i duration and temperature, as these are
. ]55 [: ]60 [ ]65 [: / automatically set by Ready Cook.
Follow the steps below to perform auto
cooking.

=

cleaning favorites

& <

cooking duration

; manual
seltings @ cooking

auto
cooking

The main menu

* Rotate the right knob in either
direction until “Auto Cooking” is
highlighted.

The animation screen * Press the right knob to select the
highlighted option.

* Press the left knob to stop cooking.

* Press the right knob to start /
continue cooking. breads and paslr

* Rotate the right knob in
either direction to change the
temperature.

» Rotate the left knob anti-clockwise,
while any cooking function is
active, to display the oven function,
temperature, and cooking time
setting screen.

Food categories

* Rotate the right knob in either
+ To stop cooking and return to the direction to navigate between the
main menu, press the left knob available recipes.
then rotate it anti-clockwise.

* Press the right knob to select the
Auto Cooking highlighted option.
Ready Cook has built-in, previously
determined, recipe functions that
can be selected in the Auto Cooking
menu. You will only be able to select
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breads and pastry

baguette

J

Recipe selection

* Rotate the right knob in either
direction to navigate between the
available recipes.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

steam aid cooking .

ON

OFF

Steam injection

* Rotate the right knob in either
direction to highlight Steam
injection On or Off.

Food weight

tank.

Press the right knob to Add 200 ml
water.

weight

500 g 10009

~
L)

Rotate the right knob in either
direction to change the weight
value.

Press the right knob to set the
weight.

end time

PARY/%

hour minute

Cooking end time

* Press the right knob to select the
highlighted option.

steam aid cooking .

Add 200 ml water

¢ Add 200 ml of water into the water
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settings at any time. At the end of
oven shelf the Manual Cooking menu, after the
‘ cooking duration setting, you will be

‘ 1 asked whether you want to save the
|

settings to your favourites.

To create a favourite cooking setting,
use the edit function in the Favourites
menu.

1 1000g | 01:10 | 21:43
T

To select and begin a favourite
function, follow the steps below.

The information screen

» Cooking will start within 10 seconds
of no activity, or when the right
knob is pressed.

* Rotate the left knob anti-clockwise -
to go back through the previous 0

cleaning

setting screens.

« Place food on the middle shelf to

X ) favarites
achieve the best cooking results.

On the main menu

* Rotate the right knob in either
direction until ‘Favourites’ is
highlighted.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

favorite 8

* Press the left knob to stop cooking.

* Press the right knob to start and
continue cooking.

& B} 200°C %% 00:45 = 15:07

» To stop cooking and return to the
main menu, press the left knob and Favourites
rotate it anti-clockwise. * Rotate the right knob in either
direction to navigate between the

. available options.
Favourites

It is possible to save your manual
cooking settings, allowing you to
quickly select the same cooking » The settings stored in the favourite

* Press the right knob to select the
highlighted option.
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will be displayed at the bottom of
the screen.

function temperature oven shelf

favorite 8

The information screen

» Cooking will start within 10 seconds
of no activity, or when the right

) R;;ite the right knob to highlight * Rotate the left knob anti-clockwise
' to go back through the previous
* Press the right knob to select setting screens.
“‘Run”.

* Place food on the middle shelf to
achieve the best cooking results.

end time

Cooking end time The animation screen
* Rotate the right knob in either * Press the left knob to stop cooking.
direction to change the cooking end

. * Press the right knob to start and
time. . .

continue cooking.
* Press the right knob to set the

cooking end time. » To stop cooking and return to the

main menu, press the left knob and
rotate it anti-clockwise.

To edit any Favourites settings, follow
the steps below.
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favorite 8

favorites

The main menu

* Rotate the right knob in either
direction until “Favourites” is
highlighted.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

favorite 8

% B ] 200°C| 9% 0095 =

15:07
Favourites
* Rotate the right knob in either

direction to navigate between the
available options.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

* The settings stored in the selected
‘Favourite’ will be displayed at the
bottom of the screen.

The run/edit screen

* Rotate the right knob to highlight
“Edit”.

* Press the right knob to select
“Edit”.

functions

O (2] &

fan assisted cooking
HEQ IO 15:12

Oven function

* Rotate the right knob in either
direction to navigate between the
available oven functions.

Press the right knob to select the
highlighted option.

temperature

.195°C 200°C 205°C-

% 48
Temperature

* Rotate the right knob in either
direction to navigate between the
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available temperature settings.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

& b
Boost

* Rotate the right knob in either
direction to highlight Boost “ON” or
“OFF".

* Press the right knob to select the
highlighted option.

cooking duration

00:45

ot |0
Cooking duration

* Rotate the right knob in either
direction to change the cooking
duration.

* Press the right knob to set the
cooking duration.

oven shelf

Oven shelf

* Rotate the right knob in either
direction to navigate between the
available oven shelves.

* Press the right knob to select the
shelf

» For the same cooking results each
time, oven shelf information is
important.

re oven shelf limers

The information screen

* Rotate the left knob anti-clockwise
to go back through the previous
setting screens.
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save lo favorites
ST 5
m —— i vap clean +

Save to favourites The function selection screen
* Rotate the right knob to highlight )
“Cancel” (to discard the settings). Vapclean”.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

Add 300 ml water

Cleaning

With the Vapclean function, dried
residue within the oven will be softened
with vapour. To perform Vapclean, pour ~ Steam injection

a glass of water onto the oven shelf at «  Add 300 ml of water into the water
the bottom of the oven, then follow the tank.

steps listed below.

* Press the right knob to Add 300 ml
water.

cleaning duration

00:45

cleaning

On the main menu
* Rotate the right knob in either

direction until “Cleaning” is Cleaning duration
highlighted. * Rotate the right knob in either
direction to change the cleaning

* Press the right knob to select the

highlighted option. duration.

* Press the right knob to set the
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cleaning duration.

cleaning end time

L 800
Cleaning end time

* Rotate the right knob in either
direction to change the cleaning
end time.

* Press the right knob to set the
cleaning end time.

oven shelf vap clean

*@ 00:45 15:51

The information screen

* Cleaning will start within 10
seconds of no activity, or when the
right knob is pushed.

* Rotate the left knob anti-clockwise
to go back through the previous
setting screens.

Te animation screen
* Press the left knob to stop cleaning.

» Press the right knob to start and
continue cleaning.

* To stop cleaning and return to the
main menu, press the left knob and
rotate it anti-clockwise.

Settings

The settings menu allows you to
change and set the date, time, screen
brightness, buzzer tone, and language
option.

The main menu

* Rotate the right knob in either
direction until ‘Settings’ is
highlighted.

* Press the right knob to select the
highlighted option.
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* Press the right knob to set the date.

* The date is set in the format: month,
day, year.

language

The languages menu

* Rotate the right knob in either
direction to change the language.

* Press the right knob to set the Th

desired | clock menu
esired fanguage. * Rotate the right knob in either

direction to change the clock.
» Push the right knob to set the clock.

briqhtness 2« Clockis set in the format: minute
and hour.

FaA 8o e

The brightness menu

* Rotate the right knob in either
direction to change the screen

brightness between the levels 0 and
4.

buzzer tone

* Press the right knob to set the
screen brightness.

On the buzzer tone menu

* Rotate the right knob in either
direction to choose from 3 different
buzzer tones.

* Press the right knob to set the
desired buzzer tone.

The date menu

* Rotate the right knob in either
direction to change the date.
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software version

The software version menu

* The software version will be
displayed as information only. It
cannot be changed.

Key lock

The key lock is used to avoid
unintentional changes being made
to the oven settings. To activate or
deactivate the key lock, rotate the
left knob anti-clockwise and hold it
for 3 seconds. While the key lock is
active, only the “ON/OFF” button can
be activated. All other buttons will be
locked.
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Accessories

The product is supplied with accesso-
ries. You can also use accessories you
purchase from other sources, but they
must be heat and flame resistant. You
can also use glass dishes, cake molds
and oven trays that are appropriate for
use in oven. Follow manufacturer’s ins-
tructions when using other accessories.
In case small size dishes are used, pla-
ce the dish onto the wire grid, as it will
completely be on the middle part of the
grid. If the food to be cooked does not
cover the oven tray completely, if the
food is taken from the deep freezer or
the tray is being used for the collection
of food’s juices that flow during grilling,
the form changes can be observed in
the tray. This is due to the high tempe-
ratures that occur during cooking. The
tray will return to its old form when the
tray cools down after cooking. This is
a normal physical event that occurs
during heat transfer. Do not place hot
glass trays and dishes into a cold envi-
ronment straight from the oven to avoid
breaking the tray or dish. Do not put onto
cold and wet surfaces. Place on a dry
kitchen cloth and allow to cool slowly.
When using the grill in your oven; we
recommend (where appropriate) you
use the grid that was supplied with the
product. When using the wire grid; put
a tray onto one of the lower shelves to
enable oil to be collected. Water may be
added to the tray to assist cleaning. As
explained in the corresponding clauses,
never attempt to use the gas operated
grill burner without the grill protection
lid. If your oven has a gas operated grill
burner, but the grill heat shield is mis-
sing, or if it is da

maged and cannot be used, request a
spare part from the nearest service
centre.

Oven Cavity

L

Oven Accessories

5.Rack
4.Rack
3. Rack
2.Rack
1. Rack

I I

The accessories for your oven may be
different due to the model of your pro-
duct.

The Deep Tray

The deep tray is best used for cooking
stews.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is placed correctly.

The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.
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The Small Tray
The small tray is best used for baking
pastry.

Place the tray in the centre of a wire grid.
P

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling
or for processing food in oven-friendly
containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

e

The Wire Rack with a Full Extension
Telescopic Rail

One of the shelves in the wire rack is
fully telescopic; it extends out fully on ball
bearings to allow for easy access to your
food.
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CLEANING AND
MAINTENANCE OF YOUR
OVEN

CLEANING

Before starting to clean your oven, be
sure that all control buttons are off and
your appliance is cooled off. Unplug the
appliance.

Do not use cleaning materials conta-
ining particles that might scratch the
enamelled and

painted parts of your oven. Use cream
cleaners or liquid cleaners, which do not
contain particles. As they might ahrm
the surfaces, do not use caustic cre-
ams, abrasive cleaning powders, rough
wire wool or hard tools. In the event the
excess liquids spilling over your oven
should burn, it may cause a damage to
the enamel. Immediately clean up the
split liquids. Do not use steam cleaners
for cleaning the oven.

Cleaning the interior of the
oven

Make sure to unplug the oven before
starting to clean it. You will obtain best
results if you clean the oven interior
while the oven is slightly warm. Wipe
your oven with a soft piece of cloth
dampened with soap water after each
use. Then wipe it again, this time with a
wetted cloth, and wipe it dry. A complete
cleaning using dry and powder type cle-
aners. For product with catalytic enamel
frames, the rear and side walls of

the inner frame do not require cleaning.
However; depending on usage, it is re-
commended that you replace them after
a certain period of time.

MAINTENANCE

Replacing the Oven Light

The change of oven lamp must be done
by authorized technician. The rating of
the bulb should be 230V, 25Watt, Type
E14,T300 before changing the lamp,the
oven should be plugged off and it sho-
uld be cool.

The lamp design is specific for the use
in household cooking appliances and it
is not suitable for household room illu-
mination.
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SERVICE AND
TRANSPORT

REQUIREMENTS BEFORE
CONTAINING TO SERVICE

If the oven does not operate :

The oven may be plugged off, there has
been a black out. On models fitted with
a timer, time may not be regulated.

If the oven does not heat :

The heat may be not adjusted with
oven'’s heater control switch.

If the interior lighting lamp does not light

The electricitiy must be controlled. It
must be controlled whether the lamps
are defective. If they are defective, you
can change them as following the gu-
ide.

Cooking (if lower-upper part does not
cook equally) :

Control the shelf locations, cooking pe-
riod and heat values according to the
manual.

Except these, if you still have any prob-
lem with your product, please call to the
“Authorized Service”.

INFORMATION RELATED TO
TRANSPORT

If you need any transport :

Keep the original case of product and
carry it with its original case when need
to be carried. Follow the transport signs
on case. Tape the cooker on upper
parts, hats and heads and saucepan

carriers to the cooking panels.

Place a paper between the upper cover
and cooking panel, cover the upper co-
ver, than tape to the side surfaces of
oven.

Tape carboard or paper onto the front
cover on interior glass of oven as it will
be suitable to the trays, for the wire grill
and trays in your oven not damage to
the oven’s cover during transport. Also
tape the oven’s covers to the side walls.

If does not have the original case :

Take measure for external surfaces
(glass and paintes surfaces) of oven
against possible blows.
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| dashur klient,

Qéllimi yné éshté t'Ju ofrojmé produkte té cilésisé sé larté gé i tejkalojné pritshmérité
Tuaja. Pajisja juaj éshté prodhuar né fabrika moderne dhe me shumé kujdes, e
testuar vecanérisht pér cilésiné. Ky udhézues éshté pérgatitur né ményré gé t'ju
ndihmojé té pérdorni pajisjen tuaj, e cila éshté prodhuar duke pérdorur teknologjiné
mé té fundit me besueshméri dhe efikasitet maksimal. Para se té pérdorni pajisjen
tuaj, lexoni me kujdes kété udhézues i cili pérfshin informacione bazé pér instalimin
e sigurté, mirémbajtjen dhe pérdorimin. Ju lutemi té kontaktoni gendrén mé té afért
té autorizuar pér instalimin e produktit tuaj.
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Pérmbajtja

Prezantimi dhe madhésia e produktit
Paralajmérime

Pérgatitja pér instalim dhe pérdorim
Pérdorimi i furrés

Pastrimi dhe mirémbaijtja e produktit tuaj
Shérbimi dhe Transporti
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PREZANTIMI DHE MADHESIA E PRODUKTIT

Paneli i kontrollit

Doreza

Dera e furrés

Element me ngrohje
mé té ulét (prapa
pllakés)

Element me ngrohje mé té larté (prapa pllakés)

—-—
Rrjeté skare —\
( g Drita e furrés
== ;
)
Tabaka
Rafte h = i

Grila me ventilim
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PARALAJMERIMET E SIGURISE

LEXONI ME KUJDES DHE PLOTESI-
SHT KETO UDHEZIME PARA PERDO-
RIMIT TE PAJISIES TUAJ DHE
RUAJENI ATE NE NJE VEND TE PER-
SHTATSHEM PER REFERENCE KUR
TE JETE E NEVOJSHME.

e pérfshira. Femijét
nuk duhet té luajné
me pajisjen. Pastrimi
dhe mirembajtja nuk
duhet té béhet nga
fémijét pa mbikéqyrje.

KY UDHEZUES EsHTE PERGATITUR * KUJDES: Pajisja dhe

PER ME SHUME SE NJE MODEL TE
PERBASHKET. PAJISJA JUAJ MUND
TE MOS KETE NJE NGA DISA KARAK-
TERISTIKAT QE JANE SHPJEGUAR NE
KETE UDHEZUES. KUSHTOJUNI REN-
DESI PARAQITJES NE VLERA, KUR
JENI DUKE LEXUAR KETE UDHEZUES.

Paralajmérime té pérgjithshme
pér siguriné

*Kjo pajisje mund te
pérdoret nga femije
té moshés 8 vjec e
sipér dhe persona
me aftési té kufi-
zuara fizike, ndje-
sore ose mendore
apo me mungesa
té pérvojes dhe njo-
hurive né gofté se
ata kané mbikéqyrje
ose udhézohen pér
perdorimin e pajisjes
né menyre té sigurte
dhe kuptojné rreziget

pjesét e saj té arrit-
shme nxehen gjaté
perdorimit. Duhet
patur kujdes per té
shmangur prekjen e
elementéve te nxeh-
te. Fémijét me pak
se 8 vjeg, do té mba-
hen larg vetém néese
mbikéqyren vazhdimi-
sht.

* KUJDES: Rreziku i

zjarrit: mos ruani ar-
tikuj né sipéerfaget e
gatimit.

*KUJDES: Nése sipér-

fagja eéshté plasaritur,
fikeni pajisjen pér té
shmangur mundésiné
e goditjes elektrike.

* Pajisja nuk éshtée

ndértuar pér tu véné
ne pune me ane te
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njé ore me zile te ja- gé pajisja éshté e fi-
shtme apo me ané t&€  kur para se té zéven-
njé sistemi té vecanté désoni llamben pér té

-telekomandeé. shmangur mundésiné
« Gjaté pérdorimit pa- e goditjes elektrike.

jisja nxehet. Tregoni  *VINI RE: Pjesét e

kujdes pér té€ shman-  aksesueshme mund

gur prekjen e elemen-  té nxehen, kur jané
teve té nxehté brenda né pérdorim vatrat
furrés. pér gatim apo skara.

- Gjaté pérdorimit, do- ~ Femijet e vegjel du-
rezat qé pérdoren pér  het té mbahen larg.
njé kohé té shkurtér

x * Pajisja juaj éshté prodhuar né pér-
mund té nxehen. puthje me té gjitha standardet e
2 i . aplikueshme dhe rregulloret ven-

’ gﬂsogeefyrggrgéep?(?gu dore dhe ndérkombétare.
- * Mirémbajtja dhe puna riparuese
ajtés té mprehtée me- duhet té béhet vetém nga teknike
té shérbimit t& autorizuar. Instalimi
talik pér té paStruar dhe puna riparuese qé kryhet nga
tekniké té paautorizuar mund tju
xhamin e derés se rrezikojé. Igshté e rrezikshme té
furrés dhe Slperfaqe ndryshoni apo modifikoni specifi-

té tjera pasi ato mund kimet e pajisjes né ¢dolloj ményre.

» Para instalimit, sigurohuni gé ku-

té gérvishtin siper- shtet lokale t& shpérndarjes (na-

faqen e cila mund te tyra e gazit dhe presioni i gazit ose
T . . . tensionit té energjisé elektrike dhe
I’eZU”ZOJe ne kr|SJen e frekuenca) dhe kérkesat e pajisjes

i amtimi pérputhen. Kérkesat pér kété pa-
Xhamlt apo demtlmm jisje jané té deklaruara né etiketé.

e sipérfages. - VINI RE: Kjo pajisie &sht& pro-
_ jektuar vetém pér gatim dhe ésh-

*Mos perdornl pastru té menduar vetém pér pérdorim
es me avull péer shtépiak t& brendshém dhe nuk
duhet t& pérdoret pér ndonjé qél-

paStrlmm e pajISjeS. lim tjetér, ose né ndonjé kérkesé

« KUJDES: Sigurohuni tieter, té tilla si pér pérdorim jo-sh-

tépiak apo né njé mjedis komercial
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apo pér ngrohje ambienti.
Mos u mundoni ta higni apo lévizni

pajisjen duke e térhequr nga dore-
za e derés.

Jané marré té gjitha masat e mun-
dshme té sigurisé pér té garantuar
siguriné tuaj. Duke gené se xhami
mund té thyhet, ju duhet té jeni té
kujdesshém gjaté pastrimi pér té
shmangur gérvishtjet. Shmangni
goditjet apo trokitjet mbi xham me
aksesorét.

Sigurohuni gé kordoni furnizues
nuk ka ngecur diku gjaté instali-
mit. Nése kablloja furnizues éshté
e démtuar, ajo duhet té zévendé-
sohet nga prodhuesi, agjenti i saj i
shérbimit apo nga persona té kua-
lifikuar né ményré té ngjashme pér
té parandaluar ndonjé rrezik.

Kur dera e furrés éshté e hapuir,
mos lejoni fémijét té ngjiten apo té
ulen tek dera.

Paralajmérime mbi instalimin

Mos e pérdorni pajisjen para se
ajo té instalohet plotésisht.

Pajisja duhet té instalohet nga njé
teknik i autorizuar dhe té vihet né
pérdorim. Prodhuesi nuk éshté
pérgjegjés pér ¢do dém gé mund
té shkaktohet nga vendosja e ga-
buar dhe instalimi nga persona té
paautorizuar.

Kur ju shpaketoni pajisjen, sigu-
rohuni qé ajo nuk éshté démtuar
gjaté transportit. Né rast t& ndo-
njé defekti; mos e pérdorni paijis-
jen dhe kontaktoni menjéheré njé
agjent té kualifikuar t& shérbimit.
Duke gené se materialet e pérdo-
rura pér paketim (najloni, seleksio-
nues fijesh, polisteroli ... etj) mund
té kene efekte t& démshme pér fé-
mijét, ato duhet té€ mblidhen dhe té
higen menjéheré.

Mbroni pajisjen tuaj ndaj efekte-
ve atmosferike. Mos e ekspozoni
até nén efekte té tilla si dielli, shiu,
bora eftj .

Materialet pérreth paijisjes (kabi-
net) duhet t& jené né gjendje té
pérballojné njé temperaturé prej
min 100 °C.

Gjaté pérdorimit

Kur ju do pérdorni furrén tuaj pér
heré té paré njé eré e pakéndshme
do té burojé nga materialet izolu-
ese dhe elementet ngrohés. Pér
kété arsye, para se té pérdorni fur-
rén tuaj, léreni t& punojé bosh né
temperaturé maksimale pér 45 mi-
nuta. Né té njéjtén kohé ju duhet
té duhet té ajrosni ambientin né té
cilin produkti éshté i instaluar.
Gjaté pérdorimit, sipérfaget e ja-
shtme dhe té brendshme té furrés
nxehen. Kur hapni derén e furrés,
ikni mbrapa pér té shmangur avu-
llin e nxehté qé del nga furra. Kjo
mund té pérbégjé rrezik pér djegie.
Mos vendosni materiale té ndez-
shme ose té djegshme, né ose
né aférsi té pajisjes kur ajo éshté
duke punuar.

Gjithmoné pérdorni doreza fur-
re pér té hequr dhe zévendésuar
ushqgimin né furré.

Mos e lini pa mbikéqyrje tenxhe-
ren ndérsa gatuani me vajra té
ngurté¢ apo té léngshém. Ato
mund té marrin zjarr né kushtet
e ngrohjes ekstreme. Asnjéheré
mos derdh ujé mbi té flakét gé
jané shkaktuar nga vaiji. Mbuloni
tiganin ose fritezén me kapakun e
vet né ményré qé té mbyten flakét
gé jané shkaktuar né kété rast dhe
fikni sobén.

Né qofté se ju nuk do té pérdor-
ni pajisjen pér njé kohé té gja-
té, higeni nga priza. Fikeni edhe

AL - 39



celésin kryesor. Gijithashtu, kur ju
nuk e pérdorni pajisjen, mbylini
valvolén e gazit.

Sigurohuni gé celésat e kontro-
llit t& pajisjes jané gjithmoné né
pozicionin "0" (stop) kur ajo nuk
pérdoret.

Tavat anojini kur i térhigni pér ti
nxjerré. Jini té€ kujdesshém pér té
mos derdhur IEngun e nxehté.

Kur dera ose skara e furrés ésh-
té hapur, mos lini asgjé mbi té. Ju
mund té cekuilibroni pajisjen tuaj
ose té thyeni kapakun.

Mos vini gjéra té rénda a[p mallra
té ndezshém apo qé marrin flaké
lehté (najloni, gese plastike, letér,
rroba ... etj) né skaré. Kjo pérfshin
edhe enét e gatimit me aksesoré
plastik (p.sh. dorezat).

Mos varni peshqiré, peceta pér
pjata apo veshje té pajisjes apo
dorezat e saj.
Rekomandohet pérdorimi
i ujit t& buté pér té shmangur
sasiné e tepért té mbetjeve té
gélgeres né sistemin gjenerues
té avullit me kalimin e kohés.
Pér té kontrolluar butésiné e
ujit, pérdorni fletén e testimit té
dhéné me produktin dhe tabelén
mé poshté. Letrat e provés
mbahen né ujé pér 3 sekonda
dhe kur nxirret pas njé minute
vijat do té shfagen mbi letér.

té ndikojé né funksionimin e
pajisjes dhe né jetén e saj té
dobishme.

* Mos pérdorni Iéngje té tjera
pérvec ujit té pijshém.

* Mos pérdorni ujé té nxehté.
* Mbajeni rezervuarin e ujit té
mbyllur kur furra éshté né

funksionim.

» Kur furra éshté e nxehté dhe
dera e furrés hapurajri i nxehté
mund té dalé sipér prandaj
géndroni larg dhe mbani larg
fémijét ndérkohé gé hapni derén
e furrés.

* Pérté shmangur mbetjet e
gélgeres né zgaveér, pastroni
zgavrén pas ¢do pérdorimi.

+ Pas procesit té gatimit, uji i
mbetur né sistem duhet té hiqget.
Pér ta béré kété ju lutem zgjidhni
"Po" kur kérkohet automatikisht
né ekran pas procesit té gatimit.
Mos lini ndonjé gjé né furré gjaté
kétij funksionimi.

Gjaté pastrimit dhe mirémbajtjes

* Gjithmoné fikeni pajisjen para

veprimeve té tilla si pastrimi apo
mirémbajtja. Ju mund ti béni kéto
pas fikjes sé pajisjes apo duke fi-
kur celésin kryesor.

» Mos higni ¢elésat e kontrollit pér té

pastruar panelin e kontrollit.

« PER TE RUAJTUR EFIKASITE-

Shiriti testues Fortésia e ujit
5-4 Shiriti blu Buté
1 shirit i kuq Pak e Forté

2 shirita té kuq

Mesatarisht e forté

3 shirita té kuq

Forté

4-5 shirita té kuq

Shumé e Forté

TN DHE SIGURINE E PAJISJES
TUAJ NE JU REKOMANDOJME
QE GJITHMONE TE PERDOR-
NI PJESE ORIGJINALE DHE NE
RAST NEVOJE TE KONTAKTONI
VETEM AGJENTIN E AUTORIZU-
AR TE SHERBIMIT.

Nése niveli i sakté i ujit nuk
éshté vendosur, kjo mund

PERGA:I'ITJA PER INSTALIM
DHE PERDORIM
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E prodhuar me pjesé dhe materiale té
cilésisé mé té miré , kjo furré moderne,
funksionale dhe praktike do té plotésojé
nevojat tuaja né té gjitha aspektet. Si-
gurohuni gé té lexoni udhézuesin pér
té patur rezultate té suksesshme dhe
pér t&€ mos patur ndonjé problem né té
ardhmen. Informacioni i dhéné mé po-
shté pérmban rregulla gé jané té nevoj-
shme pér pozicionimin e sakté dhe vep-
rimet e shérbimit. Ato duhet té lexohen
pa u anashkaluar sidomos nga tekniku,
i cili do ta pozicionojé pajisjen.

KONTAKTONI SERVISIN E AUTORIZU-
AR PER INSTALIMIN E FURRES TUAJ!

ZGJIDH NJE VEND PER FURREN

- Ka disa pika gé kérkojné vémendje
kur zgjidhni njé vend pér furrén tuaj.
Sigurohuni t& merrni parasysh reko-
mandimet tona si mé poshté pér té
parandaluar ndonjé problem dhe si-
tuata té rrezikshme, té cilat mund té
ndodhin mé voné!

- Kur zgjidhni njé vend pér furrén, duhet
t'i kushtohet vémendje gé nuk ka ma-
teriale t& ndezshme ose té djegshme
né aférsi t& ngushté, té tilla si perde,
vaj, rroba etj e cila marrin zjarr shpejt.

- Mobiliet pérreth furrés duhet té jené
nga materiale rezistente ndaj ngrohjes
mé shumé se 50 C ° nga temperatura
e dhomés.

Ndryshimet e nevojshme né muret e
kabinetit dhe ventilatorin e integruar té
kombinuar me produktin, si dhe lartésité
minimale nga bazamenti i furrés jané pa-
raqitur né figurén 1. Prandaj, ventilatori i
shkarkimit duhet té jeté né njé lartési mini-
male prej 65 cm nga bazamenti i pllakés.
Nése nuk ka ventilator shkarkimi, lartésia
nuk duhet té jeté mé pak se 70 cm.
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INSTALIMI | FURRES SE INTEGRUAR
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Fusni furrén né kabinet duke e shtyré
até pérpara. Hapni derén e furrés dhe
futni 2 vida né vrimat e vendosura né
kasén e furrés. Kur kasa e produktit
prek sipérfagen prej druri t&€ kabinetit,
fiksoni vidat.

Plani i sipérm

L
min. zmé”m W Pllaké e integruar
50 mn ‘
-

Furré e integruar

Nése furra instalohet nén njé pllaké, di-
stanca mes platformés sé punés dhe
panelit kryesor té furrés duhet té jeté mi-
nimalisht 50 mm dhe distanca mes plat-
formés sé punés dhe paneli kryesor té
kontrollit duhet té jeté minimalisht 25 mm.

INSTALIMI ELEKTRIK DHE SIGU-
RIA E FURRES SE INTEGRUAR

Udhézimet e dhéna mé poshté duhet té
ndigen pa u anashkaluar gjaté instali-
meve elektrike:

- Kablloja e tokézimit duhet té jeté e
lidhur me ané té vidave me shenjén
e tokézimit. Furnizimi i lidhje kabllore
duhet té jeté si¢ tregohet né figurén 6.
Nése nuk ka prizé té tokézuar né pér-
puthje me rregulloret né vendin e in-
stalimit, telefononi menjéheré Shérbi-
min e Autorizuar.

- Priza e tokézuar duhet té jeté né aférsi
té pajisjes. Asnjéheré mos pérdorni
njé zgjatues kablloje.

- Kablloja e furnizimit nuk duhet té& kon-
taktojé sipérfagen e nxehté té produktit.

- Né rast t& ndonjé démtimi té kabllos
furnizuese, sigurohuni té kontaktoni
servisin e autorizuar. Kablloja duhet té
z&vendésohet nga servisi i autorizuar.

- Instalimet e pajisjes duhet té kryhen nga
Shérbimi i autorizuar. Duhet té€ pérdoret
kabllo furnizimi e llojit HOSVV-F.
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- Lidhjet e gabuara mund té démtojné
pajisjen. Njé démtim i tillé nuk do té
mbulohet nga garancia.

- Pajisja éshté projektuar pér t'u lidhur
me 220-240 V ~ nése energjia elekitri-
ke éshté ndryshe nga vlera e dhéné
mé lart, telefononi menjéheré Shérbi-
min e Autorizuar.

- Firma prodhuese deklaron se nuk mban
ashjé pérgjegjési pér ¢do lloj démi dhe
humbje qé rezulton nga mosveprimi né
pérputhje me normat e sigurisé

- Instalimet e pajisjes duhet t& kryhen
nga Shérbimi i Autorizuar. Pajisja éshté

- dizajnuar pér tu lidhur me rrymé 220-
240 V~. Nése rrjeti i energjisé elektrike
éshté i ndryshém nga vlera e dhéné,
kontaktoni menjéheré Servisin e Au-
torizuar. Pajisja éshté projektuar pér
pérdorim me prizé pér lidhje té fiksuar
né korrent. Eshté e nevojshme gé té
instaloni njé c¢elés sigurese midis pro-
duktit dhe furnizimit me energji elektrike
(rrieti), me njé ndérprerés minimal prej
3 mm midis gelsave té kontaktit. (20 A
vlerésuar, lloji i funksionit me vonesé).
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E VERDHE-JESHILE KAFE

3.4, PARALAJMERIM | PERGJITH-
SHEM DHE MASAT PARAPRAKE

Pajisja juaj éshté prodhuar né pérputhje
me udhézimet pérkatése té sigurisé né

lidhje me paijisje elektrike. Mirémbaijtja
dhe punét riparuese duhet té kryhen
vetém nga tekniké té shérbimit t& auto-
rizuar té trajnuar nga firma prodhuese.
Instalimi dhe puna riparuese, té kryera
pa respektuar rregullat mund té jené té
rrezikshme.

Sipérfaget e jashtme ngrohen, ndér-
kohé qé pajisja juaj éshté duke funksi-
onuar. Elementét g€ ngrohin sipérfagen
e brendshme té furrés dhe nxjerrin avu-
llin jashté jané jashtézakonisht té nxeh-
ta. Kéto seksione do té€ vazhdojné té
ruajné nxehtésiné e tyre pér njé kohé
té caktuar, edhe nése pajisja éshté fi-
kur. Asnjéheré mos prekni sipérfaqget e
nxehta. Mbani fémijét larg.

Né ményré qé té gatuani né furrén Tuaj,
butonat e funksionimit té furrés dhe re-
gjistrimit té temperaturés duhet té rre-
gullohen dhe edhe kohématési i furrés,
duhet té programohet. Pérndryshe furra
nuk funksionon.

Ndérsa dera e furrés éshté e hapur, mos
vendosni ndonjé gjé né té. Ju mund té
prishni ekuilibrin e pajisjes ose té thyeni
derén.

Stakoni pajisjen Tuaj kur ajo nuk éshté
né pérdorim.

Mbroni pajisjen tuaj ndaj efekteve at-

mosferike. Mos e lini até nén efektet e
diellit, shiut, borés, pluhurit etj.

Pérdorimi i butonit té kontrollit
té funksionimit té furrés

Funksionet e Furrés

* Funksionet e furrés tuaj mund té jené
té ndryshme pér shkak té modelit té
produktit tuaj.

.| Llamba e furrés:

Vetém drita e furrés do té ndizet né dhe
ajo mbetet ndezur mbi té gjitha né fun-
ksionet e gatimit.
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X
¢ | Funksioni i shkrirjes:

Dritat paralajméruese té furrés ndizen,
ventilatori fillon té veprojé.

Pér té pérdorur funksionin e shkrirjes,
merrni ushqgimin Tuaj té ngriré dhe
vendoseni né furré né njé raft t&€ ven-
dosur né slotin e treté nga fundi. Reko-
mandohet qé Ju té vendosni njé tepsi
furre nén ushgimin pér shkrirje, pér té
mbledhur ujin e akumuluar pér shkak té
akullit t& shkriré. Ky funksion nuk do té
gatuajé apo ta pjeké ushqgimin Tuaj, ai
vetém do té ndihmojé pér ta shkriré até.

@ Funksioni Turbo:

ermostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementi i ngrohjes
sé skarés do té fillojé té veprojé.

Funksioni turbo shpérndan né ményré
té barabarté ngrohjen né furré. Té
gjitha ushqgimet né té gjitha raftet do
té gatuhen né ményré té barabarté.
Rekomandohet parangrohja e furrés
pér rreth 10 minuta.

Funksioni i gatimit statik:

Termostati dhe dritat paralajmérue-
se té furrés do té ndizen, elementet e
ngrohjes sé ulét dhe té larté do té fil-
lojné té veprojné. Funksioni i gatimit
statik léshon nxehtési, duke siguruar
gatimin e ushqimit me rafte té ulét dhe
té larté. Kjo éshté ideale pér té béré
pasta, émbélsira, pastice, lazanja dhe
pica. Rekomandohet parangrohja e fur-
rés pér 10 minuta dhe ajo éshté miré
té gatuash né vetém njé raft gjaté késaj
kohe né kété funksion.

¥ | Funksioni i ventilatorit:

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementet e ngrohjes

sé skarés dhe ngrohjes sé larté dhe
ventilatori do té fillojné té veprojné.

Ky funksion éshté shumé i miré pér
pjekjen e brumérave. Gatimi realizohet
nga rezistenca poshté dhe larté brenda
furrés dhe nga qarkullimi i ajrit siguruar
nga ventilatori, qé jep njé efekt té lehté
skare tek ushqgimi. Rekomandohet
parangrohja e furrés pér rreth 10 minuta.

Funksioni i pjekjes né skaré:

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementi i ngrohjes sé
skarés do té fillojé té veprojé. Ky funksion
pérdoret pér ushgime né skaré dhe né
thekje. Pérdorni raftet e sipérme té furrés.
Lyeni lehté me furcé me vaj rrjetin e skarés
pér té ndaluar ngjitien e ushqgimit dhe
vendosni ushgimet né gendér té rrjetés.
Gjithmoné vendosni njé tepsi poshté
pér grumbulluar ndonjé rrjedhje vaji apo
yndyre. Rekomandohet parangrohja e
furrés pér rreth 10 minuta. Paralajmérim:
Kur pigni né skaré, dera e furrés duhet té
jeté e mbyllur dhe temperatura e furrés
duhet té rregullohet né 190 °C.

N

Funksioni i pjekjes sé
shpejté né skaré:

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementet e ngrohjes
sé skarés dhe ngrohjes sé larté do té
fillojné té veprojné. Funksioni éshté
pérdorur pér pjekje né skaré mé té shpejté
dhe pér té mbuluar njé sipérfage mé té
madhe, té tilla si mish né skaré. Pérdorni
raftet e sipérme té furrés. Lyeni lehté me
furgé me vaj rrjetin e skarés pér té ndaluar
ngjitien e ushqgimit dhe vendosni ushgimet
né gendér té rjetés. Gjithmoné vendosni njé
tepsi poshté pér grumbulluar ndonjé rrjedhje
vaji apo yndyre. Rekomandohet parangrohja
e furrés pér rreth 10 minuta. Paralajmérim:
Kur pigni né skaré, dera e furrés duhet té

AL - 44



jeté e mbyllur dhe temperatura e furrés
duhet té rregullohet né 190 °C.

V4 | Funksioni i dyfishté i skarés
dhe ventilatorit:

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementet e ngrohjes
sé skarés dhe ngrohjes sé larté dhe
ventilatori do té fillojné té veprojné.

Funksioni pérdoret pér tiganisje mé té
shpejté té& ushqgimeve té trasha dhe pér
mbulimin e njé sipérfage mé té madhe.
Té dy elementet e sipérme té ngrohjes
dhe pjekja néskaré do té veprojné sé
bashku me ventilatorin pér té siguruar
edhe gatimin.

Pérdorni raftet e sipérme té furrés. Lyeni
lehté me fur¢cé me vaj rrjetin e skarés
pér té ndaluar ngjitien e ushqimit dhe
vendosni ushgimet né gendér té rrjietés.
Gjithmoné vendosni njé tepsi poshté
pér grumbulluar ndonjé rriedhje vaji apo
yndyre. Rekomandohet parangrohja e
furrés pér rreth 10 minuta.

Paralajmérim: Kur pigni né skaré, dera
e furrés duhet té jeté e mbyllur dhe
temperatura e furrés duhet té rregullohet
né 190C°.

Funksioni pica:

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementet e ngrohjes
sé skarés dhe ngrohjes sé larté dhe
ventilatori do té fillojné té veprojné.

Funksioni i ventilatorit dhe i ngrohjes sé
ulét éshté ideale pér ushqgim té pjekur,
té tilla si pica, né njé kohé té shkurtér.
Ndérsa ventilatori shpérndan nxehtésiné
e furrés, elementi mé i ulét i ngrohjes
siguron pjekjen e brumit té€ gatimit.

Dera e furrés nuk duhet té hapet shpesh
gjaté periudhés sé gatimit.

Paralajmérim: Kur pigni né skaré,

dera e furrés duhet té€ jeté e
mbyllur dhe temperatura e furrés duhet
té rregullohet né 190 C°.

Funksioni manual i avullimit:

Ky funksion mund té pérdoret nga ¢do
gatim tjetér sé bashku me funksionet.

Pérdoret pér gatim té té gjitha llojeve té
perimeve, copave té vogla t€ mishit, frutave
dhe gatimeve dytésore (oriz, makarona).

Pérparésité;

» Sipérfagja e buté dhe me shkélgim
né ushqgime

* Humbja minimale e ujit

» Pothuajse asnjé humbje e Iéndéve
ushqgyese

+ Gatim me pak yndyré

Mund té zgjidhni funksionin e déshiruar
dhe dendésiné e avullit. Tabela
e dendésisé sé avullit éshté né fagen tjetér.

Mbushja e rezervuarit té ujit

» VEéllimi i rezervuarit té ujit éshté
300 ml. Kjo shumé lejon 3 cikle
shtesash me avull. Pér ¢do cikél
pérdoret rreth 100 ml ujé.
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Dendésia e avullit Shuma e ujit
1 injeksion me avull Shtoni 100 ml ujé
2 injeksione me avull Shtoni 200 ml ujé
3 injeksione me avull Shtoni 300 ml ujé
Injeksion me avull Shtoni 100 ml ujé
automatik

» Shtyni né kapakun e rezervuarit pér
ta mbyllur.

Funksioni Vap clean +:

Funksioni Vapclean + siguron
pastrim té lehté. Ju do té gjeni

+ Térhigni pak rezervuarin e ujit. kété funksion nén menyné 'Pastrimi'.
Para se té pérdorni kété funksion,
shtoni 300 ml ujé né rezervuar. Pér
shtimin e ujit ju lutemi ndigni udhézimet
e dhéna nén titullin 'Mbushja e
rezervuarit té ujit'.

@ Rezervuari nuk duhet té higet
— .

RUAJTJA E ENERGJISE
Minimizoni sasiné e léngshme
ose yndyrén pér té reduktuar
kohét e gatimit.

« Shtoni ujin minimal prej 100 ml né
rezervuar para pérdorimit.

Niveli maksimal i ujit tregohet si
"MAX" né rezervuar.
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Celés modaliteti

Butoni i majté

Shtytja e gjaté: Ndizni / fikni
Shtytje e shkurtér: Ndalo gatimin

Kthehu djathtas:
Bllokimi me ky¢

Kthehu maijtas:
Kthehu mbrapsht/Shko né menyné
e méparshme

Butoni i djathté

Shty: Zgjidhni / Filloni Gatimin / Filloni
funksionimin manual me avull

Rrotullo djathtas: Navigimi i menysé/ Rrisni
temperaturén

Rrotullo majtas: Menyja e Navigimit /
Zvogéloni Temperaturén
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PERDORIMI | PRODUKTIT TUAJ

Gati pér Gatim éshté projektuar né
parime té tilla duke mundésuar qé
pérdoruesit amatoré té jené né gjendje
té realizojné receta profesionale
lehtésisht me funksionet automatike
té gatimit, gjithashtu lejon amvisat té
realizojné recetat e tyre me funksionet
e kombinuara té gatimit manual. Duke
pérdorur njé ndérfage migésore té
pérdoruesit me ndihmén e ekranit me
ngjyra TFT krijohet njé GatimGati
sharmant krahasuar me furrat gé
gjenden né treg.

Menyté e GatimiGati té tilla si gatimi
manual, gatimi automatik, preferencat
e pastrimit dhe regjistrimet jané
pérshkruar mé poshté.

Manuali Gatimi:

Cdo regjistrim gatimi mund té
vendoset nga pérdoruesi né manualin
e gatimit. 7 funksione té ndryshme
gatimi, temperatura, funksioni boost,
kohézgjatja e gatimit dhe fundi i gatimit
mund té selektohen.

Me fleksibilitetin e manualit t& gatimit,
¢do gatim mund té realizohet nga
pérdoruesit duke respektuar edhe
shijen e tyre.

Pér té realizuar gatimin né menyné
e manualit t& gatimit, duhen ndjekur
hapat e listuara mé poshté.

Pérdorimi i njésisé sé kontrollit
LCD té zgjuar

Gatimi gatshém éshté projektuar pér
té ndihmuar pérdoruesit né shtépi

pér té zbatuar recetat profesionale
gatimi lehté duke pérdorur funksionin e
integruar té gatimit automatik.

Menyté e Gatimi Gati té tilla si gatimi
manual, gatimi automatik, preferencat
e pastrimit dhe regjistrimet jané
pérshkruar mé poshté.

Gatimi manual:

Mund té rregulloni ¢do cilésim gatim
né manualin e gatimit, duke pérfshiré
7 funksione té& ndryshme té gatimit,
temperaturén, funksionin e rritjes,
kohézgjatjen e gatimit dhe kohén e
pérfundimit t&€ gatimit. Ndigni hapat e
listuara mé poshté pér té ndjekur né
menyné Gatim manual.

Né menyné kryesore

* Rrotulloni pullén e djathté né té
dy drejtimet derisa té theksohet
"Gatimi manual”.

» Shtypni butonin e djathté pér té
zgjedhur opsionin e theksuar.

functions

& -

fan assisted cooking

> O@ 20:27

Funksionet e furrés

* Rrotulloni pullén e duhur né té
dyja drejtimet pér té ndjekur midis
funksioneve té gatshme té furrés.
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» Shtypni butonin e djathté pér té

zgjedhur opsionin e theksuar. steam aid cooking

steam aid cooking

J ON ©FF

2 steam injection

=1 N IEo oM 20:27
» Rrotulloni njé heré pullén e djathté
né 2 injeksione me avull.

Gatime me avull » Shtypni butonin e djathté pér té
* Rrotulloni butonin e djathté né zgjedhur opsionin e theksuar.
secilén drejtim pér té nxjerré né
pah Gatimin me avull "NDEZUR"

ose "FIKUR". steam aid cooking
« Shtypni butonin e djathté pér té
zgjedhur opsionin e theksuar. Add 100 ml water

steam aid cooking

1 steam injection

«  Shtoni 200 ml ujé né rezervuarin e uijit.

» Shtypni butonin e djathté pér té
shtuar 200 ml ujé.

» Shtypni butonin e djathté pér té

zgjedhur "1 injeksion me avull”. steam aid cooking

steam aid cooking 3 steam injection

Add 100 ml water

* Rrotulloni dy heré gelésin e duhur
né 3 injeksione me avull.

ol 2027

» Shtoni 100 ml ujé né rezervuarin e uijit.

Shtypni butonin e djathté pér té

«  Shtypni butonin e djathté pér té zgjedhur opsionin & theksuar.

zgjedhur "Shto 100 ml ujé".
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steam aid cooking temperature

Add 300 ml water . 155°C 160°C 165°C-

& BB g 0l 20:28
«  Shtoni 300 ml ujé né rezervuarin e uijit. Temperatura
* Rrotulloni butonin e djathté né
secilén drejtim pér té ndjekur midis
cilésimeve té temperaturés né
dispozicion.

» Shtypni butonin e djathté pér té
shtuar 300 ml ujé.

steam aid cooking + Shtypni butonin e djathté pér té
zgjedhur opsionin e theksuar.

auto steam injection

* Rrotulloni dy heré gelésin e djathté
né injeksioni me avull automatik.

» Shtypni butonin e djathté pér té
zgjedhur opsionin e theksuar.

* Rrotulloni butonin e djathté né
secilén drejtim pér té nxjerré né pah

steam aid cooking Shtytje"NDEZUR" ose "FIKUR".
» Shtypni butonin e djathté pér té
Add 100 ml water zgjedhur opsionin e theksuar.

cooking duration

+  Shtoni 100ml ujé né rezervuarin e ujit. 00 = 00
» Shtypni butonin e djathté pér té el
shtuar 100 ml ujé.
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Kohézgjatja e gatimit

NN

Rrotulloni butonin e djathté né
secilén drejtim pér t& ndryshuar
kohézgjatjen e gatimit.

Shtypni butonin e djathté pér té
vendosur kohézgjatjen e gatimit.

SHENIM: Nése kohézgjatja e
gatimit éshté caktuar né 00:00,
gatimi do té vazhdojé derisa ta
ndaloni manualisht.

end time

15:48

Koha e mbarimit té gatimit

Rrotulloni butonin e djathté né
secilén drejtim pér t& ndryshuar
kohén e pérfundimit t& gatimit.

Shtypni butonin e djathté pér té
vendosur kohén e pérfundimit té
gatimit.

function temperature time

cooking
duration

00:15

end
time

20:55

Ekrani i informacionit

Gatimi do té fillojé brenda
10 sekondave nga veprimi i fundit,
ose kur shtypet butoni i djathté.

Rrotulloni ¢elésin e majté né drejtim

té kundért té orés pér t'u kthyer né
cilésimin e méparshém.

Ekrani i animacionit shfaq:
*  Kohén e gatimit
»  Temperaturén

»  Kohén e fillimit dhe pérfundimit té
gatimit

« Informacionin mbi funksionin
e gatimit.

functions

0 2] @

fan assisted cooking
1504

temperature

155°C 160 °( 165°C-

@ 03 H
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cooking duration

Ekrani i animacionit

» Shtypni butonin e majté pér té
ndaluar gatimin.

» Shtypni butonin e djathté pér té
filluar / vazhduar gatimin.

* Rrotulloni butonin e duhur né
té dy drejtimet pér té ndryshuar
temperaturén.

* Rrotulloni ¢elésin e majté né drejtim
té kundért, ndérsa ¢do aktivitet
gatimi éshté aktiv, pér té shfaqur
funksionin e furrés, temperaturén
dhe ekranin e vendosjes sé kohés
sé gatimit.

* Pér té ndaluar gatimin dhe pér t'u
kthyer né menyné kryesore shtypni
butonin e majté dhe rrotulloni até
né drejtim té kundért.

Gatimi Automatik

Gatimi i gatshém ka funksione

té brendshme, té pércaktuara
paraprakisht, g& mund té pérzgjidhen
né menyné e gatimit automatik.

Ju do té jeni né gjendje té zgjidhni
emrin e ushqimit té déshiruar. Nuk
do té jeté e mundur té ndryshoni
ndonjé parametér té recetave, duke
pérfshiré kohézgjatjen e gatimit dhe
temperaturén, pasi ato vendosen
automatikisht nga GatimiGati.

Ndigni hapat e méposhtém pér té kryer
gatim automatik.

S o

cleaning favorites

¢S

auto
cooking

Menyja kryesore

* Rrotulloni dorezén e duhur né té
dy drejtimet derisa té theksohet
"Gatimi Automatik".

<

manual
cooking

&

seltings

» Shtypni butonin e djathté pér té
zgjedhur opsionin e theksuar.

breads and pastry

Kategorité e ushqimit

» Rrotulloni butonin e duhur né té
dyja drejtimet pér té ndjekur mes
recetave né dispozicion.

» Shtypni butonin e djathté pér té
zgjedhur opsionin e theksuar.
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» Shtoni 200 ml ujé né rezervuarin e
breads and pastry ujit.

» Shtypni butonin e djathté pér té
shtuar 200 ml ujé.

baguette
weight

) el &

Pérzgjedhja eectés Y 500 g 1 000 g

* Rrotulloni butonin e duhur né té
dyja drejtimet pér té ndjekur mes
recetave né dispozicion.

» Shtypni butonin e djathté pér té Pesha e ushgqimit

zgjedhur opsionin e theksuar. * Rrotulloni butonin e duhur né té dy

drejtimet pér t& ndryshuar vlerén e

steam aid cooking peshés.

» Shtypni butonin e djathté pér té

O N OFF vendosur peshén.

end time

Injeksion me avull
* Rrotulloni butonin e djathté né 21 . 43

secilén drejtim pér té nxjerré né
pah Injektimin e avullit Ndezur ose
Fikur.

hour minute

» Shtypni butonin e djathté pér té Koha e pérfundimit té gatimit

zgjedhur opsionin e theksuar. * Rrotulloni butonin e djathté né

secilén drejtim pér té ndryshuar

steam aid cooking kohén e pérfundimit t& gatimit.

» Shtypni butonin e djathté pér té
vendosur kohén e pérfundimit té

Add 200 ml water gatimit.
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oven shelf

1000g @ 01:10 21:43

Ekrani i informacionit

* Gatimi do té fillojé brenda
10 sekondave nga asnjé aktivitet,
ose kur shtypet butoni i djathté.

* Rrotulloni ¢elésin e majté né
drejtim té kundért té rrotullimit pér
t'u kthyer prapa népér ekranet e
méparshme té cilésimeve.

* Vendoseni ushqgimin né raftin e
mesém pér té arritur rezultatet mé
t& mira né gatim.

Ekrani i animacionit
» Shtypni butonin e majté pér té
ndaluar gatimin.

» Shtypni butonin e djathté pér té
filluar dhe vazhduar gatimin.

* Pér té ndaluar gatimin dhe pér t'u
kthyer né menyné kryesore shtypni
butonin e majté dhe rrotulloni até
né drejtim té kundért.

Preferencat

Eshté e mundur té ruani cilésimet
manuale té gatimit tuaj, duke ju lejuar
té zgjidhni me shpejtési té njéjtat
cilésime gatimi né ¢do kohé. Né fund
té menysé sé Gatimit Manual, pas
vendosjes sé kohézgjatjes sé gatimit,
do t'ju kérkohet nése doni té ruani
cilésimet tek preferencat tuaja.

Pér té krijuar njé regjistrim preference
té gatimit, pérdorni funksionin e
Preferencés né menyné Preferencat.

Pér té zgjedhur dhe filluar njé
funksion té preferuar, ndigni hapat e
méposhtém.

cleaning

C

favorites

Né menyné kryesore

* Rrotulloni butonin e djathté né té
dyja drejtimet derisa té theksohet
'Preferencat.

» Shtypni butonin e djathté pér té
zgjedhur opsionin e theksuar.

favorite 8

& B '} 200°C| % 0045 =i

15:07
Preferencat
* Rrotulloni butonin e djathté né

AL - 54



secilén drejtim pér té naviguar

midis opsioneve né dispozicion. function temperature oven shelf birners
« Shtypni butonin e djathté pér té

zgjedhur opsionin e theksuar.

» Cilésimet e ruajtura tek preferencat
do té shfagen né pjesén e poshtme
té ekranit.

Ekrani i informacionit

+ Gatimi do té fillojé brenda
10 sekondave nga asnjé aktivitet,
ose kur shtypet butoni i djathté.

favorite 8

* Rrotulloni ¢elésin e majté né
drejtim té kundért té rrotullimit pér
t'u kthyer prapa népér ekranet e
méparshme té cilésimeve.

Ekrani vazhdo/shto;
* Rrotulloni butonin e djathté pér té * Vendoseni ushgimin né raftin e
nxjerré né pah "Drejtimin™. mesém pér té arritur rezultatet mé

» Shtypni butonin e djathté pér té t€ mira ne gatimi.

zgjedhur "Drejtimin®.

end time

» Shtypni butonin e majté pér té
ndaluar gatimin.

Koha e pérfundimit té gatimit

» Shtypni butonin e djathté pér té

* Rrotulloni butonin e djathté né filluar dhe vazhduar gatimin.

secilén drejtim pér t& ndryshuar
kohén e pérfundimit t& gatimit. » Pér té ndaluar gatimin dhe pér t'u
kthyer né menyné kryesore shtypni
butonin e majté dhe rrotulloni até
né drejtim té kundért.

» Shtypni butonin e djathté pér té
vendosur kohén e pérfundimit té
gatimit.

Pér té modifikuar cilésimet e
Preferencave, ndigni hapat e
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méposhtém.

favorites

Menyja kryesore

* Rrotulloni butonin e djathté né té
dyja drejtimet derisa té theksohet
"Preferencat".

» Shtypni butonin e djathté pér té
zgjedhur opsionin e theksuar.

favorite 8

% B ] 200°C| 9% 0095 =

15:07

Preferencat

* Rrotulloni butonin e djathté né
secilén drejtim pér té ndjekur midis
opsioneve né dispozicion.

» Shtypni butonin e djathté pér té
zgjedhur opsionin e theksuar.

» Cilésimet e ruajtura né 'Preferencat'
e pérzgjedhura do té shfagen né
pjesén e poshtme té ekranit.

favorite 8

Ekrani vazhdo/shto;

» Rrotulloni butonin e djathté pér té
nxjerré né pah "Shto".

» Shtypni butonin e djathté pér té
zgjedhur "Shto".

functions

O (2] &

fan assisted cooking
of | O 15:12
Funksionet e furrés

* Rrotulloni butonin e duhur né té
dyja drejtimet pér té ndjekur midis
funksioneve té gatshme té furrés.

» Shtypni butonin e djathté pér té
zgjedhur opsionin e theksuar.

temperature

.195°C 200°C 205°C-

& 18
Temperaturat

* Rrotulloni butonin e djathté né
secilén drejtim pér té ndjekur midis
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cilésimeve té temperaturés né
dispozicion. oven shelf

» Shtypni butonin e djathté pér té
zgjedhur opsionin e theksuar.

Rafti i sobés

* Rrotulloni butonin e djathté né té
dyja drejtimet pér té ndjekur midis
rafteve té furrés né dispozicion.

Ed | 'O : » Shtypni butonin e djathté pér té

Shtytj zgjedhur raftin

* Rrotulloni butonin e djathté né » Pér té njéjtat rezultate gatimi ¢cdo
secilén drejtim pér té nxjerré né pah heré, informacioni i rafteve té furrés
Shtytje "NDEZUR" ose "FIKUR". éshté i réndésishém.

» Shtypni butonin e djathté pér té

zgjedhur opsionin e theksuar. funclic ure ovenshelf  limers

cooking duration

00:45

Ekrani i informacionit

o » Rrotulloni ¢celésin e majté né
drejtim té kundért té rrotullimit pér
Kohézgjatja e gatimit t'u kthyer prapa népér ekranet e
* Rrotulloni butonin e djathté né méparshme té cilésimeve.

secilén drejtim pér t& ndryshuar
kohézgjatjen e gatimit.

» Shtypni butonin e djathté pér té
vendosur kohézgjatjen e gatimit.
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save lo favorites
ST
QRO ———

Ruani tek preferencat

* Rrotulloni butonin e djathté pér
té nxjerré né pah "Ruaj" (pér té

ruajtur cilésimet) ose "Fshij" (pér té

hedhur poshté cilésimet).

» Shtypni butonin e djathté pér té
zgjedhur opsionin e theksuar.

Pastrimi

Me funksionin Vapclean, mbetjet e
thata brenda furrés do té zbuten me
avull. Pér té kryer Vapclean, derdhni
njé goté ujé né raftin e furrés né pjesén
e poshtme té furrés, pastaj ndigni
hapat e shénuar mé poshté.

cleaning

Né menyné kryesore

* Rrotulloni pullén e duhur né té
dy drejtimet derisa té theksohet
"Pastrimi".

» Shtypni butonin e djathté pér té
zgjedhur opsionin e theksuar.

vap clean +

Ekrani i pérzgjedhjes sé funksionit

Shtypni butonin e djathté pér té
zgjedhur "Vapclean".

Add 300 ml water

Injeksion me avull

+ Shtoni 300 ml ujé né rezervuarin e
ujit.

» Shtypni butonin e djathté pér té
shtuar 300 ml ujé.

cleaning duration

00:45

Kohézgjatja e pastrimit

* Rrotulloni butonin e duhur né
té dy drejtimet pér té ndryshuar
kohézgjatjen e pastrimit.
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» Shtypni butonin e djathté pér té
caktuar kohézgjatjen e pastrimit.

cleaning end time

] 5 - 5] ; Erani i animacionit
hour  minute » Shtypni butonin e majté pér té
ndaluar pastrimin.

A OD : » Shtypni butonin e djathté pér té

Koha e mbarimit t& pastrimit filluar dhe vazhduar pastrimin.

* Rrotulloni butonin e duhur né té
dyja drejtimet pér té ndryshuar
kohén e pérfundimit t& pastrimit.

» Pér té ndaluar pastrimin dhe kthimin
né menyné kryesore, shtypni
butonin e majté dhe rrotulloni até né

drejtim té kundért.
» Shtypni butonin e djathté pér té L
caktuar kohén e pérfundimit té Regjistrime
pastrimit. Menyja e cilésimeve ju lejon té
ndryshoni dhe caktoni datén, kohén,
ndri¢cimin e ekranit, tonin e ziles dhe
opsionin e gjuhés.

oven shelf vap clean

Ekrani i informacionit

» Pastrimi do té fillojé brenda
10 sekondave nga asnjé aktivitet,
ose kur té shtypet butoni i duhur.

Menyja kryesore

* Rrotulloni butonin e djathté né té
dyja drejtimet derisa té theksohen
'Cilésimet'.

* Rrotulloni ¢gelésin e majté né drejtim
té kundért té rrotullimit pér t'u kthyer
prapa népér ekranet e méparshme
té cilésimeve.

» Shtypni butonin e djathté pér té
zgjedhur opsionin e theksuar.
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language

Menyja e gjuhéve
* Rrotulloni butonin e duhur né té dy
drejtimet pér té& ndryshuar gjuhén.

» Shtypni butonin e djathté pér té
vendosur gjuhén e déshiruar.

brightness

FaA 8o e

Menyja e ndrigimit

* Rrotulloni dorezén e duhur né té dy
drejtimet pér t& ndryshuar ndri¢cimin
e ekranit midis niveleve 0 dhe 4.

» Shtypni butonin e djathté pér té
vendosur ndri¢gimin e ekranit.

date

F ah
Menyja e datés

* Rrotulloni menyné e duhur né té dy
drejtimet pér t& ndryshuar datén.

| OILD

» Shtypni butonin e djathté pér té
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caktuar datén.

Data éshté vendosur né formatin:
muaj, dité, vit.

Menyja e orés

Rrotulloni dorezén e duhur né té dy
drejtimet pér té ndryshuar orén.

Shtypni butonin e djathté pér té
vendosur orén.

-Ora éshté vendosur né formatin:
minuté dhe oré.

buzzer tone

Né menyné zile tingull

Rrotulloni butonin e djathté né
secilén drejtim pér té zgjedhur
tingullin nga 3 zile t& ndryshme .

Shtypni butonin e djathté pér
té vendosur tingullin e ziles té
déshiruar.



software version

FaALJEO* =@ 15:06
Menyija e versionit té softuerit

» Versioni i softuerit do té shfaget
vetém si informacion. Nuk mund té
ndryshohet.

Bllokimi me ky¢

Kygi kryesor pérdoret pér té€ shmangur
ndryshimet e pagéllimshme gé béhen
né cilésimet e furrés. Pér té aktivizuar
ose caktivizuar bllokimin e gelésave,
rrotulloni ¢elésin e majté né drejtim té
kundért dhe mbajeni pér 3 sekonda.
Kur mbyllja me ky¢ éshté e aktivizuar,
vetém sensori "NDEZUR/FIKUR"
mund té aktivizohet. Té gjithé butonat
e tjeré do té& mbyllen.
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Aksesoré

Produkti éshté furnizuar me aksesoré.
Ju gjithashtu mund té pérdorni aksesorét
gé keni bleré nga burime té tjera, por ato
duhet té jené rezistente ndaj nxehtésisé
dhe flakéve. Ju gjithashtu mund té
pérdorni pjata qelqi, forma torte dhe
tabaka furre qé jané té€ pérshtatshme
pér pérdorim né furré. Ndigni udhézimet
e prodhuesit kur pérdorni aksesoré
té tjeré. Né rast se pérdoren ené té
vogla, vendosni enén mbi rrjet teli,
pasi ajo do té jeté plotésisht né pjesén
e mesme té rrietés. Nése ushqgimi qgé
do gatuhet nuk e mbulon tabakané e
furrés plotésisht, nése ushgimi éshté
marré nga ngrirja e thellé apo tabaka
éshté duke u pérdorur pér mbledhjen
e ushgimeve té Iéngshme gé rrjedhin
gjaté pjekjes né skaré, mund té vérehen
ndryshime né formé& né tabaka. Kjo
éshté pér shkak té temperaturave té
larta gé shfagen gjaté gatimit. Tabakaja
do té kthehet né formén e saj té vjetér,
kur tabakaja do té ftohet pas gatimit.
Kjo éshté njé dukuri normale fizike qé
ndodh gjaté transferimit t€ ngrohjes.
Mos vendosni tabaka qelgi té€ nxehté
dhe ené té nxehta né njé mjedis té
ftohté direkt nga furra pér t&€ shmangur
thyerjen e tabakasé apo enés. Mos e
vendosni mbi sipérfaqe té ftohté dhe
té lagésht. Vendoseni mbi njé lecké
té thaté kuzhiné dhe I[éreni té ftohet
ngadalé. Kur pérdorni skarén né furrén
tuaj; ne rekomandojmé (sipas rastit) té
pérdorni rrjetén gé e keni marré bashké
me produktin. Kur pérdorni rrijetén e
telit; vendosni njé tabaka né njé nga
raftet mé té uléta pér t&€ mundésuar
grumbullimin e vaijit. Mund té shtoni ujé
né tabaka pér t& ndihmuar pastrimin.
Si¢ shpjegohet né klauzolat pérkatése,
kurré mos pérdorni grilén me gaz pa
kapakun mbrojtés.

Nése furra juaj ka njé skaré gé vepron
me gaz, por kapaku mbrojtés mungon,
apo éshté e démtuar dhe nuk mund té
pérdoret, porosisni njé pjesé kémbimi
nga gendra e shérbimit mé té afért.

Zgavra e furrés

]

Aksesorét e furrés

5. Raft
4. Raft
3. Raft
2. Raft
1. Raft

I I

Aksesorét pér furrén tuaj mund té jené
té ndryshém pér shkak té€ modelit té
produktit tuaj.

Tava e thellé
Tava e thellé pérdoret mé sé miri pér gatim.

Vendosni tabaka né ¢do raft dhe e shtyni
deri né fund pér t'u siguruar se éshté
vendosur né rregull.

Tava e poshtme
Tava e cekét pérdoret mé miré pér pjekjen
e brumérave.

Vendoseni tava né ¢do raft dhe e shtyni
até deri né fund pér té siguruar vendosjen
e duhur.
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Tava e Vogél

Tava e vogél pérdoret mé sé miri pér
pjekjen e brumérave.

Vendosni tavat né qendér té rrjetit té telit.

=

Rrjeti i telave

Grila pérdoret mé miré pér tiganisje ose
pér pérpunimin e ushqgimit né kontejneré
migésoré me furré.

Raft me tela me teleskopik té ploté

Njé nga raftet né tela éshté térésisht
teleskopike; ajo shtrihet plotésisht né
kushineta pér té lejuar pérshtatjen e lehté
né ushgimin tua;j.

-

1 1

1 1

Vendoseni grilén né ndonjé raft
pérkatés zgavrén e furrés dhe shtyjeni até
deri né fund.




PASTRIMI DHE MIREMBAJ-
TJA E FURRES TUAJ

PASTRIMI

Para se té filloni té pastroni furrén tuaj,
sigurohuni gé té gjithé butonat e kontro-
llit jané fikur dhe pajisja juaj éshté fto-
hur. Fikeni pajisjen.

Mos pérdorni materiale gé pérmbajné
grimca gé mund té démtojné smaltin
dhe

pjesét e ngjyrosura té furrés tuaj.
Pérdorni pastrues kremoz ose pastru-
es té lengshém, té cilat nuk pérmbajné
grimca. Duke gené se ato mund té dém-
tojné sipérfaget, mos pérdorni krem ka-
ustik, pluhura pastrimi gérryes, lesh teli
ose mjete té rénda. Né rast se léngje
té tepérta derdhen mbi furrén tuaj, ato
mund té shkaktojné njé dém né smalt.
Menjéheré pastroni Iéngjet e derdhura.
Mos pérdorni pastrues me avull pér
pastrimin e furrés.

Pastrimi i brendésisé sé furrés

Sigurohuni gé té higni nga priza furrén
para se té filloni ta pastroni até. Ju do
té merrni rezultate mé té mira né qofté
se pastroni brendésiné e furrés ndérsa
furra éshté pak e ngrohté. Fshini furrén
tuaj me njé copé lecke té buté me ujé
sapun pas ¢do pérdorimi. Pastaj fshi-
jeni pérséri, kété heré me njé lecké té
njomé, dhe thajeni. Njé pastrim i ploté
duke pérdorur pastrues té tipit t& thaté
dhe pluhur. Pér produktet me kornizé té
emaluar katalitikem muret e pasme dhe

anésore té kornizés sé brendshme, nuk
kérkojné pastrim. Gjithsesi; né varési té
pérdorimit, éshté e rekomanduar gé ju
té zévendésoni ato pas njé periudhe té
caktuar kohe.

MIREMBAJTJA

Zévendésimi i drités sé furrés

Ndryshimi i llambés sé furrés duhet té
béhet nga tekniku i autorizuar. Vlerésimi
i lambés duhet té jeté 230 V, 25 Watt,
Lloji E14, T300 para se té ndryshoni
llambén, furra duhet t&€ stakohet dhe
duhet té jeté e ftohté.

Dizajni i llambés éshté specifik pér
pérdorim né pajisje gatimi shtépia-
ke dhe nuk éshté e pérshtatshme pér
ndrigim dhomé familjare.
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SHERBIMI DHE TRANSPORTI

KERKESA PARA MARRJES SE
SHERBIMIT

Nése furra nuk funksionon:

Furra mund té jeté stakuar, ka pasur njé
ndérprerje. Né modelet e pajisur me njé
oré me zile, koha nuk mund té rregul-
lohet.

Nése furra nuk nxehet:

Ngrohja nuk mund té rregullohet me
celésin e kontrollit té vatrés sé furrés.

Nése llamba e ndrigimit t&€ brendshém
nuk bén drité:

Energjia elektrike duhet té€ kontrollohet.
Duhet té kontrolloni nése llambat jané
té démtuara. Nése jané té€ démtuara, ju
mund té zévendésoni ato si né udhézi-
min né vijim.

Gatim (nése pjesa e poshtme-sipérme
nuk gatuan né ményré té barabarté):

Kontrolloni vendosijet e rafteve, kohén e
gatimit dhe vlerat e ngrohjes sipas ma-
nualit.

Pérveg kétyre, né qofté se ju ende keni
ndonjé problem me produktin tuaj, ju
lutem telefononi né "Shérbimi i autori-
zuar".

INFORMACION LIDHUR ME
TRANSPORTIN

Nése keni nevojé pér ndonjé transport:

Ruani kutiné origjinale té produktit dhe
transportojeni até me kutiné origjinale
kur duhet té transportohet Ndigni she-
njat e transportit né kuti. Vendosni shiri-

ta mbi sobén né pjesét e sipérme, mbu-
lojeni dhe transportoni mé vete panelin
e gatimit.

Vendosni njé letér midis kapakut té
sipérm dhe panelit té& gatimit, mbuloni
kapakun e sipérm, dhe mé pas ven-
dosni shirita mbi sipérfaget anésore té
furrés.

Vendosni karton ose letér né kapakun
frontal t€ xhamit interior t€ sobés pasi
éshté mé miré pér tavat, pér rrjetat grilé
dhe tabakaté brenda furrés nuk do té
démtojné kapakun e furrés gjaté tran-
sportit. Gjithashtu mbéshtilini kapakun
e furrés né muret anésore.

Né qofté se nuk e ka kutiné origjinale:

Merrni masat pér sipérfaqet e jashtme
(sipérfaget e xhamit dhe ato té lyera) té
furrés mé té ekspozuara ndaj goditjeve
té mundshme.
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Keere kunde,

Vores mal er at tilbyde produkter af hgj kvalitet, der overstiger dine forventninger.
Apparatet er fremstillet i moderne faciliteter og er omhyggeligt testet for kvalitet.
Denne vejledning er udarbejdet for at hjaelpe dig med at bruge apparatet, der er
fremstillet ved hjaelp af den seneste teknologi med tillid og maksimal effektivitet.
Laes omhyggeligt denne vejledning, som indeholder grundlaeggende oplysninger
om sikker installation, vedligeholdelse og brug, inden du tager dit apparat i brug.
Kontakt venligst det naermeste, autoriserede servicecenter om installation af dit
produkt.
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Indhold

Praesentation og sterrelse af produktet
Advarsler

Forberedelse til installation og brug

Brug af ovnen

Renggring og vedligeholdelse af dit produkt
Service og transport
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PRASENTATION OG STORRELSE AF PRODUKTET

Kontrolpanel

Handtag

Ovnlage

Nederste varmelege-

me (bag pladen)

Qverste varmelegeme (bag pladen)

—=—
Tradgrill ( —\
="
[l
Bakke
Skinner =]

Ovnlys

Lukning for luftudtag
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SIKKERHEDSADVARSLER

LAES DISSE INSTRUKTIONER OM-
HYGGELIGT OG FULDSTANDIGT
FOR IBRUGTAGNING AF APPARA-
TET, OG LAG DEM DEREFTER PA
ET PRAKTISK STED SOM REFEREN-
CE, HVIS DET BLIVER N@DVENDIGT.

DENNE VEJLEDNING ER UDARBEJ-
DET TIL FLERE END EN MODEL. DIT
APPARAT HAR MASKE IKKE ALLE DE
FUNKTIONER, SOM ER BESKREVET
| DENNE VEJLEDNING. VAR OP-
MARKSOM PA DE UDTRYK, SOM
HAR TAL TILKYTTET, MENS DU LA-
SER BRUGERVEJLEDNINGEN.

Generelle Sikkerhedsadvarsler

* Dette apparat kan
bruges af bgrn i al-
deren fra 8 ar og op-
efter, samt personer
med nedsatte fysiske
og mentale evner,
nedsat fglesans eller
manglende erfaring
og viden, nar de er
blevet vejledt eller
instrueret i maskinens
anvendelse pa en
sikker made og for-
star de involverede
risici. Bgrn skal ikke
lege med apparatet.

Renggring og vedli-
geholdelse skal ikke
udfgres af ba@rn uden
opsyn.

 ADVARSEL.: Appara-
tet og dets tilgeenge-
lige dele bliver varme
under brug. Man bgr
undga at bergre var-
melegemerne. Barn
under 8 ar skal hol-
des veek, medmindre
de er under konstant
opsyn.

 ADVARSEL.: Brandfa-
re: opbevar ikke ting
pa kogepladerne.

« ADVARSEL: Hvis
overfladen er revnet,
skal du slukke ap-
paratet for at undga
risikoen for elektrisk
stad.

» Apparatet er ikke
beregnet til at blive
betjent ved hjeelp af
en ekstern timer eller
separat fijernbetje-
ningssystem.

» Apparatet bliver
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varmt under brug.
Forsigtighed bar udvi-
ses for ikke at bergre
varmeelementerne
inde i ovnen.

* Handtag anvendti en
kort periode kan blive
varme under brug.

* Anvend ikke krasse,
slibende rengarings-
midler eller skarpe
metalskrabere til ren-
gering af ovnlagens
glas og andre overfla-
der, da det kan ridse
overfladen, hvilket
kan resultere i brud
pa glasset eller be-
skadige overfladen.

* Brug ikke dampren-
sere til renggring af
apparatet.

* ADVARSEL.: Sgarg for,
at apparatet er sluk-
ket, far udskiftning af
paeren for at undga
risikoen for elektrisk
stad.

* FORSIGTIG: Tilgaen-
gelige dele kan veere

varme under mad-
lavning eller grilning.
Sma barn skal holdes
veek.

Apparatet er fremstillet i overens-
stemmelse med alle geeldende lo-
kale og internationale standarder.

Vedligeholdelse og reparationsar-
bejde skal udferes af autoriserede
serviceteknikere. Installation og
reparationer, der bliver udfert af
ikke-autoriserede teknikere, kan
bringe dig i fare. Det er farligt at
&ndre eller modificere specifika-
tionerne for apparatet pa nogen
made.

» Forud for installationen skal du

sikre dig, at de lokale distributions-
betingelser (gastype og tryk eller
elektrisk spaending og frekvens)
og apparatets krav stemmer over-
ens. Kravene til dette apparat er
beskrevet pa maerkatet.

* FORSIGTIG: Dette apparat er kun

designet til madlavning og er kun
beregnet til indendgrs brug i hus-
stande og ma ikke anvendes til
andre formal eller i nogen anden
sammenhang, som f. eks. an-
vendelse uden for hjemmet eller
i kommerciel sammenhaeng eller
som rumopvarmning.

Forsgg ikke at lgfte eller flytte

apparatet ved at traekke i lagens
handtag.

» Alle mulige sikkerhedsforanstalt-

ninger er taget for at sikre din
sikkerhed. Du skal veere forsigtig
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under renggring ikke at komme til
at ridse glasset, da det kan revne.
Undga at sla eller banke pa glas-
set med tilbehgar.

Serg for, at netledningen ikke er
kilet fast under installationen. Hvis
netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
dennes servicetekniker eller en til-
svarende kvalificeret fagmand for
at undga fare.

Nar ovnlagen star aben, ma bgrn
ikke kravle eller sidde pa den.

Installationsadvarsler

» Apparatet ma ikke anvendes, fagr
det er feerdiginstalleret.

» Apparatet skal installeres af en
autoriseret tekniker og gjort klart
til brug. Producenten er ikke an-
svarlig for nogen skade, der kunne
veere forarsaget af en forkert pla-
cering og installation af uautorise-
rede personer.

Nar du pakker apparatet ud, skal
du sikre dig, at det ikke er beska-
diget under transporten. | tilfeel-
de af fejl: brug ikke apparatet og
kontakt et kvalificeret servicecen-
ter straks. Da materialerne, der
anvendtes til emballering (nylon,
haefteklammer, flamingo...etc.)
kan forarsage skadelige virkninger
pa begrn, s& bgr de indsamles og
fiernes straks.

Beskyt apparatet mod atmosfae-
riske effekter. Udsaet det ikke for
pavirkninger fra sol, regn eller sne
etc.

Materialer, som findes umiddel-
bart i neerheden af apparatet (dets

kabinet) skal kunne modsta en
temperatur pa mindst 100°C.

Under brugen

Nar du farste gang teender for ov-
nen, vil en vis lugt udsendes fra
isoleringsmaterialet og varmeele-
menterne. For du bruger ovnen,
ber du derfor teende den pa he-
jeste temperatur i 45 minutter.
Samtidigt skal du s@rge for kraftig
udluftning omkring stedet, hvor
ovnen er installeret.

Under brug bliver de indre og ydre
overflader varme. Treed et skridt
tilbage, nar du abner ovnlagen,
for at undga den varme damp, der
kommer fra ovnen. Der kan veere
risiko for forbraendinger.

Leeg ikke breendbare eller eksplo-
sive materialer pa eller i naerhe-
den af apparatet, nar det er i brug.

Brug altid handsker eller grydelap-
per, nar ting tages ud af ovnen el-
ler genindseettes.

Forlad ikke kogepladen under
madlavning med faste eller flyden-
de olier. De kan anteendes under
meget kraftig opvarmning. Heeld
aldrig vand pa flammer, som er
forarsaget af olie. Tildeek gryden
eller stegepanden med sit lag for
at kveele de opstaede flammer, og
sluk for kogepladen.

Hvis du ikke skal bruge apparatet
i leengere tid, skal du fjerne stikket
fra stikkontakten. Efterlad hoved-
afbryderen slukket. Du skal ogsa
lukke for gashanen, nar apparatet
ikke er i brug.

Sorg for, at apparatets betjenings-
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knapper star i “0” (stop) positio-
nen, nar apparatet ikke bruges.

Bageplader og bradepande heel-
der lidt, nar de traekkes ud. Veer
forsigtig for ikke at varm vaeske
lgber over.

Nar ovnens lage eller skuffe star
abne, ma der ikke stilles noget pa
dem. Du kan bringe apparatet ud
af balance eller knaekke laget.

Anbring ikke tunge, breendbare
eller anteendelige ting (nylon, pla-
stikposer, papir, stof...etc.) i skuf-
fen. Dette omfatter kakkentgj med
plasttilbbeher (f. eks. handtag).

Haeng ikke handklaeder, viskestyk-
ker eller tgj pa apparatet eller dets
handtag.

Det anbefales at bruge blgdt
vand for at undga for store
maengder kalkrester i dampud-
viklingssystemet over tid. For

at kontrollere vandets blgdhed
skal du bruge teststrimmel, som
fulgte med produktet og tabellen
nedenfor. Teststrimlen holdes
nede i vande i 3 sekunder og ta-
ges op igen. Efter et minut bliver
striber synlige pa strimlen.

Teststriber Vandets hardhed
5-4 bla striber Blgdt
1 red stribe Lidt hardt
2 rgde striber Mellemhardt
3 rede striber Hardt
4-5 rgde striber Meget hardt

Hvis det rigtige niveau af van-
dets hardhed ikke er indstillet,
kan dette pavirke apparatet og

dets levetid.

Brug ikke andre veesker end vand
Brug ikke varmt vand

Hold vandtanken lukket, nar
ovnen er i drift.

Nar ovnen er varm, og ovndgren
abnes, kan varm damp komme
ud, sa hold afstand, og hold ogséa
barn vaek, nar ovndgren abnes.

Renggr ovnrummet efter hver
brug for art undga kalkaflejrin-
ger.

Efter tilberedning bar det reste-
rende vand i systemet fiernes. For
at gare dette skal du veelge “Yes”
(Ja), nar du pa skaermen bliver
spurgt herom efter tilberedningen.
Efterlad ikke noget i ovnen under
denne proces.

Ved rengoring og vedligeholdelse
* Sluk altid for apparatet fgr arbejde

med rengaring eller vedligeholdel-
se. Du kan udfgre arbejderne, ef-
ter at apparatets stik er fjernet fra
stikkontakten eller hovedafbryde-
ren er slaet fra.

Fjern ikke betjeningsknapperne,
nar kontrolpanelet renggares.

FOR AT OPRETHOLDE APPA-
RATETS EFFEKTIVITET OG SIK-
KERHED ANBEFALER VI ALTID
AT BRUGE ORIGINALE RESER-
VEDELE OGALTID AT TILKALDE
VORES AUTORISEREDE SER-
VICETEKNIKERE, NAR DER ER
BEHOV FOR EN TEKNIKER.

FORBEREDELSE TIL INSTALLA-
TION OG BRUG

DA - 73-



Fremstillet af de bedste dele og materi-
aler vil denne moderne, funktionelle og
praktiske ovn opfylde dine behov i alle
henseender. Sgrg for at lsese vejlednin-
gen for at opna gode resultater og ikke
opleve nogen problemer i fremtiden.
Oplysningerne, der angives nedenfor,
indeholder regler, som er ngdvendige
for korrekt placering og service. De bar
leeses fuldt ud, iseer af den tekniker,
som skal placere ovnen.

KONTAKT DET AUTORISEREDE
SERVICECENTER OM INSTALLATI-
ON AF DIN OVN.

VZELG STEDET, HVOR OVNEN
SKAL STA

- Der er adskillige punkter, man skal
vaere opmaerksom pa, nar man veel-
ger stedet, hvor ovnen skal sta. Serg
for at tage hensyn til vores anbefalin-
ger nedenfor for at forebygge eventu-
elle problemer og farlige situationer,
som kan opsta pa et senere tidspunkt.

- Nar du veelger et sted til ovnen, skal
du veere opmeerksom pa, at der ikke
er nogen breendbare eller antaende-
lige materialer i umiddelbar naerhed,
sasom gardiner, olie, tgj etc., som
hurtigt kan anteendes.

- Mgbler, der omgiver ovnen, skal vaere
fremstillet af materialer, der er mod-
standsdygtige over for varme, der er
mere end 50 °C varmere end rumtem-
peraturen.

Ngdvendige eendringer af skabsvaegge
og emhaetter oven over indbygningsov-

nen, sa vel som mindsteafstanden fra
bordpladen, kan ses i figur 1. Derfor
skal emhaetten veere mindst 65 cm fra
bordpladen. Hvis der ingen emhaette er,
skal afstanden vaere mindst 70 cm.

4 N

Minimum 65cm
(Med lag)
Minimum 70cm
(Uden lag)

Minimum
42 cm
42 cm

Minimum

KOGEPLADE

Gd 00 0000
ﬂ ——— ﬂ

\C /

INSTALLATION AF INDBYG-
NINGSOVNEN
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Seet ovnen ind i skabet ved at skub-
be den fremad. Abn ovnlagen, og saet
2 skruer ind i hullerne pa ovnrammen.
Nar ovnrammen stgder pa skabets
veeg, skal skruerne skrues i.

Bordplade

L
. min. Indbygningskoge-
50 mn) 2° ™ ‘ M
.

Indbygningsovn

hvis ovnen installeres under en koge-
plade, skal afstanden mellem bordpla-
de og toppanelet pa ovnen vaere mindst
50 mm, og afstanden mellem bordpla-
den og toppen af betjeningspanelet skal
minimum veere 25 mm.

OVNENS LEDNINGSFORING OG
SIKKERHED

Instruktionerne, som er angivet neden-
for, skal altid overholdes under led-
ningsfaring:

- Jordledningen skal tilsluttes via skru-
en med jordforbindelsesmeerket.
Forsyningsledningens tilslutning skal
vaere som vist i figur 6. His der ikke
findes en jordet stikkontakt, som over-
holder reglerne, skal du straks ringe til
et autoriseret servicecenter.

- Den jordede stikkontakt skal veere
i umiddelbar naerhed af apparatet.
Brug aldrig en forlaengerledning.

- Netledningen begr ikke kunne fa kon-
takt med ovnens varme overflader.

- Hvis netledningen er beskadiget, sa
serg for at ringe til det autoriserede
servicecenter. Netledningen skal ud-
skiftes af en autoriseret servicetekni-
ker.

- Ovnens kabeltilslutning skal udferes
af det autoriserede servicecenter.
HO5VV-F type forsyningsledning skal
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anvendes.

- Forkert ledningsfgring kan beskadige
apparatet. En sadan skade vil ikke
veere daekket af garantien.

- Ovnen er designet til tilslutning til
220-240V~ elektricitet. Hvis dette er
forskelligt fra ovennaevnte vaerdi, skal
det autoriserede servicecenter kon-
taktes omgaende.

- Producentvirksomheden erklarer,
at den ikke baerer noget ansvar
overhovedet for skader og tab af
enhver art som fglge af manglen-
de overholdelse af de sikkerheds-
massige normer

- Ovnens kabeltilslutning skal udfgres
af det autoriserede servicecenter. Ap-
paratet er

- designet for tilslutning til 220-240 V~
elektricitet. Hvis strammen er ander-
ledes end den angivne veerdi, skal du
tilkalde det autoriserede servicecen-
ter gjeblikkeligt. Apparatet er udvik-
let til brug med stik til fast tilslutning
til lysnettet. Det er ngdvendigt, at du
installerer en dobbeltpolet kontakt
mellem produkt og elforsyningen (lys-
nettet) med en min. afstand pa 3 mm
mellem kontakterne. (20A nominelt,
forsinket funktionstype).

BLA

__GUL?GR@N I_EELLN

3.4. GENERELLE ADVARS-
LER OG FORHOLDSREGLER

Apparatet er fremstillet i overensstem-
melse med de relevante sikkerhedsfor-
skrifter vedragrende elektriske appara-
ter. Vedligeholdelse og reparationer ma
kun udfgres af autoriserede service-
teknikere, der er uddannet hos produ-
centen. Installation og reparationer, der
udfgres uden at overholde reglerne kan
veere farlige.

De udvendige overflader opvarmes, nar
apparatet bruges. Elementerne, der op-
varmer den indvendige overflade i ovn-
dgren, og damp er meget varme. Disse
sektioner vil fortsat bevare deres var-
me et stykke tid, selv om apparatet er
slukket. Rar aldrig de varme overflader.
Hold bgrn pa afstand.

For at kunne tilberede mad i ovnen skal
ovnfunktion og temperatur indstilles, og
ovntimeren skal programmeres. Ellers,
hvis ovnen ikke fungerer

Nar ovnlagen star aben, ma der ikke stil-
les noget pa den. Det kan forstyrre ap-
paratets ligeveegt eller braekke lagen af.
Fjern apparatets stik fra stikkontakten,
nar det ikke er i brug.

Beskyt apparatet mod atmosfeeriske
pavirkninger. Efterlad det ikke under
pavirkning fra sol, regn, sne, stav etc.

Brug af ovnens funktionsknap.

Ovnfunktioner

* Funktionerne i din ovn kan veere an-
derledes afhaengigt af ovnens model.

.O.| Ovnlys
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Kun ovnlyset vil taendes, og det forbli-
ver teendt under alle tilberedningsfunk-
tioner.

&
¢ | Optoningsfunktion:

Ovnens advarselslamper vil taeendes
og ventilatoren vil begynde at snurre
rundt.

Ved brug af optgningsfunktionen skal
du tage dine frosne madvarer og place-
re dem i ovnen pa en hylde i den tredje
rille fra bunden. Det anbefales, at place-
re en ovnbakke under madvarerne, der
er under optening, for at opfange van-
det, der samler sig pga. den smeltende
is. Denne funktion vil ikke lave mad eller
bage din mad, den vil kun bidrage til at
optg maden.

@ Turbo-funktion

Ovnens termostat og advarselslam-
per teendes, og ring-varmelegemet og
ventilatoren vil seette i gang.

Turbofunktionen fordeler varmen jeevnt
i ovnen. Alle fgdevarer pa alle plader
vil blive tilberedt jeevnt. Det anbefales
at forvarme ovnen i ca. 10 minutter.

Statisk tilberedningsfunktion

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og bade det gverste
og nederste varmelegeme vil begynde
at varme. Den statiske tilberednings-
funktion afgiver varme. Sikrer jaevn til-
beredning af fgdevarerne pa nederste
og gverste rille. Dette er ideelt til kager,
smakager, bagt pasta, lasagne og piz-
za. Forvarmning af ovnen i 10 minutter
anbefales, og det er bedst kun at an-

vende én bageplade ad gangen med
denne funktion.

¥ | Ventilatorfunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og bade det gverste og
nederste varmelegeme vil begynde at
varme, og ventilatoren vil seette i gang.

Denne funktion er meget gode til bag-
ning af wienerbrgd. Madlavning foreta-
ges med det gverste og nederste var-
melegeme i ovhen og med ventilatoren,
der giver luftcirkulation, hvilket giver en
svag grilleffekt til maden. Det anbefa-
les at forvarme ovnen i ca. 10 minutter.

Grillfunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper vil
blive teendt, og grillelementet vil begynde
atvarme. Denne funktion anvendes til at
grille og riste fadevarer. Brug de gverste
riller i ovnen. Pensl tradristen med olie
for at forhindre, at madvarer haenger fast
pa midten af grillristen. Anbring altid en
bakke nedenunder for at opfange dryp af
olie eller fedt. Det anbefales at forvarme
ovnen i ca. 10 minutter. Advarsel: Nar
du griller, skal ovnlagen veere lukket, og
ovntemperaturen bgr saettes til 190°C.

WAV

Hurtigere grillfunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og bade grillelementet og
det gverste varmelegeme vil begynde at
varme. Denne funktion bruges til hurtigere
grilning og til at deekke starre overflader
af maden, sasom grilning af ked. Brug de
gverste rilleri ovnen. Pensl trddristen med
olie for at forhindre, at madvarer haenger
fast pa midten af grillristen. Anbring altid
en bakke nedenunder for at opfange dryp
af olie eller fedt. Det anbefales at forvarme
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ovnen i ca. 10 minutter. Advarsel: Nar
du griller, skal ovnlagen veaere lukket, og
ovntemperaturen bgr seettes til 190°C.

VZV Dobbeltgrill og ventilator-

funktion:

Ovnens termostat og advarselslamper vil
blive teendt, og bade grillelementet og det
gverste varmelegeme og ventilatoren vil
saette i gang.

Funktionen anvendes til hurtigere grilning
af tykkere fgdevarer og til at deekke et
storre overfladeareal. Bade de gverste
varmeelementer og grill bliver aktiveret
sammen med ventilatoren for at sikre
jeevn tilberedning.

Brug de gversteriller i ovnen. Pensl tradri-
sten med olie for at forhindre, at madva-
rer haenger fast pa midten af grillristen.
Anbring altid en bakke nedenunder for at
opfange dryp af olie eller fedt. Det anbe-
fales at forvarme ovnen i ca. 10 minutter.

Advarsel: Under grilning skal ovnlagen
veere lukket, og ovntemperaturen veere
sat til 190 °C.

@ Pizzafunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og bade ringelementet og
det nederste varmelegeme vil begynde
at varme.

Ventilator og nederste opvarmningsfunk-
tion er ideelle til bagning af fadevarer,
sasom pizza pa kort tid. Nar ventilato-
ren fordeler varmen jeevnti ovnen, sikrer
det nederste varmelegeme bagning af
bradde;.

Ovnlagen ber ikke abnes under tilbe-
redningen.

Advarsel: Under grilning skal
ovnlagen veere lukket, og ovntem-
peraturen vaere sat til 190 °C.

Manuelt medvirkende dampfunktion:

Denne funktion kan bruges til madlav-
ning sammen med andre funktioner.

Den bruges til tilberedning af alle slags
grentsager, mindre k@dstykker og for-
skelligt tilbehgr (ris, pasta).

Fordelene:

» Sprade og skinnende overflader pa
madvarer

*  Minimalt tab af vand

* Naesten intet tab af naeringsstoffer

» Fedltfattig tilberedning

Du kan veelge den gnskede funktion og
dampteethed. Tabel over damptaethed
findes pa neeste side.

Fyldning af vandbeholderen

* Vandbeholderen rummer 300 ml.
Denne maengde giver 3 cyklusser
med medvirkende damp. Hver cy-
klus bruger ca. 100 ml vand.
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» Skub pa vandbeholderens daeksel
for at abne den

e Treek lidt ud i vandbeholderen.
@ Beholderen ma ikke tages helt ud
— —_

» Pafyld mindst 100 ml vand i behol-
deren for brug.

Den maksimale vandstand er
angivet som “MAX” pa beholderen.

Dampteethed Vandmaengder

Tilseet 100 ml vand
Tilseet 200 ml vand
Tilseet 300 ml vand
Tilseet 100 ml vand

1 dampindsprgjtning

2 dampindsprgjtninger

3 dampindsprajtninger

Auto-dampindsprgijtning

* Tryk pa beholderens deeksel for at
lukke den igen.

Vap clean+ funktion:

Vapclean+ funktion (dampren-

geringsfunktion) giver nem
rengaring. Du finder funktionen under
‘Cleaning’ menuen (Renggringsmenu-
en).. Pafyld 300 ml vand i beholderen,
inden du anvender denne funktion. For
at tilfere vand skal du felge instruk-
tionerne under titlen ‘Pafyldning af
vandbeholderen.’.

ENERGIBESPARELSE
Minimerer maengden af veeske eller
fedt for at reducere tilberedningstiden.
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Tilstandstast

Venstre knop
» Langt tryk: Switch on / off (Sla til eller fra)

» Kort tryk: Pause i tilberedningen
* Hojredrej: Tastaturlas
* Venstredrej: Fortryd / Ga til forrige menu

Hajre knop
» Tryk: Veelg / Start tilberedning / Start manuel
damptilberedning

* Hajredrej: Menunavigation / Jg
temperaturen

* Venstredrej: Menunavigation / Saenk
temperaturen
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BRUG AF PRODUKTET

Ready Cook er designet ud fra princip-
per, sasom at amatgrer let skal kunne
udfere professionelle opskrifter med
automatiske tilberedningsfunktioner.
Dette tillader ogsa husmeadre at udfere
deres egeninspirerede opskrifter med
kombinerede, manuelle tilberednings-
funktioner. En brugervenlig graensefla-
de og ved hjeelp af et TFT-farvedisplay
fremkommer Ready Cook's charme,
sammenholdt med markedets nuvee-
rende ovne.

Ready Cook’s menuer, sasom manuel
tilberedning, automatisk tilberedning,
favoritrengaring og indstillinger er be-
skrevet nedenfor.

Manuel tilberedning:

Alle tilberedningsindstillinger kan
anvendes ved manuel tilberedning.

7 forskellige tilberedningsfunktioner:
temperatur, boost-funktion, varighed af
tilberedning og sluttidspunkt for tilbe-
redning kan tilveelges.

Med den fleksible, manuelle tilbered-
ning kan al tilberedning udfgres af
brugere med respekt for deres egen
smag.

Sadan udfgres tilberedning i den
manuelle tilberedningsmenu. Nedenfor
oplistes de trin, der skal fglges.

Brug af Smart LCD kontrolenhed

Ready Cook er beregnet til hjeelp for
brugere med at udfere professionelle
madopskrifter vha. de indbyggede,
automatiske tilberedningsfunktioner.

Ready Cook’s menuer, sasom manuel
tilberedning, automatisk tilberedning,
favoritter, rengering og indstillinger er

beskrevet nedenfor.

Manuel tilberedning

Du kan justere alle
tilberedningsindstillinger i manuel
tilberedningstilstand, herunder

7 forskellige tilberedningsfunktioner,
temperaturen, forsteerkningsfunktionen,
tilberedningens varighed og sluttid.
Falg trinene, der er oplistet nedenfor
for at komme omkring i den Manuelle
tilberedningsmenu.

Hovedmenuen

* Drej den hgjre knop med eller
mod uret, indtil “Manual Cooking”
(manuel tilberedning) fremheeves.

» Tryk pa den hgjre knop for at vaelge
den fremhaevede valgmulighed.

functions

ool ]

fan assisted cooking

< - I8

Ovnfunktion

20:27

* Drej den hgjre knop med eller
mod uret for at bladre frem i de
tilgeengelige ovnfunktioner.

* Tryk pa den hgjre knop for at vaelge
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den fremhaevede valgmulighed. : .
steam aid cooking

steam aid cooking

J ON ©FF

2 steam injection

i » Drej den hgjre knop frem til
Dampmedvirkende tilberedning 2 dampindsprgjtninger.

* Drej den hgjre knop med eller Tryk pa den hajre knop for at veelge
mod uret for at fremhaeve den fremhzevede valgmulighed.
dampmedvirkende tilberedning “ON”
(slaet til) eller “OFF” (slaet fra).

steam aid cooking

Tryk pa den hgjre knop for at vaelge
den fremheaevede valgmulighed.
Add 100 ml water

steam aid cooking

1 steam injection

* Heeld 200 ml vand
i vandbeholderen.

» Tryk pa den hgjre knop for at
tilseette 200 ml vand.

Tryk pa den hgjre knop for at
veelge “1 steam injection”
(1 dampindsprajtning).

steam aid cooking

steam aid cooking

3 steam injection

Add 100 ml water

* Drej den hgjre to gange frem til
3 dampindsprgjtninger.

* Heeld 100 ml vand i vandbeholderen.

» Tryk pa den hagjre knop for at veelge “Add
100 ml water” (Tilseet 100 ml vand).

» Tryk pa den hgjre knop for at veelge
den fremhaevede valgmulighed.
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temperature

. 155°C 160°C 165°C-

steam aid cooking

Add 300 ml water

ol0 - NERARE 20:28
Heaeld 300 ml vand Temperatur
i vandbeholderen. « Drej den hgjre knop med eller

mod uret for at bladre gennem de

Tryk pa den hgjre knop for at
tilgeengelige temperaturindstillinger.

tilseette 300 ml vand.
» Tryk pa den hgjre knop for at veelge
den fremhaevede valgmulighed.

steam aid cooking

auto steam injection

Drej den hgjre knop to gange fem
til auto-dampindsprajtning.

» Drej den hgjre knop med eller mod
uret for at fremhaeve Boost (Turbo)
“ON’ (slaet til) eller “OFF” (slaet fra).

Tryk pa den hgjre knop for at vaelge
den fremheaevede valgmulighed.

» Tryk pa den hgjre knop for at veelge
steam aid cooking den fremhaevede valgmulighed.

Add 100 ml water

cooking duration

00:00

hour minute

Heeld 100 ml vand i

vandbeholderen. S
Tryk pa den hajre knop for at Varigheden af tilberedning

tilseette 100 ml vand.
» Drej den hgjre knap med eller mod
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N NEARI

uret for at eendre varigheden af
tilberedningen.

Tryk pa den hgjre knop for
at indstille varigheden af
tilberedningen.

BEMAERK: Hvis varigheden af
tilberedningen er sat til 00:00, vil
tilberedningen fortsaette, indtil du
standser den manuelt.

end time

15:48

Sluttid for tilberedning

Drej den hgjre knop med eller mod
uret for at eendre sluttidspunktet for
tilberedningen.

Tryk pa hgjre knop for at indstille
tilberedningen sluttid.
function temperature boost time

cooking
duration

00:15

end
time

20:55

Informationsskarmen

Tilberedning vil begynde inden
for 10 sekunder fra den seneste
handling, eller nar der trykkes pa
den hgjre knop.

Drej den venstre knop mod uret for
at ga tilbage til den forrige indstilling.

Animationsskaermen viser:
» Tilberedningstid

*  Temperatur
» Starttid og sluttid for tilberedning,

*  Oplysninger om
tilberedningsfunktionen.

functions

0 2] @

fan assisted cooking
1504

temperature

155°C 160 °( 165°C-

@ 0§ H
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cooking duration

Animationsskarmen

» Tryk pa den venstre knop for at
standse tilberedningen.

* Tryk pa den hagjre knop for at starte

/ fortseette tilberedningen.

* Drej den hgjre knop med eller mod
uret for at eendre temperaturen.

* Drej den venstre knop mod uret,
mens en tilberedningsfunktion
er i gang for at vise
ovnfunktionen, temperaturen
og indstillingsskaermen for
tilberedningstid.

« Tryk pa den venstre knop og
drej den mod uret for at standse
tilberedningen og vende tilbage til
hovedmenuen.

Automatisk tilberedning

Ready Cook har indbyggede,
forudbestemte opskriftsfunktioner,
som kan vaelges i menuen Auto
Cooking (Auto-tilberedning). Du kan
kun veelge navnet pa det gnskede
maltid. Det er ikke muligt at 2endre
nogen af opskriftsindstillingerne,
herunder tilberedningens varighed
og temperatur, da disse er indstillet
automatisk af Ready Cook.

Folg trinene nedenfor for at bruge
auto-tilberedelse.

S o

cleaning favorites

& <

manual
seltings @ cooking

auto
cooking

Hovedmenuen

* Drej den hgjre kop med eller mod
uret, indtil “Auto Cooking” (auto-
tilberedning) bliver fremhaevet.

» Tryk pa den hgjre knop for at veelge
den fremhaevede valgmulighed.

breads and pastry

Fodevarekategorier

* Drej den hgjre knop med eller
mod uret for at bladre igennem de
tilgaengelige opskrifter.

» Tryk pa den hgjre knop for at veelge
den fremhaevede valgmulighed.

breads and pastry

baguette
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Valg af opskrift

* Drej den hgjre knop med eller
mod uret for at bladre igennem de
tilgaengelige opskrifter.

weight

. 5009 10000

» Tryk pa den hgjre knop for at veelge
den fremheevede valgmulighed.

steam aid cooking Madvarernes vagt

» Drej den hgjre knop med eller mod
uret for at eendre vaerdien for veegt.

ON OFF » Tryk pa den hgjre knop for at

indstille vaegten.

Dampindsprgjtning end time

* Drej den hgjre knop med eller mod

uret for at fremhaesve dampfunktion i
On (sléet til) eller Off (slaet fra). 21 . 43

hour minute

* Tryk pa den hgjre knop for at vaelge
den fremheaevede valgmulighed.

® | @l |G &

Sluttid for tilberedning

» Drej den hgjre knop med eller mod
uret for at eendre sluttidspunktet for
tilberedningen.

steam aid cooking

Add 200 ml water
» Tryk pa hgjre knop for at indstille

tilberedningen sluttid.

& |2
¢ Heeld 200 ml vand i oven shelf weight
vandbeholderen.

* Tryk pa den hgjre knop for at
tilsaette 200 ml vand. 10009 01:10 | 21 :43

Informationsskarmen
 Tilberedning starter inden for
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10 sekunder, eller nar den hgjre
knop trykke ind.

» Drej den venstre knop mod uret
for at ga tilbage til de forrige
indstillingsskeermbilleder.

* Anbring madvarer pa den midterste
rille for at opna de bedste
tilberedningsresultater.

Animationsskarmen

» Tryk pa den venstre knop for at
standse tilberedningen.

* Tryk pa den hagjre knop for at starte
eller fortsaette tilberedningen.

* Du skal trykke pa den venstre
knop og dreje den mod uret for at
standse tilberedningen og vende
tilbage til hovedmenuen.

Favoritter

Det er muligt at gemme dine manuelle
indstillinger for tilberedning, hvilket
giver dig mulighed for hurtigt at veelge
den samme tilberedningsindstilling
nar som helst. Ved afslutningen af

en manuel tilberedningsmenu, efter
indstilling af tilberedningstiden, vil du
blive spurgt, om du gerne vil gemme
indstillingerne i dine favoritter.

Brug redigeringsfunktionen i menuen
Dine favoritter for at oprette en
favorittilberedningsindstilling.

Falg trinene nedenfor for at veelge og
starte en favoritfunktion.

cleaning

C

favarites

| hovedmenuen

» Drej den hgjre knop med eller mod
uret, indtil ‘Favourites’ (Favoritter)
bliver fremheevet.

» Tryk pa den hgjre knop for at veelge
den fremhaevede valgmulighed.

favorite 8

& B '} 200°C| % 0045 =i

15:07
Favoritter
* Drej den hgjre knap med eller

mod uret for at bladre gennem de
tilgeengelige valgmuligheder.

» Tryk pa den hgjre knop for at veelge
den fremhaevede valgmulighed.

* Indstillingerne, der er gemt
i favoritter bliver vist nederst pa
skeermen.
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; 10 sekunder, eller nar den hgijre
favorite 8 knop trykke ind.

e anan R i )| ° Drejden venstre knop mod uret
for at ga tilbage til de forrige
indstillingsskeermbilleder.

e e * Anbring madvarer pa den midterste
§ 200°C| % po:45 =5 15:07 rille for at opna de bedste
Kor/redigeringsskaermen tilberedningsresultater.

* Drej den hgjre knop for at
fremhaeve “Run” (Kar).

» Tryk pa den hgjre knop for at veelge
“Run” (Kar).

end time

* Tryk pa den venstre knop for at
standse tilberedningen.

» Tryk pa den hgjre knop for at starte
eller fortsaette tilberedningen.

Sluttid for tilberedning + Du skal trykke pa den venstre

* Drej den hgjre knop med eller mod knop og dreje den mod uret for at
uret for at eendre sluttidspunktet for standse tilberedningen og vende
tilberedningen. tilbage til hovedmenuen.

* Tryk pa hajre knop for at indstille

tilberedningen sluttid. Felg trinene nedenfor for at redigere
indstillinger for favoritter.

funclion temperature oven shelf

0 cleaning

favorites
Hovedmenuen
Informationsskaermen + Drej den hgjre knap med eller mod
» Tilberedning starter inden for uret, indtil “Favourites” (Favoritter)
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& B ) 200°C/$%% 00:95/=

bliver fremhaevet.

Tryk pa den hgjre knop for at vaelge
den fremheevede valgmulighed.

favorite 8

15:07

Favoritter

& § 200°C 9% 00:45 =

Drej den hgjre knap med eller
mod uret for at bladre gennem de
tilgeengelige valgmuligheder.

Tryk pa den hgjre knop for at veelge
den fremheevede valgmulighed.

Indstillingerne, der er gemt i den
valgte ‘Favourite’ (favorit), vises
nederst pa skaermen.

favorite 8

15:12

Kor/redigeringsskaermen

Drej den hgjre knop for at
fremhaeve “Edit” (Rediger).

Tryk pa den hgjre knop for at veelge
“Edit” (Rediger).

functions

fan assisted cooking
: 15:12

Ovnfunktion

Drej den hgjre knop med eller
mod uret for at bladre frem i de
tilgeengelige ovnfunktioner.

Tryk pa den hgjre knop for at veelge
den fremhaevede valgmulighed.

temperature

.195°C 200°(C 205°C-

Temperatur

Drej den hgjre knop med eller
mod uret for at bladre gennem de
tilgeengelige temperaturindstillinger.

Tryk pa den hgjre knop for at veelge
den fremhaevede valgmulighed.




* Drej den hgjre knop med eller mod
uret for at fremhaeve Boost (Turbo)
“ON” (slaet til) eller “OFF” (slaet
fra).

» Tryk pa den hagjre knop for at veelge
den fremhaevede valgmulighed.

cooking duration

00:45

Qo
Varigheden af tilberedning

* Drej den hgjre knap med eller mod
uret for at eendre varigheden af
tilberedningen.

* Tryk pa den hgjre knop for
at indstille varigheden af
tilberedningen.

oven shelf

Ovnrille

* Drej den hgjre knap med eller
mod uret for at bladre gennem de
tilgeengelige ovnriller.

* Tryk pa hgjre knap for at veelge
rillen.

* Oplysninger om ovnriller er
vigtige for at opna de samme

tilberedningsresultater hver gang.

limers

temperature oven shelf

Informationsskarmen

» Drej den venstre knop mod uret
for at ga tilbage til de forrige
indstillingsskaermbilleder.

save lo favorites

SONE R —

Gem i favoritter

» Drej den hgjre knop for at
fremhaeve “Save” (Gem) (for
at gemme indstillingerne) eller
“Cancel” (Annuller) (for at annullere
indstillingerne).

» Tryk pa den hgjre knop for at veelge
den fremhaevede valgmulighed.

Renggaring

Med Vapclean-funktionen
(damprengering) blgdgeres indtarrede
madrester i ovhen med damp. For at
udfgre en Vapclean (damprenggring)
skal du haelde et glas vand pa
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ovnhylden i bunden af ovnen, og
derefter folge trinene, der er oplistet
nedenfor.

cleaning

| hovedmenuen

* Drej den hgjre knop med eller mod
uret, indtil “Cleaning” (Renggring)
fremhaeves.

» Tryk pa den hgjre knop for at veelge
den fremheevede valgmulighed.

vap clean +

Skarmbilledet Funktionsvalg

Tryk pa den hgjre knop for at vaelge
“Vapclean” (Damprenggring).

Add 300 ml water

Dampindsprgjtning
* Heeld 300 ml vand
i vandbeholderen.

» Tryk pa den hgjre knop for at
tilseette 300 ml vand.

cleaning duration

00:45

Renggringens varighed

» Drej den hgjre knop med eller mod
uret for at eendre renggringens
varighed.

» Tryk pa den hgjre knop for at
indstille renggringens varighed.

cleaning end lime

V-1 B01;

Sluttid for rengering

* Drej den hgjre knop med eller
mod uret for at aendre sluttiden for
renggringen.

» Tryk pa den hgjre knop for at
indstille sluttid for renggring.
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vap clean  cleaning
duration

*@ 00:45 | 15:5I
Informationsskarmen Hovedmenuen
* Rengering startes inden for » Drej den hgjre knop med eller mod
10 sekunder, eller nar den hgjre uret, indtil ‘Settings’ (Indstillinger)
knop trykkes ned. fremhaeves.
* Drej den venstre knop mod uret » Tryk pa den hgjre knop for at veelge
for at ga tilbage til de forrige den fremhaevede valgmulighed.

indstillingsskaermbilleder.

language

Sprogmenuen

» Drej den hgjre knop med eller mod

Animationsskarmen
uret for at eendre sprog.

« Tryk pa den venstre knop for at . )
standse rengeringen. * Tryk pa den hgjre knop for at

indstille det gnskede sprog.
* Tryk pa den hgjre knop for at starte

eller fortsaette renggringen.

» Tryk pa den venstre knop og
drej den mod uret for at standse . briqhtn ess
renggringen og vende tilbage til
hovedmenuen.

Indstillinger FaAOEO @
Menuen Indstillinger giver dig
mulighed for at eendre og indstille
dato, klokkesleet, skaermens lysstyrke,
summertone og sprog.

Lysstyrkemenuen

* Drej den hgjre knop med eller
mod uret for at &endre skaermens
lysstyrke mellem niveauerne 0 og 4.
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Tryk pa den hgjre knop for at
indstille skeermens lysstyrke.

Datomenuen

[
Urmenuen

Drej den hgjre knop med eller mod
uret for at eendre datoen.

Tryk pa den hgjre knop for at
indstille datoen.

Datoen indstilles i felgende orden:
maned, dag, ar.

Drej den hgjre knop med eller mod
uret for at eendre uret.

Tryk pa hgjre knop for at indstille
uret.

Tiden indstilles i falgende orden:
time og minut.

buzzer tone

Summertonemenuen

* Drej den hgjre knop med eller
mod uret for at vaelge mellem
3 forskellige summertoner.

* Tryk pa den hgjre knop for at
indstille den gnskede summertone.

software version

Softwareversionsmenuen

« Softwareversionen vises kun som
information. Den kan ikke eendres.

Tastaturlas

Tastaturlasen bruges for at undga
utilsigtede aendringer til ovnens
indstillinger. Drej den venstre knop
mod urets retning, og hold den

nede i 3 sekunder for at aktivere
eller deaktivere tastaturlasen. Nar
tastaturlasen er slaet til, er det kun
“ON/OFF” (Teend/sluk-knappen), der
virker. Alle andre knapper bliver last.
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Tilbehor

Ovnen leveres med tilbehgr. Du kan
ogsa bruge tilbehar, du keber fra andre
kilder, men de skal veere resistente over
for varme og ild. Du kan ogsa bruge
glasskale, bageforme og fade, som er
egnede til ovnbrug. Felg producentens
anvisninger ved anvendelse af andet til-
behgr. Hvis du anvender sma fade, kan
du placere dem pa tradristen, da det vil
helt vaere pa den midterste del af risten.
Hvis madvarerne, der skal tilberedes,
ikke fylder en hel bageplade, eller hvis
madvarerne er taget direkte fra fryse-
ren, eller hvis bagepladen bruges til op-
samling af safter, der flyder under gril-
ning, sé& kan bagepladen aendre form.
Dette skyldes de hgje temperaturer, der
opstar under tilberedningen. Bagepla-
den vil vende tilbage til sin oprindelige
form, nar den er kelet ned. Dette er en
normal fysisk begivenhed, der indtreef-
fer under varmeoverfarsel. Anbring ikke
varme glasbakker og fade pa kolde ste-
der direkte fra ovnen for at undga, at de
revner eller knaekker. Stil dem ikke pa
kolde og vade overflader. Anbring den
pa et tart viskestykke og lad den kole
langsomt ned. Nar du bruger grillen i
din ovn, sa anbefaler vi (hvis det er rele-
vant), at du bruger tradristen, som blev
leveret sammen med produktet. Nar du
bruger tradristen, sa seet en bageplade
i én af rillerne nedenfor for at opsamle
olie. Vand kan haeldes i bagepladen for
at hjeelp rengeringen Som forklaret i de
tilknyttede afsnit, forsag aldrig at bruge
gas-grill-breenderen uden grill-beskyt-
telseslaget.

Hvis din ovn har en gas-drevet grill, og
gas-grill varmeskjoldet mangler, eller
hvis det er beskadiget og ikke kan bru-
ges, sa kan du bestille en reservedel fra
der neermeste servicecenter.

Ovnrummet

]

Ovntilbehor

Tilbehgret til din ovn kan vaere anderle-
des pa grund af ovnens model.

5. Hylde
4. Hylde
3. Hylde
2. Hylde
1. Hylde

I I

Bradepanden

Bradepanden bruges mest til tilberedning af
sammenkogte retter.

Anbring bradepanden i en vilkarlig rille,

og skub den helt ind for at sikre, at den er
placeret korrekt.

Bagepladen

Bagepladen bruges mest til bagning af
kager og brgd.

Anbring bagepladen i en vilkarlig rille, og
skub den helt ind for at sikre, at den er
placeret korrekt.
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Tradristen med en fuldt udtraekkelig
teleskopisk skinne

En af rillerne i tradristen er fuldt
udtraekkelig. Den treekkes helt ud pa
kuglelejer for at lette adgangen til
madvarerne.

-

) L1 1
Den lille plade I )
Den lille plade bruges mest til bagning af T
kager. |

Anbring pladen pa midten af tradristen.

=

Tradristen

Tradristen bruges mest til grilning eller
tilberedning af madvarer i ovnvenlige
beholdere.

ADVARSEL

Saet grillristen korrekt ind i en
tilsvarende rille, og skub den helt ind.

-
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RENGORING OG VEDLIGE-
HOLDELSE AF DIN OVN

RENGORING

Inden du begynder at renggre din ovn,
skal du sgrge for, at alle knapper er
slukket, og apparatet er afkglet. Tag
stikket ud af stikkontakten.

Brug ikke renggringsmidler, som inde-
holder partikler, der kan ridse emalje-
rede og malede dele af din ovn. Brug
creme- eller vandbaserede renggrings-
midler, som ikke indeholder partikler. Da
disse renggringsmidler kan beskadige
overfladerne, bgr du ikke bruge setsen-
de kremer, slibende renggringsmidler,
harde stalsvampe eller hardt vaerktgj.
Hvis for mange veesker lgber over og
ovnen vil anteendes, kan det beskadige
emaljen. Fjern straks spildte vaesker.
Brug ikke damprensere til rengering af
ovnen.

Renggring af ovnens indre

Sarg for at treekke ovnens stik ud af stik-
kontakten, inden du begynder at rengg-
re den. Du vil opna de bedste resulta-
ter, hvis du renggr ovnens indre, mens
ovnen er lidt varm. Renggr ovnen med
en blgd klud, som er fugtet med saebe-
vand. "QJr det efter hver brug af ovnen.
Tegr de nu med en fugtet klud til den er
ter. En fuldsteendig renggring ved hjeelp
af terre og pulverbaserede renggrings-
midler Produkter med katalytiske, emal-
jebelagte sider

kraever ingen renggring. Men, afhaen-
gigt af brug, anbefales det at udskifte
dem efter en vis tid.

VEDLGEHOLDELSE

Udskiftning af ovnlyset

Udskiftning a ovnlyset skal udferes af
en autoriseret tekniker. Paerens no-
minelle angivelse skal veere 230 V,
25 Watt, Type E14,T300. Fgr paeren
skiftes, skal ovnens netledning veere
trukket ud af stikkontakten, og ovnen
skal veere afkglet.

Lampens design er specifikt til brug i
husholdningsovne og er ikke egnet til
rumoplysning.
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SERVICE OG TRANSPORT

KRAV FOR SERVICETILKALD

Hvis ovnen ikke fungerer:

Ovnen kan veere koblet fra lysnettet.
Der kan have veeret et stremafbrud. Ti-
meren kan veere nulstillet pa ovne med
en sadan.

Hvis ovnen ikke bliver varm:

Varmen kan ikke reguleres med varme-
legemets kontrolknap.

Hvis den indvendige belysning ikke vir-
ker:

Stregmtilfarsel skal checkes. Det skal
checkes, om lamperne er sprunget.
Hvis de er sprunget, kan du udskifte
dem ved at fglge vejledningen.

Tilberedning (hvis det gverste og neder-
ste varmelegeme ikke opvarmer jaevnt):

Check placeringen af bagepladerne, til-
beredningstiden og varmetrin i henhold
til vejledningen.

Hvis du ser bort fra disse, har du sa sta-
dig problemer med ovnen, sa skal du
kontakte det autoriserede servicecen-
ter.

OPLYSNINGER VEDRORENDE
TRANSPORT

Hvis du har brug for at transportere ov-
nen:

Opbevar ovnens originale emballage,
og transporter ovnen i denne, hvis der
er behov for at baere den. Folg trans-
portmaerkerne pa emballagen. Tape ov-
nens topbeskyttelse til ovnens topside.

Laeg derefter papir mellem den gvre
beskyttelse og ovnens kontrolpanel,
tildeek den gverste beskyttelse og tape
pa siderne af ovnen.

Tape pap eller papir pa forsiden af det
indvendige glas, da dette vil veere egnet
til at bagepladerne, tradristen og brade-
panden ikke beskadiger ovnen under
transport. Tape ogsa ovnens beskyttel-
sesbeklzedning til ovnsiderne.

Hvis du ikke har den originale embal-
lage:

Tag forholdsregler for ovnens udvendi-
ge overflader (glas og lakerede overfla-
der) mod eventuelle slag.

DA - 98-



Sehr verehrte/r Kunde/in,

Unser Ziel ist es, Ihnen ein qualitativ hochwertiges Produkt zur Verfigung zu
stellen, das Ihre Erwartungen sogar noch Ubertrifft. |hr Gerat wurde in modernen
Herstellungseinrichtungen produziert und seine Qualitat sorgfaltig getestet. Dieses
Handbuch wurde erstellt, um Sie bei der Verwendung lhres Haushaltsgerats zu un-
terstlitzen, das mit modernster Technik, Sorgfalt und hochster Qualitat hergestellt
wurde. Lesen Sie sich vor der Verwendung lhres Gerats diese Anleitung sorgfaltig
durch, die wichtige Informationen fur eine sichere Aufstellung, Pflege und Verwen-
dung enthalt. Bitte setzen Sie sich mit lhrem nachsten autorisierten Servicezent-
rum wegen der Aufstellung und dem Anschluss lhres Geréats in Verbindung.
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Inhalt

Vorstellung und Abmessungen des Produkts
Warnhinweise

Vorbereitung des Einbaus und der Verwendung
Den Backofen verwenden

Reinigung und Wartung lhres Produkts
Reparatur und Transport
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VORSTELLUNG UND ABMESSUNGEN DES PRODUKTS

Steuertafel

Griff

Backofentur

Unteres Heizelement

(hinter der Platte)

Oberes Heizelement (hinter der Platte)

—
Drahtgrill ( —\
="
Il
Blech
Schienen —

Backofenlampe

Luftauslassklappen
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SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE SICH DIESE ANLEITUNG
VOLLSTANDIG UND SORGFALTIG
VOR DER VERWENDUNG [IHRES
GERATS DURCH UND BEWAHREN
SIE SIE FUR SPATER AN EINEM LE-
ICHT ERREICHBAREN ORT AUF.

DIESES HANDBUCH WURDE FUR
MEHR ALS EIN MODELL ERSTELLT.
IHR GERAT MUSS NICHT ALLE DER
EIGENSCHAFTEN HABEN, DIE IN DI-
ESEM HANDBUCH BESCHRIEBEN
SIND. ACHTEN SIE BEIM LESEN DI-
ESER ANLEITUNG AUF FORMULIE-
RUNGEN MIT FUSSNOTEN.

Allgemeine Sicherheitshinweise

» Das Gerat darf von
Kindern ab 8 Jahren
und Menschen mit
verringerten korper-
lichen, sensorisc-
hen oder mentalen
Fahigkeiten oder
Fehlen von Erfahrung
und Wissen nur dann
bedient werden, wenn
Sie eine Einweisung
oder Anweisungen zur
sicheren Handhabung
des Gerats erhalten
haben und die damit
verbundenen Gefahren
kennen. Kinder durfen
nicht mit dem Gerat

spielen. Die Reinigung
und Wartung sollte von
Kindern nicht ohne
Aufsicht ausgefuhrt
werden.

* ACHTUNG! Wahrend
des Betriebs wird das
Gerat und seine be-
ruhrbaren Teile heil3.
Passen Sie auf, dass
Sie nicht die Heize-
lemente beruhren.
Kinder unter 8 Jahren
sollten ferngehalten
werden, es sei denn,
sie sind standig unter
Aufsicht.

« ACHTUNG! Brandge-
fahr: Legen Sie keine
Gegenstande auf den
Kochflachen ab.

« ACHTUNG! Wenn die
Oberflache gerissen ist,
schalten Sie das Gerat
aus, um einen Stromsc-
hlag zu vermeiden.

* Das Gerat ist nicht fur
die Bedienung mit ei-
ner externen Zeitschal-
tuhr oder getrennten
Fernbedienung vorge-
sehen.
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* Das Gerat wird
wahrend seiner Ver-
wendung heild. Passen
Sie auf, dass Sie nicht
die Heizelemente im
Inneren des Backofens
beruhren.

* Die Griffe werden bei
normaler Verwendung
ebenfalls heil3.

* Verwenden Sie keine
Scheuermittel oder
scharfe Metallschaber,
um die Glastur des
Backofens und an-
dere Oberflachen zu
reinigen, da diese die
Oberflache zerkratzen,
was zum Splittern des
Glases oder Schaden
an der Oberflache fuh-
ren kann.

* VVerwenden Sie zur
Reinigung des Gerats
keinen Dampfreiniger.

* ACHTUNG! Achten
Sie darauf, dass das
Gerat, bevor Sie die
Lampe austauschen,
ausgeschaltet ist, um
einen Stromschlag zu
vermeiden.

* VORSICHT: Beruhrba-
re Teile kdonnen beim
Braten oder Grillen sehr
heild sein. Kleine Kinder
mussen immer fernge-
halten werden.

* lhr Gerat wurde nach allen gelten-
den nationalen und internationalen
Normen und Vorschriften hergestellt.

* Wartungs- und Reparaturarbei-
ten darfen nur von autorisierten
Servicetechnikern  durchgefiihrt
werden. Wartungs- und Installa-
tionsarbeiten, die nicht von auto-
risierten Technikern durchgefihrt
wurden, konnen Sie in Gefahr
bringen. Es ist gefahrlich, die
Spezifikationen des Gerats in jeg-
licher Weise zu verandern oder
abzuandern.

* Vor dem Einbau mussen Sie die
ortlichen Energieversorgungsbe-
dingungen prifen (Art des Gases,
Gasdruck oder elektrische Span-
nung und Frequenz) und das die
Voraussetzungen mit dem Gerat
kompatibel sind. Die Vorausset-
zungen fur dieses Gerat sind auf
dem Etikett genannt.

* VORSICHT: Diese Gerat ist nur

fur das Kochen von Speisen in

einem privaten Haushalt vorgese-
hen und darf nicht zu einem an-
deren Zweck oder einer anderen

Verwendung, wie gewerblicher

oder beruflicher Verwendung oder

Raumheizung, verwendet werden.

Versuchen Sie niemals, das Gerat

zu heben oder zu bewegen, indem

Sie am Turgriff ziehen.

* Es wurden alle

moglichen
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SicherheitsmalRnahme  ergriffen,
um lhre Sicherheit zu garantieren.
Da das Glas brechen kann, sollten
Sie beim Reinigen vorsichtig sein,
um Kratzer zu vermeiden. Verme-
iden Sie, das Zubehér gegen das
Glas schlagt oder anstolt.

Achten Sie beim Einbau darauf,
dass die Stromzuleitung nicht ein-
gequetscht wird. Ein beschadigtes
Netzkabel muss vom Hersteller,
einem Kundendienst oder ahnlich
qualifiziertem Fachpersonal aus-
getauscht werden.

Lassen Sie Kinder nicht auf die
gedffnete Backofentlr klettern
oder darauf sitzen.

Einbauhinweise

Benutzen Sie den Backofen erst, wenn
er vollstandig angeschlossen ist.

Das Gerat muss von einem auto-
risierten Techniker angeschlossen
und in Betrieb genommen werden.
Der Hersteller ist nicht fir Schaden
haftbar, die durch eine falsche
Aufstellung oder einen falschen
Anschluss durch nicht autorisierte
Personen entstehen.

Wenn Sie das Gerat auspac-
ken, achten Sie bitte auf moglic-
he Transportschaden. Wenn ein
Schaden vorliegt, durfen Sie das
Gerat nicht verwenden und Sie
mussen sich mit dem autorisierten
Kundendienst in Verbindung set-
zen. Die zur Verpackung verwen-
deten Materialien (Nylon, Heft-
klammern, Styropor, usw.) stellen
eine Gefahr fur Kinder dar und
sollten daher sofort eingesammelt
und entfernt werden.

Schitzen Sie lhr Gerat vor Um-
welteinflissen. Setzen Sie es
nicht Einflissen wie Sonne, Re-

gen, Schnee, usw. aus.

Die das Gerat umgebenden Ma-
terialien (z.B. Schranke) muissen
einer Temperatur von min. 100°C
widerstehen kdnnen.

Wahrend der Verwendung

Wenn Sie |hren Backofen das
ersten Mal verwenden, konnen
bestimmte Gerliche des Isolier-
materials und der Heizelemen-
te auftreten. Aus diesem Grund
sollten Sie den Backofen vor der
Verwendung im leeren Zustand
bei Hochsttemperatur fir 45 Mi-
nuten laufen lassen. Gleichzeitig
mussen Sie fur eine ausreichende
Entliftung des Raumes sorgen, in
dem das Produkt aufgestellt ist.
Die inneren und &uleren
Oberflachen werden wahrend der
Verwendung hei. Wenn Sie die
Backofentlr 6ffnen, treten Sie ei-
nen Schritt zuriick, damit Sie nicht
vom Dampf, der aus dem Ofen
austritt, getroffen werden. Es bes-
teht Verbrennungsgefahr.

Stellen Sie keine brennbaren oder
entflammbaren Stoffe in oder neben
das Gerat, wenn es in Betrieb ist.
Verwenden Sie stets Ofenhandschu-
he, wenn Sie Speisen in den Backo-
fen stellen oder herausnehmen.
Lassen Sie den Backofen nicht
unbeaufsichtigt, wenn Sie mit fes-
ten oder flissigen Olen kochen.
Diese konnen bei extremer Erhit-
zung Feuer fangen. Schitten Sie
niemals Wasser in brennendes
Ol. Decken Sie den Kochtopf oder
die Pfanne mit einem Deckel ab,
um etwaige Flammen in diesem
Fall zu ersticken und schalten den
Backofen aus.

Wenn Sie den Backofen fir
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langere Zeit nicht benutzen, tren-
nen Sie ihn vom Netz. Der Haupts-
tromschalter sollte dabei ausgesc-
haltet sein. Wenn Sie das Gerat
nicht verwenden, drehen Sie das
Gasventil zu.

Achten Sie darauf, dass die Be-
dienknopfe des Backofens immer
auf "0" (Aus) stehen, wenn sie
nicht benutzt werden.

Die Bleche neigen sich, wenn sie
herausgezogen werden. Seien
Sie vorsichtig und lassen keine
heile Flussigkeit Gberlaufen.
Stellen Sie nichts auf die geoffne-
te Tur oder Schublade des Bac-
kofens. Sie kbnnen |Ihr Gerat aus
dem Gleichgewicht bringen oder
den Deckel abbrechen.

Stellen  Sie  keine  schweren
Gegenstande oder entflammbare
oder entziindliche Waren (Nylon, Plas-
tiktiten, Papier, Stoff) in die Schubla-
de. Dies gilt auch fiir Kochgeschirr mit
Kunststoffzubehor (z. B. Griffe).
Hangen Sie keine Handticher,
Kichentlcher oder Kleidung an
das Gerat oder seine Griffe.

» Es wird empfohlen,
entkalktes Wasser zu
verwenden, um Uber
die Zeit ubermalige
Kalkablagerungen im
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Dampferzeugungssystem
Zzu vermeiden.
Verwenden Sie das mit
dem Produkt gelieferten
Testpapier sowie die
untenstehende Tabelle,
um den Hartegrad

des Wassers zu
prufen.Halten Sie das
Testpapier 3 Sekunden
lang in das Wasser.

Ca. 1 Minute nachdem
das Testpapier
herausgenommen
wurde, werden Streifen
sichtbar.

Teststreifen
5-4 blaue Streifen

Wasserharte
Weich

1 roter Streifen Geringfligig hart

2 rote Streifen Mittelhart
3 rote Streifen Hart
4-5 rote Streifen Sehr hart

Wenn Wasser mit dem
falschen Hartegrad
verwendet wird, kann
dies den Betrieb und

die Lebensdauer des
Gerates beeintrachtigen.

Verwenden Sie keine
anderen FlUssigkeiten
als reines Wasser.
Verwenden Sie kein
heilles Wasser.

Halten Sie den



Wasserbehalter
geschlossen, wenn der
Backofen im Betrieb ist.

Wenn der Backofen
heild ist und die
Backofentur geodffnet
wird, kann heiler
Dampf austreten.
Halten Sie also einen
grolitmoglichen
Abstand ein, wenn Sie
die Backofentur 6ffnen,
und sorgen Sie auch
dafur, dass sich dabei
keine Kinder in der
Nahe befinden.

Um Kalkablagerungen
im Garraum zu
vermeiden, reinigen
Sie ihn nach jeder
Verwendung.

Nachdem der
Kochvorgang beendet
wurde, sollte das
Wasser im System
entfernt werden.
Bestatigen Sie dazu die
nach dem Kochvorgang
automatisch angezeigte
Eingabeaufforderung
auf dem Bildschirm mit
,Ja“.Lassen Sie bei
diesem Vorgang nichts
im Backofen.

Wahrend der Reinigung und
Wartung.

« Sie miUssen das Gerat bevor Sie
Reinigungs- oder Wartungsarbei-
ten durchfihren ausschalten. Sie
konnen dies durch das Ausstec-
ken des Gerats oder Ausschalten
des Netzschalters tun.

» Wenn Sie das Bedienfeld reinigen, bit-
te die Bedienkndpfe nicht entfernen.

+ WIR EMPFEHLEN, DASS SIE
STETS ORIGINALERSATZTTE-
ILE FUR DEN FALL EINER RE-
PARATUR VERWENDEN UND
NUR IHREN AUTORISIERTEN
KUNDENDIENST ANRUFEN, UM
DIE EFFIZIENZ UND SICHERHE-
IT IHRES HAUSHALTSGERATS
AUFRECHT ZU ERHALTEN.

VORBEREITUNG DES EINBAUS
UND DER VERWENDUNG

Dieser moderne, funktionale und prak-
tische Backofen wurde aus den hoch-
wertigsten Bestandteilen und Materiali-
en hergestellt und wird Ihre Wiinsche in
jeder Hinsicht erflillen. Sie sollten sich
dieses Handbuch durchlesen, um er-
folgreiche Ergebnisse zu erhalten und
in Zukunft keine Probleme zu erleben.
Die nachfolgenden Informationen ent-
halten Regeln, die flr die richtige Aufs-
tellung und Reparaturarbeiten wichtig
sind. Sie sollten insbesondere von
dem Techniker, der das Gerat aufstellt,
sorgfaltig gelesen werden.

SETZEN SIE SICH MIT IHREM AU-
TORISIERTEN KUNDENDIENST ZUR
AUFSTELLUNG IHRES BACKOFENS
IN VERBINDUNG!

EINEN PLATZ FUR DEN
BACKOFEN AUSWAHLEN

— Fir die Aufstellung Ihres Backofens
sind einige Punkte zu beachten. Sie
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mussen unsere nachfolgenden Emp-
fehlungen beachten, um Probleme und
gefahrliche Situationen, die als Folge
auftreten kdnnten, zu vermeiden.

— Wenn Sie einen Platz fur lhren Bac-
kofen auswahlen, missen Sie da-
rauf achten, dass sich keine brenn-
oder entflammbaren Materialien, wie
Vorhange, Ol, Stoffe,usw., die leicht
Feuer fangen kénnen, in unmittelba-
rer Nahe des Backofens befinden.

— Die den Backofen umgebenden Mobel
mussen aus einem Material sein, dass ei-
ner Hitzeentwicklung von mehr als 50 C°
Uber der Raumtemperatur standhalt.

An  Wandschranken und Dunstab-
zugshauben Uber dem eingebauten
Kombinationsprodukt erforderliche
Anderungen sowie die Maximalhéhen
Uber der Herdplatte sind in Abbildung 1
enthalten. Dementsprechend muss sich
die Dunstabzugshaube in einer Min-
desthohe von 65 cm Uber der Herdplat-
te befinden. Wenn kein Abluftventilator
vorhanden ist, muss die Hohe nicht we-
niger als 70 cm betragen.
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Schieben Sie den Backofen vorwarts in
den Schrank. Offnen Sie die Backofen-
tir und setzen die beiden Schrauben
in die Locher im Rahmen des Ofens.
Wenn der Rahmen des Backofens die
Holzoberflache des Schranks berihrt,

ziehen Sie die Schrauben fest.
Arbeitsplatte

c

Min. | YN, W i

50 mm| <> ™M | Einbaukochfeld
-

Einbauherd

Wenn der Backofen unter einem Koch-
feld eingebaut wird, dann muss der
Abstand zwischen der Arbeitsplatte
und der oberen Platte des Backofens
mindestens 50 mm und der Abstand
zwischen der Arbeitsplatte und der obe-
ren Kante der Steuertafel mindestens
25 mm betragen.

STROMANSCHLUSS
UND SICHERHEIT DES
EINBAUHERDS

Wahrend des Stromanschlusses mis-
sen die nachfolgenden Anweisungen
unbedingt befolgt werden

— Das Erdungskabel muss mit der
Schraube mit der Erde-Markierung
verbunden werden. Das Stromkabel
muss wie in Abbildung 6 gezeigt an-
geschlossen werden. Wenn es im in
der Aufstellumgebung keine geerdete
Steckdose gibt, rufen Sie sofort den
autorisierten Kundendienst an.

— Die geerdete Steckdose muss sich
in unmittelbarer Nahe des Backofens
befinden. Verwenden Sie niemals ein
Verlangerungskabel.

—Das Stromversorgungskabel darf
nicht die heilRen Oberflache des Pro-
dukts berlhren.

— Im Fall eines beschadigten Stromver-
sorungskabels missen Sie den auto-
risierten Kundendienst anrufen. Das
Kabel muss vom autorisierten Kun-
dendienst ausgetauscht werden.

— Der Anschluss des Gerats muss
vom autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden. Es muss ein
HO5VV-F Kabel verwendet werden.

— Eine fehlerhafte Verdrahtung kann
zu Schaden am Backofen fiihren. Ein
derartiger Schaden ist nicht von der
Garantie gedeckt.

— Das Gerat ist dafur konstruiert, um mit
einer Spannung von 220-240V~ betri-
eben zu werden. Wenn die Spannung
von dem vorgenannten Wert abweicht,
setzen Sie sich sofort mit dem autorisi-
erten Kundendienst in Verbindung.

— Die Herstellerfirma tibernimmt ke-
inerlei Verantwortung fiir Schaden
und Verluste jeglicher Art, die aus
der Nichtbeachtung von Sicherhe-
itsnormen herriihren!

— Der Anschluss des Gerats muss vom
autorisierten Kundendienst vorge-
nommen werden. Die Apparatur ist
zum Anschluss

— An eine elektrische Spannung von 220-
240V~ entwickelt. Wenn das Stromnetz
eine andere Spannung als angegeben
ausgibt, rufen Sie bitte direkt den auto-
risierten Kundendienst an. Das Gerat
ist fur die Verwendung mit Stecker
oder fester Verbindung zum Stromnetz
ausgelegt. Ein zweipoliger Umschalter
zwischen Gerat und Stromversorgung
(Netz) mit einem Abstand von 3 mm
zwischen den Schaltkontakten ist not-
wendig. (Wert von 20A, Typ mit Verzo-
gerungsfunktion)
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3.4. ALLGEMEINE WARNUNGEN
UND SICHERHEITSVORKEH-
RUNGEN

Ihr Geréat ist in Ubereinstimmung mit
den einschlagigen Sicherheitsvorschrif-
ten in Bezug auf Elektrogerate produ-
ziert. Wartungs- und Reparaturarbe-
iten durfen nur durch vom Hersteller
geschulte autorisierte Servicetechniker
durchgefiihrt werden. Installations- und
Reparaturarbeiten, die ohne Einhal-
tung der Regeln durchgefiihrt werden,
kénnen gefahrlich sein.

Wahrend das Gerat in Betrieb ist, er-
hitzen sich die AuRRenflachen. Die He-
izelemente zum erhitzen der inneren
Backofenflache und der Dampfausgang
werden extrem hei. Diese Elemente
sind auch nach dem Ausschalten des
Geréats noch fiir eine gewisse Zeit sehr
hei}. Berlhren Sie niemals die heil’en
Oberflachen. Halten Sie Kinder fern.

Um den Backofen zu benutzen, miissen
die Schalter fur Ofenfunktion und Tem-
peratureinstellungen eingestellt sowie
der Ofentimer programmiert werden. An-
sonsten funktioniert der Backofen nicht.

Platzieren Sie nichts auf der gedffneten

Herdtir. Sie konnten die Balance des
Gerats beeintrachtigen oder die Tulr
beschadigen.

Ziehen Sie den Geratestecker, wenn
das Gerat nicht benutzt wird.

Schiitzen Sie Ihr Gerat vor Umwelteinf-
lissen. Setzen Sie es nicht Sonna, Re-
gen, Schnee, Staub, usw. aus.

Benutzung der Steuertaste fiir
Ofenfunktionen

Backofenfunktionen

* Die Funktionen lhres Backofens kon-
nen je nach Modell lhres Produkts un-
terschiedlich sein.

. | Backofenlampe:

Nur die Backofenlampe wird eingesc-
haltet und bleibt bei allen Backfunktio-
nen an.

&
¢ | Funktion zum Auftauen:

Die Warnlichter des Backofens werden
eingeschaltet, der Lifter beginnt zu
arbeiten.

Zur Nutzung der Auftaufunktion platzi-
eren Sie |hr gefrorenes Essen im Bac-
kofen auf die dritte Schiene von unten.
Es wird empfohlen unter die aufzutau-
enden Nahrungsmittel ein Ofenblech
zum auffangen des Schmelzwassers
zu platzieren. Diese Funktion wird lhre
Nahrung nicht kochen oder backen,
sondern nur beim auftauen helfen.

@ Turbofunktion

Der Thermostat und die Warnlampe
des Backofens schaltet sich ein, das
Grillheizelement heizt sich auf und der
Lufter beginnt zu arbeiten.
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Die Turbofunktion wird die Hitze
gleichmafig im Ofen verteilen.
Die Nahrung auf allen Schienen
wird gleichmaRig gebacken. Es
wird empfohlen, den Backofen fiir
10 Minuten vorzuheizen.

— | Ober- und Unterhitze
Funktion:

Der Thermostat und die Warnlampe
des Backofens schaltet sich ein, das
untere und obere Heizelement heizen
sich auf. Die Ober-/Unterhitze-Funktion
gibt Warme ab, um Speisen auf den
oberen und unteren Blechen gleichzei-
tig zu kochen. Dies ist ideal fur Geback,
Kuchen, Nudelauflauf, Lasagne und
Pizza. Es wird empfohlen, den Backo-
fen fir 10 Minuten vorzuheizen und es
ist am Besten, bei dieser Funktion nur
auf einer Schiene zu backen.

% | Umluftfunktion:

Der Thermostat und die Warnlampe des
Backofens schaltet sich ein, das obere
und untere Heizelement heizen sich auf
und der Lufter schaltet sich ein.

Diese Funktion erzielt gute Ergenisse
beim Backen von Geback. Das
Backen wird durch das obere und
untere Heizelement erledigt und die
vom Lufter erzeugte Luftzirkulation
sorgt fur einen leichten Grilleffekt auf
dem Essen. Es wird empfohlen, den
Backofen fur 10 Minuten vorzuheizen.

Grillfunktion:

Der Thermostat und die Warnlampe
des Backofens schaltet sich ein, das
Grillheizelement heizt sich auf. Diese
Funktion wird zum Grillen und Toasten

von Speisen verwendet. Verwenden Sie
die oberen Bleche des Backofens. Blrsten
sie das Drahtgitter leicht mit Ol ein, um
ein Anhaften der Speisen zu verhindern
und stellen Sie die Speisen in die Mitte
des Gitters. Stellen Sie immer ein Blech
darunter, um tropfendes Ol oder Fett
aufzufangen. Es wird empfohlen, den
Backofen fur 10 Minuten vorzuheizen.
Warnung: Beim Grillen muss die
Backofentir geschlossen und die
Backofentemperatur auf °C eingestellt
sein.

N ad

Schneligrillfunktion:

Der Thermostat und die Warnlampe des
Backofens schaltet sich ein, das obere
Heizelement und das Grillelement heizen
sich auf. Diese Funktion wird fUr ein
schnelleres Grillen und fur die Abdeckung
einer groReren Oberflache, wie das Grillen
von Fleisch auf den oberen Regalen des
Backofens verwendet. Blrsten sie das
Drahtgitter leicht mit Ol ein, um ein Anhaften
der Speisen zu verhindern und stellen Sie die
Speisen in die Mitte des Gitters. Stellen Sie
immer ein Blech darunter, um tropfendes Ol
oder Fett aufzufangen. Es wird empfohlen,
den Backofen fir 10 Minuten vorzuheizen.
Warnung: Beim Grillen muss die Backofenttr
geschlossen und die Backofentemperatur
auf 190 °C eingestellt sein.

¥+ | Doppelgrill-Umluftfunktion:

Der Thermostat und die Warnlampe des
Backofens schaltet sich ein, das obere
Heizelement und das Grillelement heizen
sich auf und der LUufter schaltet sich ein.

Diese Funktion wird fiir das Grillen dichtet
Speisen verwendet und zur Abdeckung
einer groReren Oberflache. Sowohl die
oberen Heiz- und Grillelemente werden
zusammen mit dem Lufter verwendet,
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um ein gleichmalfiges Backergebnis zu
ermdglichen.

Nutzen Sie die oberen Schienen des
Backofens. Birsten sie das Drahtgitter
leicht mit Ol ein, um ein Anhaften der
Speisen zu verhindern und stellen Sie
die Speisen in die Mitte des Gitters.
Stellen Sie immer ein Blech darunter,
um tropfendes Ol oder Fett aufzufangen.
Es wird empfohlen, den Backofen fir
10 Minuten vorzuheizen.

Warnung: Beim Grillen muss die
Backofentir geschlossen und die
Backofentemperatur auf OC eingestellt
sein.

Pizzafunktion:

Der Thermostat und die Warnlampe des
Backofens schaltet sich ein, das obere
Heizelement und das Grillelement heizen
sich auf und der Lifter schaltet sich ein.

Der Lifter zusammen mit dem unteren
Heizelement ist ideal zum Backen von
Essen, wie z.B. Pizza, in kurzer Zeit.
Wahrend der Lifter die Hitze gleichmafig
verteilt, sorgt das untere Heizelement fur
das Backen der Teigeinlage.

ENERGIESPAREN
Minimieren Sie die Menge
von FlUssigkeit oder Fett, um
Backzeiten zu verringern.

Die Backofentir sollte wahrend des
Backens nicht gedffnet werden.

Manuelles Zuschalten der Dampf-
Funktion:

Diese Funktion steht bei allen
Garfunktionen zur Verfligung.

Sie wird zum Garen aller Arten von
Gemise, kleineren Fleischstlicken,
Obst und Beilagen (Reis, Nudeln)
verwendet.

Die Vorteile:

* Knusprige und glanzende
AuRenhaut auf dem Gargut

» Geringer Feuchtigkeitsverlust

* Nahezu kein Verlust von wichtigen
Nahrstoffen

» Fettarmes Kochen

Sie kdnnen die gewlinschte Funktion
und Dampfdichte auswahlen.Auf der
nachsten Seite finden Sie eine Tabelle
zur Dampfdichte.

Befiillen des Wassertanks

» Der Wassertank hat ein
Fassungsvermoégen von 300 ml.
Mit dieser Menge kdnnen 3 Zyklen
der Dampf-Funktion ausgefiihrt
werden.Fir jeden Zyklus werden
ca. 100 ml Wasser bendétigt.
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Der maximale Fillstand wird
durch die Markierung ,MAX* auf
dem Wassertank angezeigt.

Dampfdichte Wassermenge
1 Dampfeinspritzung 100 ml Wasser
zugeben
2 Dampfeinspritzungen 200 ml Wasser
zugeben
3 Dampfeinspritzungen 300 ml Wasser
zugeben
Automatische Dampfeinspritzung 100 ml Wasser
zugeben
» Auf die Wassertankabdeckung

driicken, um sie zu offnen.

* Den Wassertank etwas » Auf die Wassertankabdeckung
herausziehen. driicken, um sie zu schlieen.
Der Wassertank darf nicht Vap Clean+ Funktion:
vollstandig herausgenommen Mit der Vap Clean+ Funktion wird

werden. _ die Reinigung vereinfacht.Sie
finden die Funktion im Mena fur die
Reinigung.Bevor Sie diese Funktion
ausfuhren, flllen Sie 300 ml Wasser in
den Wassertank.Befolgen Sie dazu die
Anweisungen im Abschnitt ,Beflllen
des Wassertanks".

* Vor der Verwendung mindesten
100 ml Wasser in den Wassertank
fullen.
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Modus-Taste

Backofen-Einstellknopfe
Linker Einstellknopf
» Langes Dricken:Ein-/Ausschalten

» Kurzes Driicken:Garen pausieren
* Drehen nach rechts:Tastensperre

* Drehen nach links:Ruckgangig machen/
Wechseln zum vorherigen Menu

Rechter Einstellknopf
» Dricken:Auswahlen / Garen starten /
Dampf-Funktion manuell zuschalten

» Drehen nach rechts:Navigieren im Menu /
Temperatur erhéhen

* Drehen nach links:Navigieren im Menu /
Temperatur verringern
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Verwenden der Smart-LCD-
Bedieneinheit functions

Re?dy Cook ist so ausgglegt,.dass der = — .
Heimanwender mit den integrierten ; & @
automatischen Garfunktionen — e =

problemlos professionelle Rezepte 1 :
umsetzen kann. fan assisted cooking

Die Men(s in Ready Cook, wie @ Bl 00 15:03
~Manuelles Kochen®, ,Auto Kochen®, Backofenfunktionen

.Favoriten®, ,Reinigung®“ und
,Einstellungen® werden im Folgenden
beschrieben.

* Den rechten Einstellknopf in
eine beliebige Richtung drehen,
um durch die verfigbaren
Backofenfunktionen zu navigieren.

Manuelles Kochen * Auf den rechten Einstellknopf

Sie kdnnen zum manuellen Kochen driicken, um die hervorgehobene
eine der 7 Garfunktionen, die Option auszuwahlen.
Temperatur, die Schnellaufheizfunktion,

die Kochzeit sowie die Gar-Endzeit

einstellen.Gehen Sie wie unten

beschrieben vor, um im Menl zum temperature

manuellen Kochen zu navigieren.
.155°C 160°C 165°C/

< WN.
Temperatur

* Den rechten Einstellknopf in
eine beliebige Richtung drehen,

Hauptmenii um durch die verfligbaren
* Den rechten Einstellknopf in Temperatureinstellungen zu
eine beliebige Richtung drehen, navigieren.

bis ,Manuelles Kochen*

hervorgehoben ist. « Auf den rechten Einstellknopf

drticken, um die hervorgehobene
* Auf den rechten Einstellknopf Option auszuwéhlen.

drtcken, um die hervorgehobene

Option auszuwahlen.
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end time

15:48

Schnelles Vorheizen Endzeit

* Den rechten Einstellknopf in eine * Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um beliebige Richtung drehen, um die
fur das schnelle Vorheizen die Gar-Endzeit anzupassen.

Optionen ,,ON* (Ein) oder ,OFF*

(Aus) hervorzuheben » Den rechten Einstellknopf driicken,

um die Gar-Endzeit zu bestatigen.

« Auf den rechten Einstellknopf
drticken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.

cooking duration

Informationsbildschirm

« Der Garvorgang beginnt innerhalb
von 10 Sekunden nach der letzten

Kochzeit Eingabe oder nachdem der rechte
» Den rechten Einstellknopf in eine Einstellknopf gedriickt wurde.
beliebige Richtung drehen, um die ) )
Kochzeit anzupassen. * Den linken Einstellknopf gegen den

Uhrzeigersinn drehen, um zuriick
zur vorherigen Einstellung zu
wechseln.

» Den rechten Einstellknopf driicken,
um die Kochzeit zu bestatigen.

¢ HINWEIS:Wenn fir die Kochzeit der
Wert 00:00 eingestellt ist, wird das
Gargut so lange gegart, bis Sie den
Garvorgang manuell stoppen.
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cooking duration

B Qwocc 1503

Anzeigen auf dem

Animationsbildschirm:

«  Kochzeit Animationsbildschirm

* Den linken Einstellknopf driicken,
*  Temperatur

um den Garvorgang zu stoppen.
»  Start-und Endzeit des Garvorgangs Den rechten Einstellknopf driicken,
* Informationen zur Garfunktion. um den Garvorgang zu starten/

fortzusetzen.

» Den rechten Einstellknopf in eine
functions beliebige Richtung drehen, um die
Temperatur anzupassen.

e T i » Den linken Einstellknopf gegen
& @ den Uhrzeigersinn drehen,
S e e wahrend eine beliebige Garfunktion
: aktiviert ist, um zwischen den
fan assisted cooking Einstellbildschirmen fiir die
. 15:04 Backofenfunktion, die Temperatur

und die Kochzeit zu navigieren.

l'ernperalure * Um den Garvorgang zu stoppen und
zum HauptmenU zurtickzukehren,

- o 5 den linken Einstellknopf driicken
d ]55 [ ]60 [: ]65 [: " und gegen den Uhrzeigersinn
drehen.

Auto Kochen

Ready Cook verfligt Uber integrierte,
vordefinierte Rezeptfunktionen, die Sie
im Menu ,,Auto Kochen® auswahlen
kénnen.Sie kdnnen ausschliellich den
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Namen des gewinschten Gerichtes driicken, um die hervorgehobene
auswahlen.Die Rezepteinstellungen, Option auszuwahlen.
einschlieRlich der Kochzeit und

Temperatur, kdnnen nicht angepasst
werden, da sie von Ready Cook
automatisch festgelegt werden.

breads and pastry

Gehen Sie wie unten beschrieben :
vor, um im MenU zum automatischen fﬂCCdCID
Kochen zu navigieren.

Rezeptauswahl

* Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um
durch die verfugbaren Rezepte zu

navigieren.
* Auf den rechten Einstellknopf
Hauptmenii dricken, um die hervorgehobene
+ Den rechten Einstellknopf in eine Option auszuwahlen.

beliebige Richtung drehen, bis
»+Auto Kochen“ hervorgehoben ist.

Auf den rechten Einstellknopf weight

dricken, um die hervorgehobene
.770q 840 g 910g-

Option auszuwahlen.

15:05

Gargutgewicht

* Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um das
Gewicht anzupassen.

Gargutkategorien * Den rechten Einstellknopf driicken,

Den rechten Einstellknopf in eine um das Gewicht zu bestatigen.

beliebige Richtung drehen, um
durch die verfligbaren Rezepte zu
navigieren.

Auf den rechten Einstellknopf

DE - 117



end lime

Endzeit
* Den rechten Einstellknopf in eine

beliebige Richtung drehen, um die
Gar-Endzeit anzupassen.

» Den rechten Einstellknopf driicken,
um die Gar-Endzeit zu bestatigen.

oven shelf weight time end time

840q 0034  15:39

5
.|'+
3
2
1

| SN |
| N
| NE—
g
L

Informationsbildschirm

* Der Garvorgang beginnt innerhalb
von 10 Sekunden nach der letzten
Eingabe oder nachdem der rechte
Einstellknopf gedriickt wurde.

* Den linken Einstellknopf gegen
den Uhrzeigersinn drehen,
um zurick zu den vorherigen
Einstellungsbildschirmen zu
wechseln.

» Schieben Sie das Gargut in die
mittlere Einschubebene ein, um
die bestmdoglichen Resultate zu
erzielen.

DE -

Animationsbildschirm

* Den linken Einstellknopf driicken,
um den Garvorgang zu stoppen.

» Den rechten Einstellknopf driicken,
um den Garvorgang zu starten/
fortzusetzen.

* Um den Garvorgang zu stoppen und
zum HauptmenU zurtckzukehren,
den linken Einstellknopf driicken
und gegen den Uhrzeigersinn
drehen.

Favoriten

Sie kdnnen lhre manuellen
Gareinstellungen speichern, um

sie spater jederzeit bequem wieder
auswahlen zu kdnnen.Wenn Sie die
Einstellungen im Meni ,Manuelles
Kochen“ beendet und die Kochzeit
eingestellt haben, werden Sie gefragt,
ob Sie die Einstellungen in den
Favoriten speichern méchten.

Verwenden Sie die
Bearbeitungsfunktion im Menu
.Favoriten“, um einen Favoriten fur die
Gareinstellungen zu erstellen.

Um einen Favoriten auszuwahlen
und zu starten, gehen Sie wie unten
beschrieben vor.
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cleaning

C

favorites

Im Hauptmenii

& B} 200°C #5% 0045 =i

Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, bis
,Favoriten® hervorgehoben ist.

Auf den rechten Einstellknopf
dricken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.

favorite 8

15:07

Favoriten

Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um
durch die verfligbaren Optionen zu
navigieren.

Auf den rechten Einstellknopf
drticken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.

Die unter dem Favoriten
gespeicherten Einstellungen
werden am unteren Bildschirmrand
angezeigt.

favorite 8

Auswahlbildschirm fiir Start/
Bearbeiten

Endzeit

Den rechten Einstellknopf
drehen, um die Option ,Start”
hervorzuheben.

Den rechten Einstellknopf driicken,
um die Option ,Start“ auszuwahlen.

end time

Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um die
Gar-Endzeit anzupassen.

Den rechten Einstellknopf driicken,
um die Gar-Endzeit zu bestatigen.

hmers

temperature oven shelf

funchion
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Informationsbildschirm

» Der Garvorgang beginnt innerhalb
von 10 Sekunden nach der letzten
Eingabe oder nachdem der rechte
Einstellknopf gedriickt wurde.

» Den linken Einstellknopf gegen ; 0
den Uhrzeigersinn drehen,

cleaning

um zurtick zu den vorherigen favorites

Einstellungsbildschirmen zu Hauptmenii

wechseln. » Den rechten Einstellknopf in eine
+ Schieben Sie das Gargut in die beliebige Richtung drehen, bis

mittlere Einschubebene ein, um ,Favoriten® hervorgehoben ist.

die bestmdglichen Resultate zu « Auf den rechten Einstellknopf

erzielen. driicken, um die hervorgehobene

Option auszuwahlen.

favorite 8

Animationsbildschirm

% B ) 200°C/ %% 00:45 = 15:07

Favoriten

* Den linken Einstellknopf drticken,
um den Garvorgang zu stoppen.

* Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um
durch die verfugbaren Optionen zu
navigieren.

» Den rechten Einstellknopf driicken,
um den Garvorgang zu starten/
fortzusetzen.

* Um den Garvorgang zu stoppen und
zum HauptmenU zurtckzukehren,
den linken Einstellknopf driicken
und gegen den Uhrzeigersinn
drehen. * Die unter dem ausgewahlten

Favoriten gespeicherten

Einstellungen werden am unteren

Bildschirmrand angezeigt.

* Auf den rechten Einstellknopf
dricken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.

Um eine Favoriteneinstellung zu
bearbeiten, gehen Sie wie unten
beschrieben vor.
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¥ § 200°C ##% 00:45 =
Auswabhlbildschirm fir Start/
Bearbeiten

favorite 8

15:12

Den rechten Einstellknopf drehen,
um die Option ,Bearbeiten®
hervorzuheben.

Den rechten Einstellknopf drticken,

um die Option ,Bearbeiten® .

auszuwahlen.

functions

fan assisted cooking
| O 15:12
Backofenfunktionen

Den rechten Einstellknopf in
eine beliebige Richtung drehen, .
um durch die verfligbaren
Backofenfunktionen zu navigieren.

Auf den rechten Einstellknopf
drticken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen. .
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Schnelles Vorheizen

temperature

.195°C 200°C 205°C-

Temperatur

Den rechten Einstellknopf in
eine beliebige Richtung drehen,
um durch die verfugbaren
Temperatureinstellungen zu
navigieren.

Auf den rechten Einstellknopf
drticken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.

ON

2% (O

Den rechten Einstellknopf in
eine beliebige Richtung drehen,
um flr das schnelle Vorheizen
die Optionen ,EIN“ oder ,AUS*
hervorzuheben.

Auf den rechten Einstellknopf
drticken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.



cooking duration

00:45

adlo,

Kochzeit

Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um die
Kochzeit anzupassen.

Den rechten Einstellknopf driicken,
um die Kochzeit zu bestatigen.

oven shelf

=1

Backblech

Den rechten Einstellknopf in
eine beliebige Richtung drehen,
um durch die verfligbaren
Einschubebenen zu navigieren.

Auf den rechten Einstellknopf
drticken, um die hervorgehobene
Einschubebene auszuwahlen.

Die Einstellung der Einschubebene
ist insbesondere wichtig, um stets
dieselben Garresultate zu erzielen.

timers

e oven shelf

Informationsbildschirm

* Den linken Einstellknopf gegen
den Uhrzeigersinn drehen,
um zurick zu den vorherigen
Einstellungsbildschirmen zu
wechseln.

save lo favorites

2NE ER——

Bildschirm ,,Als Favorit speichern“

* Den rechten Einstellknopf drehen,
um die Optionen ,Speichern“ oder
~-Abbrechen” hervorzuheben und
die Einstellungen entsprechend zu
speichern oder zu verwerfen.

« Auf den rechten Einstellknopf
drticken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.

Reinigung
Bei der Vap-Clean-Funktion werden

angetrocknete Speisereste um
Backofen mit Dampf aufgeweicht.Um
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die Vap-Clean-Funktion auszufiihren,
geben Sie ein Glas Wasser auf
die Fettpfanne in der untersten
Einschubebene, und gehen Sie

anschlielend wie unten beschrieben 3
iU

cleaning duration

Vvor.

Reinigungsdauer

* Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um die
Reinigungsdauer anzupassen.

» Den rechten Einstellknopf driicken,
um die Reinigungsdauer zu
Im Hauptmenii bestatigen.

cleaning

* Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, bis

,Reinigung“ hervorgehoben ist. cleaning end time

» Auf den rechten Einstellknopf
driicken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.

‘ ,4" " '__,' @

Endzeit
* Den rechten Einstellknopf in eine
vap clean 4 beliebige Richtung drehen, um die

Reinigungs-Endzeit anzupassen.

» Den rechten Einstellknopf driicken,

£ O ; um die Reinigungs-Endzeit zu
Funktionsauswahlbildschirm bestatigen.

» Den rechten Einstellknopf driicken,
um die Option ,Vap Clean®
auszuwahlen.
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vap clean  cleaning
duration

*@ 00:45  15:51

Informationsbildschirm

Der Reinigungsvorgang beginnt
innerhalb von 10 Sekunden nach
der letzten Eingabe oder nachdem
der rechte Einstellknopf gedriickt
wurde.

Den linken Einstellknopf gegen
den Uhrzeigersinn drehen,

um zurick zu den vorherigen
Einstellungsbildschirmen zu
wechseln.

Animationsbildschirm

Den linken Einstellknopf driicken,
um den Reinigungsvorgang zu
stoppen.

Den rechten Einstellknopf driicken,
um den Reinigungsvorgang zu
starten/fortzusetzen.

Um den Reinigungsvorgang zu
stoppen und zum Hauptment
zurlckzukehren, den linken

Einstellknopf driicken und gegen
den Uhrzeigersinn drehen.

Stufen

Im Meni ,Einstellungen® kdnnen
Sie das Datum, die Uhrzeit, die
Bildschirmhelligkeit, das akustische
Signal und die Sprache einstellen.

Hauptmenii

* Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, bis
,Einstellungen® hervorgehoben ist.

» Auf den rechten Einstellknopf
driicken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.

Menii ,,Sprache“

* Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um die
Sprache anzupassen.
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» Den rechten Einstellknopf driicken,
um die Sprache zu bestatigen.

brightness . ZA
Uhr-Menii
* Den rechten Einstellknopf in eine
FlaA OB O« beliebige Richtung drehen, um die

.. . . Uhrzeit anzupassen.
Menii ,,Helligkeit*

» Den rechten Einstellknopf driicken,

* Den rechten Einstellknopf in eine . - or
um die Uhrzeit zu bestatigen.

beliebige Richtung drehen, um die
Bildschirmhelligkeit auf die Stufen * Die Uhrzeit wird im Format ,Minute,
0 bis 4 einzustellen. Stunde” festgelegt.

* Den rechten Einstellknopf driicken,
um die Bildschirmhelligkeit zu
bestatigen.

buzzer tone

Meni ,,Signalton“

* Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um aus
« Den rechten Einstellknopf in eine drei verschiedenen akustischen
beliebige Richtung drehen, um das Signalen auszuwahlen.
Datum anzupassen.

Menii ,,Datum*

* Den rechten Einstellknopf drlicken,
» Den rechten Einstellknopf driicken, um das akustische Signal zu
um das Datum zu bestatigen. bestatigen.

¢ Das Datum wird im Format ,Monat,
Tag, Jahr” festgelegt.
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software version

FaAIEO9 =@

Meni ,,Software Version“

15:06

« Die Softwareversion wird lediglich
zu Informationszwecken angezeigt.
Sie kann nicht angepasst werden.

Tastensperre

Die Tastensperre verhindert ein
unbeabsichtigtes Andern der
Backofeneinstellungen.Um die
Tastensperre zu aktivieren oder zu
deaktivieren, drehen Sie den linken
Einstellknopf gegen den Uhrzeigersinn,
und halten Sie ihn 3 Sekunden lang
in dieser Stellung.Bei aktivierter
Tastensperre kann nur die Taste Ein/
Aus verwendet werden.Alle anderen
Tasten sind entsprechend gesperrt.

1.1 Verwenden der Smart-
LCD-Bedieneinheit

Ready Cook ist so ausgelegt, dass der
Heimanwender mit den integrierten
automatischen Garfunktionen
problemlos professionelle Rezepte
umsetzen kann.

Die Menus in Ready Cook, wie
.Manuelles Kochen®, ,Auto Kochen®,
.Favoriten, ,Reinigung® und
,Einstellungen® werden im Folgenden
beschrieben.

Manuelles Kochen

Sie kdnnen zum manuellen Kochen
eine der 7 Garfunktionen, die
Temperatur, die Schnellaufheizfunktion,
die Kochzeit sowie die Gar-Endzeit
einstellen.Gehen Sie wie unten
beschrieben vor, um im Ment zum
manuellen Kochen zu navigieren.

Hauptmenii

* Den rechten Einstellknopf in
eine beliebige Richtung drehen,
bis ,Manuelles Kochen*
hervorgehoben ist.

* Auf den rechten Einstellknopf
drtcken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.

functions

fan assisted cooking

Eg > e | O | {3 20:27

Backofenfunktionen

* Den rechten Einstellknopf in
eine beliebige Richtung drehen,
um durch die verfigbaren
Backofenfunktionen zu navigieren.

* Auf den rechten Einstellknopf
drtcken, um die hervorgehobene
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Option auszuwahlen. * 100 ml Wasser in den Wassertank
fullen.

steam aid cooking

» Auf den rechten Einstellknopf
driicken, um die Option ,100 ml

g 0 N OFF Wasser zugeben® auszuwahlen.

Dampfunterstiitztes Garen

steam aid cooking

2 steam injection

Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um flr
das dampfunterstitzte Garen die & (P O

Optionen ,ON* (Ein) oder ,OFF" Den rechten Einstellknopf

(Aus) hervorzuheben. nach dem ersten Driicken eine
Auf den rechten Einstellknopf Stellung weiter drehen, um die
driicken, um die hervorgehobene Option ,2 Dampfeinspritzungen*

Option auszuwahlen. auszuwahlen.

» Auf den rechten Einstellknopf
dricken, um die hervorgehobene

steam aid cooking
Option auszuwahlen.

1 steam injection

steam aid cooking

Add 100 ml water

Auf den rechten Einstellknopf
drticken, um die Option

,1 Dampfeinspritzung“ - R s
auszuwahlen. i ® 2 By

e 200 ml Wasser in den Wassertank

: j fallen.
steam aid cooking
» Auf den rechten Einstellknopf

driicken, um die Option ,200 ml
Add 100 ml water Wasser zugeben® auszuwahlen.



i i ion ahlen.
steam aid cooking Option auszuwahlen

3 steam injection i

Add 100 ml water

» Den rechten Einstellknopf
nach dem ersten Drlicken zwei :
Stellungen weiter drehen, um die + 100ml Wasser in den Wassertank

Option ,3 Dampfeinspritzungen® fallen.
auszuwahlen. + Auf den rechten Einstellknopf

+ Auf den rechten Einstellknopf dricken, um die Option ,100 ml
drucken, um die hervorgehobene Wasser zugeben® auszuwahlen.

Option auszuwahlen.

steam aid cooking
temperature

. 155°c 160°C 165°C-

Add 300 ml water

@ B@ 8 w08 20:28

Temperatur

» Den rechten Einstellknopf in
eine beliebige Richtung drehen,
um durch die verfugbaren
Temperatureinstellungen zu

navigieren.
= « Auf den rechten Einstellknopf
* Den rechten Einstellknopf nach dem drucken, um die hervorgehobene
ersten Dricken zwei Stellungen Option auszuwahlen.

weiter drehen, um die Option
LAutomatische Dampfeinspritzung*
auszuwahlen.

» Auf den rechten Einstellknopf
drucken, um die hervorgehobene
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Schnelles Vorheizen

* Den rechten Einstellknopf in
eine beliebige Richtung drehen,
um flr das schnelle Vorheizen
die Optionen ,EIN“ oder ,AUS*
hervorzuheben.

« Auf den rechten Einstellknopf
driicken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.

cooking duration

00 00

hour minute

Kochzeit

* Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um die
Kochzeit anzupassen.

» Den rechten Einstellknopf driicken,
um die Kochzeit zu bestatigen.

e HINWEIS:Wenn fir die Kochzeit
der Wert 00:00 eingestellt ist, wird
das Gargut so lange gegart, bis Sie
den Garvorgang manuell stoppen.

DE -

end time

15 : 48

minute

& 3 o)<

Endzeit

» Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um die

Gar-Endzeit anzupassen.

» Den rechten Einstellknopf driicken,
um die Gar-Endzeit zu bestatigen.

function temperature time

cooking
duration

00:15

end
time

20:55

Informationsbildschirm

» Der Garvorgang beginnt innerhalb
von 10 Sekunden nach der letzten
Eingabe oder nachdem der rechte
Einstellknopf gedriickt wurde.

» Den linken Einstellknopf gegen den
Uhrzeigersinn drehen, um zuriick
zur vorherigen Einstellung zu
wechseln.
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cooking duration

B [1s0°c
Anzeigen auf dem

Animationsbildschirm:
« Kochzeit Animationsbildschirm

* Den linken Einstellknopf drlicken,
*  Temperatur

um den Garvorgang zu stoppen.
» Start- und Endzeit des

» Den rechten Einstellknopf driicken,
Garvorgangs

um den Garvorgang zu starten/
* Informationen zur Garfunktion. fortzusetzen.

» Den rechten Einstellknopf in eine
functions beliebige Richtung drehen, um die
Temperatur anzupassen.

o T i » Den linken Einstellknopf gegen
& @' den Uhrzeigersinn drehen,
S e e wahrend eine beliebige Garfunktion
; aktiviert ist, um zwischen den
fan assisted cooking Einstellbildschirmen fiir die
1504 Backofenfunktion, die Temperatur

und die Kochzeit zu navigieren.

l'ernpeml‘ure * Um den Garvorgang zu

stoppen und zum Hauptmen
155°C 160 °( 165°C-

zurtckzukehren, den linken
Einstellknopf driicken und gegen
den Uhrzeigersinn drehen.

Auto Kochen

Ready Cook verfligt Uber integrierte,
vordefinierte Rezeptfunktionen, die Sie
im Menu ,,Auto Kochen* auswahlen
konnen.Sie konnen ausschliellich den
Namen des gewilinschten Gerichtes
auswahlen.Die Rezepteinstellungen,
einschlieRlich der Kochzeit und
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Temperatur, kbnnen nicht angepasst
werden, da sie von Ready Cook
automatisch festgelegt werden.

Gehen Sie wie unten beschrieben
vor, um im MenU zum automatischen
Kochen zu navigieren.

- -

cleaning favorites

i <

manual
settings @ cooking

auto
cooking

Hauptmenii

* Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, bis

~Auto Kochen“ hervorgehoben ist.

» Auf den rechten Einstellknopf
driicken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.

breads and pastry

Kategorien

* Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um
durch die verfugbaren Kategorien
Zu navigieren.

* Auf den rechten Einstellknopf
driicken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.

breads and pastry

baguette

0@ & &

Rezepte

» Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um

durch die verfiigbaren Rezepte zu
navigieren.

» Auf den rechten Einstellknopf
drticken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.

steam aid cooking

Dampfeinspritzung

» Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um
fur die Dampfeinspritzung die
Optionen ,ON* (Ein) oder ,OFF*
(Aus) hervorzuheben.

» Auf den rechten Einstellknopf
drtcken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.
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steam aid cooking

Add 200 ml water

e 200 ml Wasser in den Wassertank
flllen.

* Auf den rechten Einstellknopf
driicken, um die Option ,200 ml
Wasser zugeben® auszuwahlen.

weight

- 5009 10009

Gewicht

» Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um das
Gewicht anzupassen.

» Den rechten Einstellknopf driicken,
um das Gewicht zu bestatigen.

end time

el 41

minute

hour

Endzeit

» Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um die

Gar-Endzeit anzupassen.

» Den rechten Einstellknopf driicken,
um die Gar-Endzeit zu bestatigen.

oven shelf

1000g

01:10 | 21:43

Informationsbildschirm

+ Der Garvorgang beginnt innerhalb
von 10 Sekunden nach der letzten
Eingabe oder nachdem der rechte
Einstellknopf gedruckt wurde.

* Den linken Einstellknopf gegen
den Uhrzeigersinn drehen,
um zurick zu den vorherigen
Einstellungsbildschirmen zu
wechseln.

» Schieben Sie das Gargut in die
mittlere Einschubebene ein, um
die bestmoglichen Resultate zu
erzielen.

@ 15:05
Animationsbildschirm

* Den linken Einstellknopf driicken,
um den Garvorgang zu stoppen.
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Den rechten Einstellknopf driicken,
um den Garvorgang zu starten/

driicken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.

fortzusetzen.

*  Um den Garvorgang zu
stoppen und zum Hauptmend
zuruckzukehren, den linken
Einstellknopf driicken und gegen
den Uhrzeigersinn drehen.

favorite 8

Favoriten

& B '} 200°C| % 0045 =i

15:07
Sie kdnnen lhre manuellen
Gareinstellungen speichern, um

sie spater jederzeit bequem wieder
auswahlen zu kénnen.Wenn Sie die
Einstellungen im Menu ,Manuelles
Kochen* beendet und die Kochzeit
eingestellt haben, werden Sie gefragt, .
ob Sie die Einstellungen in den

Favoriten speichern méchten.

Favoriten

* Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um
durch die verfugbaren Optionen zu
navigieren.

Auf den rechten Einstellknopf
driicken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.

Verwenden Sie die .
Bearbeitungsfunktion im Mend

,Favoriten“, um einen Favoriten fir die
Gareinstellungen zu erstellen.

Die unter dem Favoriten
gespeicherten Einstellungen
werden am unteren Bildschirmrand
angezeigt.

Um einen Favoriten auszuwahlen
und zu starten, gehen Sie wie unten

beschrieben vor. favorite 8

i 200°C| 3% 00:45 &=

Auswahlbildschirm fiir Start/
Bearbeiten

15:07

cleaning

C

favorites

» Den rechten Einstellknopf
drehen, um die Option ,Start"
hervorzuheben.

Im Hauptmenii

* Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, bis

,Favoriten* hervorgehoben ist. * Den rechten Einstellknopf driicken,

um die Option ,Start auszuwahlen.
» Auf den rechten Einstellknopf
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end time

Endzeit

Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um die
Gar-Endzeit anzupassen.

Den rechten Einstellknopf driicken,
um die Gar-Endzeit zu bestatigen.

funclion lemperature oven shelf hmers

Informationsbildschirm

Der Garvorgang beginnt innerhalb
von 10 Sekunden nach der letzten
Eingabe oder nachdem der rechte
Einstellknopf gedriickt wurde.

Den linken Einstellknopf gegen
den Uhrzeigersinn drehen,

um zurick zu den vorherigen
Einstellungsbildschirmen zu
wechseln.

Schieben Sie das Gargut in die
mittlere Einschubebene ein, um
die bestmdoglichen Resultate zu
erzielen.
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Den linken Einstellknopf drticken,
um den Garvorgang zu stoppen.

Den rechten Einstellknopf driicken,
um den Garvorgang zu starten/
fortzusetzen.

Um den Garvorgang zu

stoppen und zum Hauptmenu
zurtickzukehren, den linken
Einstellknopf driicken und gegen
den Uhrzeigersinn drehen.

Um eine Favoriteneinstellung zu
bearbeiten, gehen Sie wie unten
beschrieben vor.

cleaning

¥

favorites

Hauptmenii

Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, bis
.Favoriten hervorgehoben ist.

Auf den rechten Einstellknopf
driicken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.



& B ] 200

Favoriten

& § 200°C #0% 00:45 =
Auswabhlbildschirm fir Start/
Bearbeiten

favorite 8

1% 00:45/ =

15:07

Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um
durch die verfligbaren Optionen zu
navigieren.

Auf den rechten Einstellknopf
drticken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.

Die unter dem ausgewahlten
Favoriten gespeicherten
Einstellungen werden am unteren
Bildschirmrand angezeigt.

favorite 8

15:12

Den rechten Einstellknopf drehen,
um die Option ,Bearbeiten®
hervorzuheben.

Den rechten Einstellknopf drticken,
um die Option ,Bearbeiten®
auszuwahlen.

functions

|III\ IIII IIII

fan assisted cooking
HEQ IO 15:12

Backofenfunktionen

Den rechten Einstellknopf in

eine beliebige Richtung drehen,
um durch die verfugbaren
Backofenfunktionen zu navigieren.

Auf den rechten Einstellknopf
drticken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.

temperature

.195°C 200°C 205°C-

Temperatur

Den rechten Einstellknopf in
eine beliebige Richtung drehen,
um durch die verfugbaren
Temperatureinstellungen zu
navigieren.

Auf den rechten Einstellknopf
drtcken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.
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Schnelles Vorheizen

ON

310

Den rechten Einstellknopf in
eine beliebige Richtung drehen,
um flr das schnelle Vorheizen
die Optionen ,EIN“ oder ,AUS*
hervorzuheben.

Auf den rechten Einstellknopf
drticken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.

cooking duration

00:45

adlo,

Kochzeit

Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um die
Kochzeit anzupassen.

Den rechten Einstellknopf driicken,
um die Kochzeit zu bestatigen.

oven shelf

& E 0
Backblech
* Den rechten Einstellknopf in
eine beliebige Richtung drehen,

um durch die verfugbaren
Einschubebenen zu navigieren.

* Auf den rechten Einstellknopf
dricken, um die hervorgehobene
Einschubebene auszuwahlen.

Die Einstellung der Einschubebene
ist insbesondere wichtig, um stets
dieselben Garresultate zu erzielen.

re oven shelf timers

4
e
[

Informationsbildschirm

» Den linken Einstellknopf gegen
den Uhrzeigersinn drehen,
um zurtick zu den vorherigen
Einstellungsbildschirmen zu
wechseln.
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save lo favorites
ST
TR ——

Bildschirm ,,Als Favorit speichern®

* Den rechten Einstellknopf drehen,
um die Optionen ,Speichern“ oder
~+Abbrechen” hervorzuheben und
die Einstellungen entsprechend zu
speichern oder zu verwerfen.

« Auf den rechten Einstellknopf
drticken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.

Reinigung

Bei der Vap-Clean-Funktion werden
angetrocknete Speisereste im
Backofen mit Dampf aufgeweicht.Um
die Vap-Clean-Funktion auszufiihren,
geben Sie ein Glas Wasser auf

die Fettpfanne in der untersten
Einschubebene, und gehen Sie
anschlie3end wie unten beschrieben
Vor.

cleaning

Im Hauptmenii

* Den rechten Einstellknopf in eine

beliebige Richtung drehen, bis
,Reinigung” hervorgehoben ist.

» Auf den rechten Einstellknopf
driicken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.

vap clean +

Funktionsauswahlbildschirm

Den rechten Einstellknopf driicken, um
die Option ,Vap Clean” auszuwahlen.

Add 300 ml water

Dampfeinspritzung

¢ 300 ml Wasser in den Wassertank
flllen.

» Auf den rechten Einstellknopf
driicken, um die Option ,300 ml
Wasser zugeben® auszuwahlen.
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cleaning duration

00:45

Reinigungsdauer

Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um die
Reinigungsdauer anzupassen.

Den rechten Einstellknopf driicken,
um die Reinigungsdauer zu
bestatigen.

cleaning end time

p OO
Endzeit

Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um die
Reinigungs-Endzeit anzupassen.

Den rechten Einstellknopf driicken,
um die Reinigungs-Endzeit zu
bestatigen.

vap clean  cleaning

duration

tleaning

end time

*@ 00:45  15:51

Informationsbildschirm

Der Reinigungsvorgang beginnt
innerhalb von 10 Sekunden nach
der letzten Eingabe oder nachdem
der rechte Einstellknopf gedrickt
wurde.

Den linken Einstellknopf gegen
den Uhrzeigersinn drehen,

um zurick zu den vorherigen
Einstellungsbildschirmen zu
wechseln.

Animationsbildschirm

Den linken Einstellknopf driicken,
um den Reinigungsvorgang zu
stoppen.

Den rechten Einstellknopf driicken,
um den Reinigungsvorgang zu
starten/fortzusetzen.

Um den Reinigungsvorgang zu
stoppen und zum Hauptmentu
zuruckzukehren, den linken
Einstellknopf driicken und gegen
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den Uhrzeigersinn drehen.

Stufen

Im Men( ,Einstellungen® kdnnen
Sie das Datum, die Uhrzeit, die
Bildschirmhelligkeit, das akustische
Signal und die Sprache einstellen.

Hauptmenii

* Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, bis
,Einstellungen® hervorgehoben ist.

» Auf den rechten Einstellknopf
dricken, um die hervorgehobene
Option auszuwahlen.

language

Menii ,,Sprache*

* Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um die
Sprache anzupassen.

» Den rechten Einstellknopf driicken,

um die Sprache zu bestatigen.
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brightness

aA B Ov

Menii ,,Helligkeit”

Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um die
Bildschirmhelligkeit auf die Stufen
0 bis 4 einzustellen.

Den rechten Einstellknopf driicken,
um die Bildschirmhelligkeit zu
bestatigen.

Menii ,,Datum*

Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um das
Datum anzupassen.

Den rechten Einstellknopf driicken,
um das Datum zu bestéatigen.

Das Datum wird im Format ,Monat,
Tag, Jahr” festgelegt.



L4 =N

Uhr-Menii

Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um die
Uhrzeit anzupassen.

Den rechten Einstellknopf driicken,
um die Uhrzeit zu bestatigen.

Die Uhrzeit wird im Format ,,Minute,
Stunde” festgelegt.

buzzer tone

Menii ,,Signalton“

Den rechten Einstellknopf in eine
beliebige Richtung drehen, um aus
drei verschiedenen akustischen
Signalen auszuwahlen.

Den rechten Einstellknopf drticken,
um das akustische Signal zu
bestatigen.

software version

Menii ,,Software Version“

« Die Softwareversion wird lediglich
zu Informationszwecken angezeigt.
Sie kann nicht angepasst werden.

Tastensperre

Die Tastensperre verhindert ein
unbeabsichtigtes Andern der
Backofeneinstellungen.Um die
Tastensperre zu aktivieren oder zu
deaktivieren, drehen Sie den linken
Einstellknopf gegen den Uhrzeigersinn,
und halten Sie ihn 3 Sekunden lang
in dieser Stellung.Bei aktivierter
Tastensperre kann nur die Taste Ein/
Aus verwendet werden.Alle anderen
Tasten sind entsprechend gesperrt.
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Zubehor

Das Produkt wird mit Zubehor ausgelie-
fert. Sie kdnnen auch aus anderen Qu-
ellen beschafftes Zubehor verwenden,
dieses muss jedoch hitze- und feuerfest
sein. Sie koénnen auch Glasgeschirr,
Kuchenformen und Backofenbleche
verwenden, die fur die Verwendung
im Backofen geeignet sind. Wenn Sie
fremdes Zubehér verwenden, mis-
sen Sie die Anleitungen des Herstel-
lers befolgen. Wenn kleines Geschirr
verwendet wird, stellen Sie es in die
Mitte des Drahtgitters. Wenn die zu
kochende Speise das Backofenblech
nicht vollstdndig bedeckt, wenn die
Speise aus dem Gefrierschrank kommt
oder das Blech fur das Auffangen von
Speisesaften, die wahrend des Grillens
herabtropfen, verwendet wird, verformt
sich das Blech. Dies geschieht wegen
der wahrend des Bratens auftretenden
hohen Temperaturen. Das Blech kehrt
nachdem es wieder abgekihlt ist in se-
ine alte Form zurtck. Dies ist ein nor-
males physikalisches Phanomen, dass
wahrend des Hitzeaustauschs vor-
kommt. Stellen Sie keine heil’en Glas-
tabletts und Geschirr direkt aus dem
Backofen in eine kalte Umgebung, um
das Zerbrechen des Tabletts oder des
Geschirrs zu vermeiden. Stellen Sie sie
nicht auf kalte oder nasse Oberflachen.
Stellen Sie sie auf ein trockenes Kic-
hentuch und lassen sie langsam aus-
kihlen. Wenn Sie den Girill Ihres Backo-
fens verwenden, empfehlen wir (wenn
geeignet), das mitgelieferte Gitter zu
verwenden. Wenn Sie ein Drahtgitter
verwenden, dann stellen Sie ein Blech
auf eines der unteren Regale, damit
herabtropfendes Ol aufgefangen wird.
Sie konnen Wasser in das Blech flllen,
um die Reinigung zu erleichtern. Wie
schon in den entsprechenden Absatzen
erklart, versuchen Sie niemals, ei-
nen gasbetriebenen Grillbrenner ohne
Grillschutzdeckel zu verwenden. Wenn
Ihr Backofen einen gasbetriebenen
Grillbrenner hat, das Hitzeschild fiir den
Grill aber fehlt oder

beschadigt ist und nicht benutzt werden
kann, fordern Sie ein Ersatzteil von un-
seren nachsten Servicecenter an.

Bratrohre

5.Schienen
4.Schienen
3.Schienen
2.Schienen
1.Schienen

Backofenzubehor

Das Zubehdr Ihres Backofens kann je
nach Modell Ihres Produkts unterschi-
edlich sein.

Tiefe Fettpfanne

Die tiefe Fettpfanne eignet sich
besonders zum Garen von
Schmorgerichten.

Schieben Sie die Fettpfanne in
eine beliebige Einschubebene
bis ganz nach hinten ein, um
den ordnungsgemalien Sitz zu
gewabhrleisten.

Flaches Backblech

Das flache Backblech eignet sich
besonders zum Backen von Geback.

Schieben Sie die Fettpfanne in
eine beliebige Einschubebene
bis ganz nach hinten ein, um

den ordnungsgemalien Sitz zu
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gewabhrleisten.

Kleines Backblech

Das kleine Backblech eignet sich
besonders zum Backen von Geback.

Stellen Sie das Backblech auf die Mitte
eines Kombirosts.

Seitengitter mit einer
vollausfahrenden Teleskopschiene

Eine der Einschubebenen

dieses Seitengitters ist mit einer
vollausfahrenden Teleskopschiene
ausgestattet. Diese lasst sich
leichtgangig vollstandig ausfahren,
damit Sie das Gargut besser erreichen
kénnen.

e

J

1 1
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REINIGUNG UND
WARTUNG IHRES
BACKOFENS

REINIGUNG

Bevor Sie mit der Reinigung Ihres Bac-
kofens beginnen, mussen alle Bedienk-
nopfe auf 'Aus' stehen und der Backo-
fen muss abgekiihlt sein. Das Gerat
ausstecken.

Verwenden Sie keine Reinigungsmittel,
die Partikel enthalten, die die emaillier-
ten und

lackierten Bestandteile Ihres Backofens
verkratzen koénnten. Verwenden Sie
Scheuermilch oder Flissigreiniger, die
keine Partikel enthalten. Verwenden Sie
keine scharfen Cremes, Scheuerpulver,
Drahtwolle oder harte Werkzeuge, das
diese die Oberflachen beschadigen
kénnen. Fur den Fall, dass Ubergelau-
fene FlUssigkeit sich in lhren Backofen
eingebrannt hat, kann dies das Emaille
beschadigen. Waschen Sie Ubergelau-
fene FlUssigkeit sofort ab. Verwenden
Sie zur Reinigung des Backofens kei-
nen Dampfreiniger.

Reinigen des Ofeninnenraums

Sorgen Sie dafiir, dass der Backofen
ausgesteckt ist, bevor Sie mit seiner
Reinigung beginnen. Sie erhalten bei
der Reinigung des Ofeninnenraums die
besten Ergebnisse, wenn der Backofen
noch ein wenig warm ist. Wischen Sie
den Backofen mit einem weichen, nach
jeder Verwendung in Seifenwasser ge-
tauchtes, Tuch aus. Dann wischen Sie
ihn nochmal mit einem feuchten Tuch
aus und wischen ihn dann trocken. Eine
vollstdndige Reinigung mit Trockenpul-
verreinigern. Fur ein Produkt mit email-
lierten katalytischen Platten, bendtigen
die Ruckseite, die Seitenwande und
der innere Rahmen keine Reinigung.
Allerdings sollten Sie abhangig von der
Verwendung, nach einem gewissen Ze-
itraum ausgetauscht werden.

WARTUNG

Ersatz der Backofenlampe

Der Ersatz der Backofenlampe muss
durch einen autorisierten Techniker er-
folgen. Die Ausfuhrung der Glihbirne
sollte 230V, 25Watt, Type E14,T300
sein. Bevor Sie die Glihbirne austausc-
hen, muss der Backofen ausgesteckt
und kalt sein.

Diese Glihbirnenversion ist spe-
ziell fir die  Verwendung in
Haushaltskochgeraten vorgesehen und
ist nicht zur Beleuchtung von Raumen
geeignet.
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REPARATUR UND
TRANSPORT

PRUFUNGEN VOR DEM
BEAUFTRAGEN EINER
REPARATUR

Wenn der Backofen nicht funktioniert:

Der Backofen kénnte ausgesteckt sein
oder es war ein Stromausfall. Bei Mo-
dellen mit einer Zeitschaltuhr kdnnte die
Zeit nicht eingestellt sein.

Wenn der Backofen nicht heizt:

Die Hitze wurde vielleicht nicht mit dem
Knopf zum Einstellen der Temperatur
eingestellt.

Die Anzeigelampen leuchten nicht:

Die Stromzufuhr muss Uberprift wer-
den. Es muss auch geprift werden,
ob die Lampen defekt sind. Wenn Sie
defekt sind, kbnnen Sie anhand der fol-
genden Anleitung ersetzen.

Kochen (wenn Ober- und Unterhitze
nicht gleichmaRig sind):

Uberpriifen Sie die Position der Bleche,
Kochzeiten und Hitzewerte gemal des
Handbuchs.

Wenn Sie auferdem noch Probleme mit
Ihrem Backofen haben, rufen Sie bitte
den "Autorisierten Kundendienst" an.

INFORMATIONEN ZUM
TRANSPORT

Wenn Sie |hren Backofen transportie-
ren mochten:

Heben Sie den Originalverpackung-
skarton des Backofens auf und trans-

portieren Sieden Ofen darin, wenn
es erforderlich ist. Befolgen Sie die
Transporthinweise auf dem Karton.
Befestigen Sie die Bestandteile des
Kochfeldes auf den Kochplatten mittels
Klebeband.

Legen Sie ein Stlick Papier zwischen
die obere Abdeckung und das Koch-
feld, packen Sie die obere Abdeckung
ein und befestigen Sie sie mittels Kle-
beband an den Seitenwanden des Bac-
kofens.

Kleben Sie ein Stiick Karton oder Pa-
pier auf die Backofentlr, um das inne-
re Glas der Backofentlr vor den Blec-
hen, dem Drahtgrill und Gitterregalen
wahrend des Transport des Backofens
zu schitzen. Befestigen Sie ebenfalls
die Backofentlr mittels Klebeband an
den Seitenwanden.

Wenn Sie den Originalkarton nicht mehr
haben:

Sie missen flr den Schutz der
AuRenflachen des Backofens (Glas-
und Emailleflachen) gegen madgliche
StoRe sorgen.
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YBaxkaeMu notpedurennu,

HawaTta uen e ga Bu npegnoxvm BMCOKOKAYECTBEHW MPOAYKTU, KOUTO HagMU-
HaBaT BawwuTte oyakBaHud. BawuvaT ypen e npomsBedeH C NoMoLllTa Ha mMoaep-
HU CbOPBXKEHUS U € TPWKIMBO TeCTBaH 3a KayeCTBO. Te3n UHCTPYKLUUK ca U3roT-
BeHW ¢ uen ga Bm nomorHat ga mnsnonsesate Bawws ypen, KOUTO e npousBeneH
C Han-MoAepHUTe, HagexXaHn n edpekTUBHU TexHonormu. MNpegn ga wanonasarte
Bawus ypen, BHUMATENHO NpoyeTeTe Te3U UHCTPYKLUUKN, KOUTO BKINOYBAT OCHOBHA
nHdopmaums 3a 6e3onacHo MOHTUpPaHe, NoAApbXKKa U ynoTpeba. Mons, cBbpxe-
Te ce ¢ Han-6nmskusa OTopuaMpaH CepBM3EH LEHTLP 3a MOHTUPAHETO Ha Bawwus
NPOAYKT.
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CohoabprxaHme

MpencraBsiHe 1 pa3mMepun Ha NpoaykTa
MpegynpexaeHus

lMoaroToBka 3a MOHTaX 1 ynotpeba
Ynotpeba

MouncteaHe 1 noaapbXka
O6cnyxBaHe 1 TpaHcnopTMpaHe
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NMPEOACTABAHE U PASMEPU HA NPOAOYKTA

MMaHen 3a ynpasrneHune

LOpbxka

Bpata Ha dypHaTa

[oneH HarpeBaten
(3ap nnovara)

EnekTpuyeckn
rpun

TaBa

Pencu

( | BbTpeluHo ocsetneHne

—

Knanu Ha Bb3gyLw-
HUTE OTBEPCTUSI
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NMPEAYNPEXAEHUA 3A BE30-
NMACHOCT

MPEON OA WIMNON3BATE YPELA,
MPOYETETE BHUMMATEJIHO TE3U
WHCTPYKLWMW OOKPAI. MASETE '
HA YOOBHO MACTO 3A BbAELLN
CMNPABKW.

HAPBYHVKBT E TMPEOHA3HAYEH
3A TIOBEYE OT EAVMH MOJENN. Bb3-
MOXHO E lMPUW BAWWA YPE[O OA
OTCBCTBAT HAKOW OT XAPAKTE-
PUCTUKNTE, ONMNCAHWN B TO3U HA-
PBYHUK. JOKATO YETETE HAPBY-
HUKA, OBPBLUANTE BHUMAHUE HA
NMPUMEPWTE, MOAOKPEMNEHW C N30-
BEPAXEHWA.

O6wum npepynpexpeHusa 3a 6es-
onacHocT

* To3n ypeq moxe da obae
“3non3eaH ot fdeua Hag 8
rogvLLHa Bb3PacT, KaKTo
1 OT NULa C HamarneHu
br3NYECKIN, CETUBHU NN
YMCTBEHU Bb3MOXHOCTH,
KaKTO 1 OT TakMBa C Nun-
Ca Ha OMnuT 1 NO3HaHMUe,
€OVHCTBEHO KoraTo ca
HabnogaBaHN U MHCTPYK-
TUPaHW Kak Oa u3nonaeart
YCTPOWCTBOTO Mo 6e30-
NaceH Ha4yvH 1 pasbupar
OMacHOCTUTE, KOUTO €

Bb3MOXHO A3 Bb3HUKHAT.
[euata He Tpsibea aa

cun urpasat c ypeaa. lo-
YMCTBAHETO W NOAAPbX-
KaTa He OvBa ga ce oCb-
LLIeCTBABAT OT AeLa 6e3
POAMUTENCKN HaA30p.

* BHUIMAHWE: o Bpeme
Ha Non3BaHe NoBbpXx-
HOCTTa Ha ypeaa ce Haro-
pelusisa. BHumaBaiTe aa
HEe JOKOCBATe Harpesare-
nute. [leuara Ha Bb3pacT
noA, 8 roauHn He TpsibBa
na 6baar gonyckaHu B
6nm3ocT 4o ypeaa, OCBeH
aKo He ce Habnogasar
HENPEKbCHATO.

* BHUMAHMWE: OnacHoct
OT NoXap: He oCTaBsANTe
npeaMeTy BbPXy Nnota.

« BHUIMAHWE: B cnyyai
Ye MOKPUTMETO Ce Cnyka,
U3KIKoYeTe ypeda, 3a aa
n3berHeTe onacHocTTa ot
KbCO CbeauHeHMe.

* YpeobT He e NpurofeH 3a
ynotpeba ¢ BbHLUEH Tail-
Mep Unu oTaesnHa cuc-
Tema 3a OUCTaHUMOHHO
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yrpaBrneHue.

* YCTPOWCTBOTO Ce Haro-
peLlsBa no Bpeme Ha
pabota. BHumaBawnTe
[la He JOKOCHETe rope-
LLUTE eNeMEHTMN BbB
BbTPELUHOCTTA Ha dpyp-
HaTa.

» [lokato ypeabT paboTy,
OPBXKUTE MOraT [a ce
HaropeLusT.

* [1pn noyncTBaHe Ha
CTBKII0TO Ha BpaTaTta u
ApYruTe NOBLPXHOCTU He
“3nonssanTe abpasmeHM
rnpenapartu unm ocTpu
METanHN CTbprasku, Tl
KaTo MOKPUTMATa Morat
[la ce Hagpackar u ro-
BpeaT.

* He nouncTeante ypena c
NnoMoLLTa Ha napa.

* BHUMAHWE: C uen ns-
OsrBaHe Bb3MOXHOCTTA
OT TOKOB yaap, npeau aa
NPUCTBNNTE KbM CMsIHA
Ha KpyLLKaTa ce yBepeTe,
Ye YPenbT € UKIOYEH.

 MIPEOYTIPEXOEHWE:
[lo Bpeme Ha nonseaHe

Ha doypHaTa unu rpuna
NOBbPXHOCTTA Ha ypeaa
MOXE [ja Ce HaropeLLu.
[euata He TpsibBa aa Ob-
[art fornyckaHu B 6nmsoct

1o ypena.

* BawwmaT ypeq e nponsseneH B Cb-

OTBETCTBME C BCUYKM MPUINOKMMM
MECTHU U MeXOyHapOoAaHW CTaH-
AapTu 1 pasnopeaou.

» [lenctBuaTa NO NogapbXKka u pe-

MOHT TpsbBa ga 6bgar m3nbA-
HABaHW €OMHCTBEHO OT KBanu-
duumupaHn  TexHuun. MoHTax wu
nonpaeka Ha ypeaa, W3BbpLUEHMU
OT HEYMbJSIHOMOLLIEHO NULEe MoraT
ha 3acTtpawart 3gpaseto Bu. Us-
MEHEHNETO NN MoandULMpaHETO
Ha cneundmrKkauunTe Ha ypega no
KaKbBTO M A € Ha4MH € ONacHo.

* MNpeau ga 3ano4yHeTe MOHTaxa ce

yBepeTe, Ye MECTHUTE YCIoBMS 3a
pasnpocTpaHeHue (ecTecTBOTO U
HansiraHeTo Ha rasTa, KakTo U cu-
naTta u yectotarta Ha nogaBaHOTO
HanpexeHne) 1 U3NCKBaHUATa 3a
(byHKUMOHMpPaHe Ha ypeaa ca CbB-
MeCTUMM. V3uckBaHusiTa 3a TO3U
ypen ca NoCoYeHM BbpXy eTUKETA.

MPEOYMNPEXOEHNE: Toau ypen
e npegHasHadeH eOuHCTBEHO 3a
roTBEHE Ha XpaHa nNpwu ycroBus Ha
obuTtoBa ynotpeba n He Tpsibea ga
Obae n3nona3saH 3a gpyru uenu u
dopMK Ha nNpunoxeHwe (Hanp. 3a
KOMepcuanHu Hy>au unun 3a oTo-
nneHne Ha NoMeLLeHns).

« He ce onuTtBamTe ga nosauraTte

UnNun npemecTBare ypeaa, obpnaun-
K/ ApbXKaTa Ha BpaTara.

* BCcnykn BBb3MOXHM MEepPKMU 3a ra-

paHTupaHe Ha Bawara 6e30-
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nacHoct ca npeanpuetun. [lpu
noYncTBaHe ce onuTBanTe aa us-
GerHeTe HagpackBaHe, TbW KaTo
CTBbKMOTO MOXe fa ce cnyka. As-
barsanTe ga yopsaTe CTbKAOTO CbC
cbOoBeTe.

YBepeTe ce, Ye No BpeMe Ha MOH-
Taxa 3axpaHBalLuaT Kkaben He e
npuknelleH. B cnyyain vye 3axpaH-
BaWMAT kaben Obae NOBpedEH,
TOn TpsibBa ga Gbae 3amMeHeH oT
Npou3BOAMTENS, HEroB CepBu3
WNK OT Nnue ¢ nogobHa Kkeanuau-
Kauusi, ¢ uen npegoTBparsaBaHe
Ha eBeHTyasriHa OnacHoCT.

He nosBongBanTe Ha geuarta ga
ce KaTepAaT No BpaTata Ha oypHa-
Ta unu ga caaat BbpXy Hesd, AoKa-
TO € OTBOpEHa.

MpepynpeXxxpeHUs NpyM MOHTaX

* He BknouBanTe ypeda npeau
MOHTaXbT [a € MPUKIYUI.

YpeobvT TpsibBa ga Gbae MOHTU-
paH 1 BbBeAeH B eKkcnnoarauus
OT KBanuduumpaH TexHuk. Npouns-
BOOUTENSAT HE NOeMa OTFTOBOPHOCT
3a nospeau, KOUTO € Bb3MOXHO Aa
Bb3HWKHAT BCNEACTBMUE Ha Henpa-
BUITHO pa3norioXeHue unm MoH-
TaXk OT HEYNbHOMOLLIEHO nuLe.

Mpn pasonakoBaHe ce yBepeTe,
ye ypeabT He e O6un noBpedeH
Nno BPEME Ha TpPaHCMOPTUPAHETO
My. B cnyyanm ye ycraHoBuTe no-
Bpeda, He n3nonaeanTe ypeaa, a
ce cBbpxeTe HesabaBHO C npen-
cTaBuTEN Ha KBanuduumpaH cep-
Bn3. OnakoBbYHUTE MaTepuanm
(nonuetuneH, Tenboa, ctuponop
M T.H.) MoraT ga okaxaT BpeaHo
Bb3gencTeme Bbpxy geua. lNopa-
On ToBa Tpsibea ga 6vaart otcTpa-
HAABaHM He3abaBHO.

lMpennasBanTte ypega OT aTMOC-

depHn BNUAHUSA. He ro nsnarante
NPSKO Ha CnbHUE, AbXA, CHAr U

T.H.

* Heobxogmmo € npeagmMeTuTe OKO-

no ypega (Hanp. wkad) ga morat
Aa n3gbpXaTt Ha Temnepatypu OT
100°C n noBeve.

Mo Bpeme Ha ynotpeba
* [Mpn

MbpBOTO  BKIKOYBaAHE Ha
dypHata Le ycetute Mupusma
OT M30MauMOHHUTE MaTepuann u
HarpeBaTenHute enemeHtun. ETO
3aulo, npean ga npuUCTbUTE KbM
ynotpeba Ha dypHaTa A BKIove-
Te Ha MakcMmanHa TemnepaTtypa
n 51 octaBeTe Aa pabotu, 6e3 ga
nocTaBATe HULLO B Heda 3a 45 mu-
HyTM. Heobxognmo e B CbLOTO
Bpeme NoMeLLeHUEeTo, B KOETO ce
Hamupa dypHaTta ga 6bae gobpe
NPOBETPEHO.

Mo BpemMe Ha ynoTpeba BbHLWHUTE
N BbTPELUHUTE MNOBBLPXHOCTM Aa
dypHaTa ce Haropelussat. [lpwu
oTBapsiHe Ha BpaTaTa Ha dypHaTa
ce oTgpbrHeTe, 3a Aa u3berHete
ropeLms noTok napa, KOUTo n3nu-
3a oTBbTpe. Bb3MOXHO € Ton aa
By npuynHn nsrapsHus.

He noctaBamte necHo3ananu-
MW UIKM EKCMNIIO3UBHN MaTtepuanm
B OnusocTt go ypeda, gokato e
BKIHOYEH.

Mpn noctaesiHE M M3BaXxgaHe Ha
XpaHu OT dypHaTa BMHArn wus-
nosni3aBanTe pbKaBuLN.

He ocraesite ypena 6e3 Hagsop
Nno BpeMe Ha roTBeHe C TBbpAu
UM TeYHM MasHuHW. [pu Harps-
BaHe C MHOro BMCOKW Temnepary-
py € Bb3MOXXHO Aa Bb3HUKHE Mnna-
MbK. Hukora He ce onuTtBamTe Aa
racute Bb3nflaMeHeHa MasHWHa
c Boga. lNokpuinte TeHOXepuTe U
TUraHuTe C Kanak, 3a fa 3agyLuu-
Te NnamMbKa 1 U3KyeTe ypeaa.

M3kniouBanTte ypena OT 3axpaH-
BaHeTO B cry4vauTe, Korato He

Bl - 151



ro nomnseate 3a MPOABLITKUTEITHM
nepuoaun. W3kniouBamTte rnaBHUSA
npeskntouBarten. OcBeH ToBa, KO-
rato ypeabT He ce NonsBa, ApbX-
Te BEHTUIa 3a ras U3KryeH.

YBepsaBanTe ce, Yye Korato He pa-
botTute c ypena, npubopute 3a
yrnpaeneHve ca BWHaru nocrase-
HK B nornoxeHue “0” (cton).

Mpn wn3gbpnBaHe HaBbH TaBUTE
ce HaknaHAaT. BHumaBanTe ga He
pasneeTe ropeLla Te4YHOCT.

Korato Bpatata wunu 4ekmemxe-
TO Ha dpypHaTa ca OTBOPEHU, HE
OCTaBANTE HULLO BbPXY TAX. Mo-
XeTe ga Hapywwute 6anaHca unu
NMOKPUTUETO UM.

He nocTtaBsanTe TeXKMN U1 NECHOo-
3ananMMmu npegmMeTu (nnactMaca,
HaWSTIOHOBU 4YaHTW, XapTus, nap-
uanu n T.H.) B YekmexkeTo. ToBa
BKMtOYBa CbAOBE C NacTtMacoBu
akcecoapu (Hanp. ApPbXKKK).

He 3akauainte kbpnu, rrogepum u

napuanu Bbpxy ypega unv opbx-

KnTE MYy.
MpenopbyBa ce Aa usnonssaTte
MeKa BoAa, 3a Aa nsberHete
HaTpynBaHeToO Ha BapOBMKOBA
yTanka ¢ BpeMeTO B cuctemara,
KOATO reHepupa napa. 3a ga
npoBepuTE MEKOCTTA Ha BogaTa,
n3nonasanTe TecToBaTa xapTus,
npegocTaBeHa c NpoayKTa u
Tabnuuara no-gony. lNotonete
TecToBaTa XxapTus BbB BOAA B
npoabikKeHne Ha 3 cekyHau, ns-
BaZeTe s U crnef MUHyTa BbpXy
XapTuaTa e ce NoABAT NEeHTU.

TecToBM NEHTN TBBPAOCT Ha BoaaTa

5-4 cuHK neHTn Meka

1 YyepBeHa neHTa Manko TBbpaa

2 YepBeHU NMEHTN CpepnHo TBbpAa

3 YepBeHW NeHTn Tebpaa

4-5 yepBeHW NeHTU MHoro TBbpaa

AKO He e 3aafeHO NPaBUIHOTO
HUBO Ha TBbPAOCT Ha BoadaTa, ToBa
MOXe [ja 3acerHe paborara Ha
ypena v HeroBysi eKCrnoaTaLMoHeH
KMBOT.

He nsnonaeante Apyrn TEUHOCTH,
ocBeH 00MKHOBEHa Boaa.

He n3nonaeanTe ropetla Boga.

[pbxTe pesepBoapa 3a BoAa 3aTBO-
peH, korato cpypHata pabotu.

Korato doypHaTta € ropelua 1 Bparta-
Ta 1 € OTBOPEHa, ropeLmsT Bb3ayX
MOXe [a u3nese, 3aToBa 3acTaHeTe
HaCTpaHu 1 ApBbXKTe Aeuata Aa-

nev , koraTo OTBapsiTe Bpatara Ha
dypHaTa.

3a fna nsberHere BapoBKKOBa yTal-
Ka BbB BbTPELLHOCTTa, MOYMCTBaliTe
1 cnep Besika ynotpeba.

Cnep roTBeHeTO ocTaHanata Boaa B
cuctemara Tpsibea fa ce npemaxHe.
3a fa HanpaBuTe TOBa, n3beperte
“[la”, koraTo ObAETE aBTOMATUYHO
MonNUTaHM Ha ekpaHa crnep roteeHe-
To. He ocTaBsiTe HULLO BLB (hypHa-
Ta No BpeEME Ha ToBa AEWCTBME.

Mpu nouncTBaHe U NoaApPBIKKA

BuHarn wuskntodBavite ypega npegwu
[a 3anoyHeTe AeNCTBUSA MO NOYNCTBA-
He 1 noaapbXka. Msknoyete ypena
OT erneKkTpuyeckata Mpexa wunn us-
KMtoYeTE MaBHUTE MPEBKMOYBATENN.

IMpv nouncTBaHe Ha naHerna 3a ynpa-
BMEHNE He cBansaiTe KOHTPOIHUTE
npubopw.

3ANOOOBPXAHE HA EQEKTIB-
HA N BE3OIMNACHA EKCITIOATA-
LA HA YPELA, BU TIPENOPBY-
BAME BHAIM A N3MOJI3BATE
OPUT'MHANHN PE3EPBHW YAC-
TN 1 B CNYYAN HA HY>KOA OA
CE CBBP3BATE EOMHCTBEHO
C HAWN  YIMTBNHOMOLEHWM
CEPBW3HW NMPEOCTABUAUTENN.
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noaroToBKA 3A MOHTAX

U YNOTPEBA

M3paboTeHa oT KOMMOHEHTU U MaTepua-
N1 ¢ Har-gobpo KavyecTBo, Ta3n Moaep-
Ha, pyHKUMOHANHa 1 NpakTu4Ha ypHa
oTroBapsi Ha Bawwute usnckBaHus BbB
BCSIKO OTHOLLeHUe. MpoyeTeTe pbKoBOA-
CTBOTO 3a NlecHa 1 6e3npobnemHa 6bae-
Wwa ekcnnoartauus. NMo-gony e mnanoxe-
Ha MHOopMaUMa OTHOCHO MPaBUITHOTO
nosuuuoHvpaHe n paborta ¢ ypega. Te
CbC CUrypHoCT TpsibBa aa Gvaat npo-
YETEHUN OT TEXHMKA, KOWTO LLE M3BbPLLK

MOHTaXa Ha dypHara.

3A MOHTAXA HA ®YPHATA CE OB bP-
HETE KbM KBAITUOULIMPAH TEXHUK!

MU3BOP HA MACTO

- pn n3bopa Ha MACTO, KbAETO Aa
pasnonoxuTte dypHaTta, € Heobxo-
AVMO Aa 06bpHEeTe BHUMAHWE Ha Hs-
Konko Hewa. Bsemete nog BHUMaHue
npenopbKknNTe, KOUTO AaBame Mo-Ao-
ny, 3a Aa npegoTBpaTtuTe npobrnemun
M onacHu cuTyauum, KOMTO MoraT Aa
Bb3HWKHAT BrniocneacTaue!

- [okato nsbupare mMsAcTo 3a pypHara,
BHMMaBanTe B CbCEACTBO Aa HAMA
necHosananMMu WnuM eKCnio3vBHU
maTtepuanu, Kato 3aBecy, rasosu Oy-
TUIKA U T.H.

- Mebenute, 3aocbukanswm dypHaTa
Tpsbea fa 6baat ycTonymMBKU Ha BUCO-
kn Temnepatypu (go 50 C° Hag Hop-
MarHara ctariHa Temneparypa).

HeobxoavMuTe NPOMEHW B CTEHHWUTE
LKkadhoBe M acnupaTopuTe Hag Brpaje-
HUSI KOMOUHUPAH ypen, KakTo Y MUHU-

MarnHuUTe BUCOYMHU Hag 6opaa Ha dyp-
HaTa ca nokasaHu Ha usobpaxeHue 1.
MuHumanHo Heobxooumo pascTosiHue
Mexay acnvpartopa 1 rotBapckus nrot
e 65 cm. B cny4yait 4e HAMa TakbB, BU-
coynHaTta TpsibBa aa Obde Har-marnko
70 cm.

4 N

Munnmym 65 cm
(c acrmpatop)
MunHumym 70 cm
(6e3 acnuparop))

MuHumym
42 cm
MuHrmym
42 cm
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MOHTUPAHE HA BrPAQEHA
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MocTtaBete dhypHaTa B Wkada, Kato
s OyTHeTe Hanpen. OTBopete BpaTa-
Ta Ha dypHaTa u nocrtaBeTe OBa BUH-
Ta B OTBOPWUTE Ha pamkarta. 3aterHete
BMHTOBETE, KaTo pamkaTta Ha dypHaTa
TpAbBa Oa OOKOCBa MOBBPXHOCTTA Ha
ObpBeHns LwKad.

Pa6oteH nnot

/r
min. szi’nm W Mnot 3a BrpaxaaHe
50 mm ‘
L —

®dypHa 3a BrpaxaaHe

AKko (pypHaTa e MOHTMpaHa nog rot-
BapCKM MNIIOT, pa3CTOSHWETO MexXay rop-
HUS 1 NaHen u nnota Tpsbea ga Obae
Har-marnko 50 MM, a pa3CTOAHNETO MEX-
Ay KYXHEHCKMS MIOT U ropHarta 4acT Ha
naHena 3a ynpasneHune — noHe 25 mm.

ENEKTPUYECKO CBbP3BAHE
U MEPKU 3A BE3ONACHOCT

MNo BpeMe Ha CBbp3BaHE KbM EneKkTpuye-
cKata Mpexa Nnoco4YeHUTe No-40sy MHCTPYK-
umn Tpsibea Aa 6baat cneaBaHu TOUHO:

- 3aszeMuTenHuaT kaben TpsibBa aa 6bae
CBbp3aH KbM CbOTBETHAaTaA MapKMpPOB-
Ka nocpeacTtBoM BWHT. CBbp3BaHETO
Ha 3axpaHBawus kaben TpsOBa Aa
Obe U3MbITHEHO, KaKTO € NMoKasaHo Ha
n3obpaxeHne 6. Ako B MecTHaTa enek-
TpUYecka MHCTanaumsi HsMa 3a3eMeH
KOHTaKT, CbOTBETCTBALL, Ha HopMUTe,
He3abaBHO ce CBbpXETE C YMbIHOMO-
LLIEH CEePBU3EH NpeacTaBUTen.

- 3a3eMeHnaT KOHTaKT TpsibBa Aa ce Ha-
MUpa B HernocpeacTBeHa OnmMsocT Ao
ypena. Hukora He vanonssaiite yobn-
XUTtern.

3axpaHBawumsT kaben He TpsibBa aa ce
Jonvpa [o HaropeljsealimTe ce no-
BbPXHOCTM Ha ypeaa.

- Mpn KoHcTaTMpaHe Ha TMoBpeau Mo
3axpaHBaliMs kaGern, ce CBbpXeTe C
YMbITHOMOLLEH CEepPBU3EH MpPeacTaBu-
Ten 3a noamsiHa.

KabenHoTo cBbp3BaHe Ha ypeda Tpsio-
Ba Aa 6bae M3MbIHEHO OT YMbIIHOMO-
LLIeH cepBuM3eH npeacTaeuTen. Vanons-
BaHUAT kaben TpsioBa aa Gbae OT TN
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- HenpaBunHo cebpsBaHe mMoxe da Mno-
Bpeau ypena. [MoBpeay OT TakbB TwM
He ce MOKPUBAaT OT rapaHuyusiTa.

- YpeObT e npoektpaH 3a pabota npu
220-240V~. MNpwv pasnuyHn OT Nocove-
HUTE CTOMHOCTW He3abaBHO ce CBbp-
XETe C yMbITHOMOLLIEH CEPBU3EH npea-
cTaBuTern.

- MpoussoguTenaT geknapupa, 4ye He
HOCU OTFOBOPHOCT 3a BCSIKAKLB BUJ,
nospenu, NOPOAEHU OT HecnasBaHe
Ha HopMuTe 3a 6e3onacHoOCT

- KabenHoTo cBbp3BaHe Ha ypeaa Tpsibsa
fa 6bae M3MbAHEHO OT YMbHOMOLLEH
CepBUW3eH NpeacTaBuTen. YpeasT e

- nNpoekTupaH 3a pabota npu 220-
240V~. NMpun pasnmyHM OT NOCOYEHUTE
CTOMHOCTW, He3abaBHO Ce CBbPXETE C
YNbIIHOMOLLEH CepBU3eH npeacTaBn-
Ten. YpeabT moxe ga Obae cBbp3aH
KbM ernekTpuyeckata mpexa nocpea-
CTBOM LUerncern unm gukcMpaHo CBbP3-
BaHe. Heobxoovmo e ga MoHTupare
[OBYMOMOCEH MPEBKIOYBATEN Mexay
npoayKTa u enekTpuyeckata mpexa c
MWUHUMAarHO pa3CTOsIHME MEXAY KOHTa-
KTMTE OT 3 MM (C HoOMMHarnHa cuna 20 A
1 3a6aBeHO hYHKLMOHUPaHE).
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3.4. ObLlUM NPEAYNPEXAE-
HUA U MEPKM 3A BE30-
NMACHOCT

To3n ypen e npousBedeH B CbOTBET-
CTBME C BCWYKM yKasaHus 3a Gesonac-
HOCT, OTHaCsLLM Ce 3a eNneKTPUYECKMN Yc-
TponcTea. [lencTBusaTa no nogapbkka u
PEMOHT TpsAbBa Aa ObaaT M3MbIHABAHU
€OVHCTBEHO OT KBanuMdvumpaHu TEXHWU-
un, obyyeHun ot npomasoauTens. MoHTax
1 nonpaska Ha ypeaa, U3BbPLUEHMN OT He-
YMbIIHOMOLLEHO Nuue MoraTt da gosegar
[0 ONacHoOCT.

BbHWHUTE NOBBLPXHOCTM Ha ypeda ce
HarpsiBaT no Bpeme Ha pabota. Enemen-
TUTE, HarpsiBaLLy BbTPELLHOCTTA Ha doyp-
HaTa 1 naparta BbTpe B Hesl ca U3KIHoYK-
TenHo ropelumn. Te 3anasear TonfvHaTa
CM 3a U3BECTHO BPEME, JOPU U Crieq KaTo
ypeobT 6bae m3knodeH. Hukora He go-
KOCBalTe HaropeLieHUTe MOBbPXHOCTU.
Heuarta TpsibBa ga 6vbaat AbpxaHu Aa-
neu.

Mpeou oa 3ano4yHeTe roTBEHE € HeobXo-
AVMO Jda 3agaferte nporpama ypes3 KOH-
TPOMHUTE perynaTopu 3a n3bop Ha pyHK-
ums 1 TemnepaTypHa HacTpoiika. [Jokato
He M3NbNHUTE TOBa, (bypHaTa Hsama ga
dyHKUMOHUPA.

He nocTaBsanTe HALLIO BbpXy OTBOpEHaTa
Bpata. 1o 1031 HaumH GuxTe Mornmu aa
HapyLmTe GanaHca Ha dypHaTa unu ga
cyynuTe Bparara.

MskntouBarite ypena OT enekTpudeckara
Mpesxa, KoraTto He paboTuTte € Hero.

MpennaseanTe ypeda OT arMocdepHu
BnusiHUS. He nanaraiite ypena Ha CIbH-
ue, ObXM, CHSr, Npax U T.H.

Ynorpe6a Ha KOHTPOJIHUA peryna-
TOp 3a hyHKUUMTE Ha chbypHaTa

dyHKUuuM Ha chypHaTa

* OyHKUMMTe Ha Bawara dypHa morat
Ja ce pasnuyasaTt OT NOCOYeHUTE Mo-
pagu pasnuuus B Mogenure.

B'I:TPEI.IIHO ocBeTINieHue:




BbTpelwHoTo OCBETNEHNE Ce BKIOYBA
n octaBa ga paboTu Mpu BCUYKM TOT-
BapCKN OYHKLMMN.

®
$ | DyHkuusa pazmpasnBaHe:

CBeTNMHHWTE NHAMKATOPW 3a PYHK-
LMOHMpaHe Ha dypHaTa ce akTusupar,
a BEHTUNaToOPBbT Ce BKIOYBA.

[Npn wn3nonseaHe Ha yHKUMATA pas-
Mpa3ssiBaHe, MOCTaBeTe 3ampaseHaTta
XpaHa BbpXy CTenax, pasnorfioxeH B
TPeToTo rHesno oT gony Harope. [lMpe-
nopwbyBa ce MNoA XpaHaTta Aa nocrass-
Te TaBa 3a cbbupaHe Ha BopgaTta, Mno-
ny4yeHa npu pasmpassBaHeto. C Tasu
PYHKUNA MOXEeTe edMHCTBEHO [a pas-
MpasuTe XpaHarta, He U [a A CroTBUTE.

@ ®yHkuusa Typ6o

CBeTNUHHWUTE UHANKATOPK 3a (OYHK-
LMoHMpaHe Ha dypHaTa 1 Ha Tepmo-
cTaTa ce akTuBupart. [MpbCcTeHOBUOHM-
Te HarpeBaTenu 1 BEHTUNATOPbT ce
BKIIOYBAT.

dyHkuma Typbo pasnpegens paBHO-
MepHO TornnuMHaTa BbB dypHarta. 1o
TO3M HAYUH XpaHaTa BbpXy BCUYKM
cTenaxu ce usnuya egHakso gobpe.
Mpn nsnonssaHe Ha Ta3n QyHKUKs ce
npenopbYBa AeCeTMUHYTHO npeaBapu-
TenHo 3atonnsiHe Ha ypHara.

CTaTUUYHO roTBeHe:

CBeTNMHHWTE MHAUKATOPW 33 (DYHKLNO-
HMpaHe Ha dypHaTa U Ha TepmocTaTa
ce akTMBupart. [OpHUSAT U OONHUST Ha-
rpeBaten ce BkntoyBart. MNpu yHKUUS-
Ta CTaTnyHO roTBeHe ypeabT M3nbyBa
TONJIMHA, KOATO rapaHTUpa paBHOMep-

HOTO Mne4yeHe, Korato XxpaHarta e nocra-
BeHa Ha OOJIHUTE N TOPHUTE CTEeNaxwu,
KOEeToO € ungeasniHo 3a NpurotBAHe Ha
Cnagkuwin, KeKcoBe, TEeCTeHU XpaHwu,
ladaHa n nuua. I'Ip|/| Mn3noji3BaHe Ha
Ta3n (byHKLI,I/IFl Cce npenopbyBa gecet-
MUWHYTHO nNpeaBapuTenHo 3aToryidHe
Ha cbypHaTa M rotBeHe camMo Ha eanHuA
OT CTENaXuTe.

¥ | ®yHkumna BeHTUNATOP:

CBeTNUHHMTE MHAMKATOPK 3a OYHKLUMO-
HMpaHe Ha bypHaTa U Ha TepmocTaTta
ce akTmBupart. FopHUAT, LONHUAT Harpe-
BaTen M BEHTUNATOPBLT Ha pypHaTa ce
BKIHOYBAT.

Tasu dyHKUMSA e MHoro yaobHa 3a npu-
roTBAHe Ha cnagkuwu. FoTBeHeTo ce
OCbLLIECTBSIBA C NOMOLLTA HA JOMHUA 1
rOpHWsI HarpeBearer, KakTo 1 BeHTuna-
Topa, OCUrypsiBall, Bb3AyLUHa LMpKyna-
umsa. ToBa npuaasa nek "rpun egext"
Ha xpaHaTta. [pu n3nonssaHe Ha Tasu
oyHKUMSI ce NpenopbyBa 4ECETMUHYTHO
npegBapuTenHo 3aTonnsiHe Ha oypHaTa.

MeueHe Ha rpun:

CBeTNUHHMTE MHAUKaTopK 3a pyHKUMO-
HMpaHe Ha pypHaTa 1 Ha TepmocTara ce
akTMBmMpart. HarpeeatenaTt Ha rpuna ce
BKIOYBA. PyHKUMSATA CIY>KM 3a NeYeHe Ha
rpun u NpenuyaHe Ha xpaHu. Misnonssan-
Te ropHuUTE cTenaxu Ha dypHaTta. Jleko
HamaxeTe pelleTkata c Macno, 3a ga
npenoTBpaTuTe 3anensaHe 1 NocTaBeTe
XpaHaTa B HEWHWNA LeHTbp. BuHaru no-
CTaBsANTe TaBa 3a OTTUYaHe Ha Ma3HuHa
nog peLuetkara. [pv nsnonaeaHe Ha Tasu
dyHKUMS ce NpenopbyBa 4ECETMUHYTHO
npegBapuvTenHo 3aTonnsHe Ha ypHaTa.
Mpenynpexaenwve: Npu neveHe Ha rpun
BpaTtaTa Ha cypHata TpsibBa ga 6bae
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3aTBOpEHa, a TeMnepartypara Ha doypHaTta
HacTpoeHa Ha 190°C.

WV

5'bp30 nevyeHe Ha rpun:

CBEeTNUHHUTE UHAMKATOPW 3a PyHKLMO-
HMpaHe Ha hypHaTa M Ha TepmocTaTa
ce akTuBmpart. HarpeaTensTt Ha rpu-
na v ropHUAT HarpesaTen Ha ypHaTa
ce BKkJtoyBaT. Tasun yHKLMS Cryxu 3a
no-6bp30 NeYeHe Ha rpus, KakTo u 3a
NMOKpMBaHE Ha MO-rofisiMa NoBbPXHOCT,
KaTo npu neyeHe Ha meco. /3nonssai-
Te ropHuUTE cTenaxu Ha ypHara. Jleko
HamaxeTe pelueTkata ¢ macro, 3a aa
npefoTBpaTuTeE 3arnenBsaHe 1 NocTaBeTe
XpaHaTa B HeMHuA LeHTbp. BuHaru no-
CTaBsiTe TaBa 3a OTTUYaHe Ha Ma3HUHA
noa peLueTkata. lMpv nsnonssaHe Ha Tasu
hyHKUMS ce NpenopbyBa 4eCETMUHYTHO
npeaBapuTeriHO 3aToMNsSHe Ha doypHaTa.
Mpeaynpexaexue: Mpu neveHe Ha rpun
BpaTtaTa Ha cdypHaTa TpsibBa ga 6bvae
3aTBOpeHa, a Temneparypara Ha dypHaTa
HacTpoeHa Ha 190°C.

VZV @OyHKUMA ABOEH FPUI U BeHTUNATOP:

CBeTNMHHWTE MHOUKaTopu 3a pyHKUMO-
HUpaHe Ha bypHaTa U Ha TepmocTaTta
ce akTusupart. [punbT, FOPHUAT Harpe-
BaTen Ha pypHaTa 1 BEHTUNAaTopbT ce
BKITHOYBAT.

M3non3ea ce 3a No-6bp30 n3nnyaHe Ha
rpun Ha NITbTHY XpaHK, Npyu obxeallaHe
Ha no-rofnsiMa NOBbPXHOCT. [OPHUAT Ha-
rpesaTen v rpumbT Ce BKMHOYBAT 3aeHO
C BeHTunartopa, KoeTo nomMara 3a paBHo-
MEpHO M3nuyaHe.

M3nonsBanTe ropHUTe cTenaxm Ha yp-
HaTa. Jleko HamaeTe pelueTkara ¢ Mac-
no, 3a ga npegoTBpaTuTe 3anenBaHe U
noctaBeTe XpaHaTa B HEMHUS LIEHTBP.
BuHaru nocraesaiTte TaBa 3a OTTM4aHe Ha

Ma3HvHa nog pewetkaTta. Npu nanons-
BaHe Ha Ta3n PyHKUUA ce npenopbysa
[0eCceTMUHYTHO NpeaBapuUTenHo 3aTon-
ngaHe Ha dypHarta.

[NpeaynpexaeHue: [MNpu neveHe Ha rpun Bpa-
Tata Ha (pypHaTa Tpsibea aa 6be 3aTBOopeHa,
a Temneparypara HacTpoeHa Ha 190 °C.

DyHkuma Muua:

CBETNUHHWTE MHAVKaTOPM 3a (OYHKLMOHMPa-
He Ha hypHaTa 1 Ha TepMocTaTa ce akTUBM-
pat. [pbCTEHOBUOHUAT U AOMNHWAT HarpeBa-
Terl, 3aeQHO C BEHTUNATOPbLT Ce BKMHOYBAT.

C nomoLLTa Ha BeHTUNaTopa 1 pyHKumMsATa
3a HarpsisaHe OTOMy MoraT Aja Ce NPUroTBAT
XpaHu KaTo nuLa, 3a kpaTko Bpeme. [lokaTo
BEHTUNATOPLT Pasnpeaersi PABHOMEPHO TO-
NNuHaTa BbB (pypHaTa, I0NHUAT HarpeBsarer
ocurypsisa obpoTo M3nuyaHe Ha TeCTOTO.

Mo Bpeme Ha roTBeHe BpaTarta Ha yp-
HaTa He TpsibBa Aa 6bae oTBapsiHa npe-
KarneHo 4ecTo.

MpeaynpexaeHue: [Npu neveHe

Ha rpun BpaTaTa Ha cypHaTa
TpsibBa Aa 6bae 3aTBOpeHa, a Temne-
paTtypaTta HacTpoeHa Ha 190°C.

®PyHKUMa PbYHO fobaBsiHe Ha napa:

Tasu hyHKUMA MOXe Aa ce U3nonsea
C BCSIKO FOTBEHE C (DYHKLMN.

Ts ce u3non3ea 3a roTBEHe Ha BCSKAKBM
BUAOBE 3eMeHYyLM, Marky napyeta Meco,
MnrogoBe U rapHUTypy (opw3, nacta).

MpegumcTeara;

+ XpynkaBa 1 nMbckaBa MOBbPXHOCT
Ha XpaHuTe

*  MwvHumanHa 3ary6a Ha Boga

» [louyTn HMKakBa 3aryba Ha xpaHu-
TenHu BellecTBa

* [OTBEHe C Manko MasHuHa

Moxe oa nsbepeTe xenaHata qyHKUMS
¥ rbCTOTa Ha napara. Tabnuuara ¢ NbTHOCT
Ha napata e Ha cnepallaTa cTpaHuua.
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MunHeHe Ha pesepBoapa 3a Boaa

| ————-

+ ObembT Ha pesepBoapa 3a Boaa € 300 ml.

ToBa konM4ecTBo No3BonsBa 3 LUMKba 3a
[obaBsiHe Ha napa. 3a BCEeKM LMKbI1 ce
nanon3ea okono 100 ml Boga.

* HatucHeTe kanayeto Ha pesepBoapa, 3a
[a ce oTBopU

+  BHumatenHo n3gbpnaiite pesepeoapa 3a Boga.

@ PesepBoapbT He TpsibBa [ja ce 13Baxaa.

» [ob6asete muHumym 100 ml Boga
B pe3epBoapa npeau ynotpeba.

Makc1maHOTO HUBO Ha Boaa e
0603Ha4eHo ¢ “MAX” BbpXy pesepBoapa.

bcTOTa Ha napata Konwuyectso Boaa

1 BNpbCKBaHWA Ha Napa [o6asete 100 ml Boga
[o6asete 200 ml Boga

[o6asete 300 ml Boga

2 BNpbCKBaHUS Ha napa

3 BNpbCKBaHWUSA Ha napa

ABTOMaTUYHO BripbCckBaHe Hanapa | Jo6aeeTe 100 ml Boga

=

* HatvcHere kanayeTo Ha pe3epeoapa, 3a fia Ce 3aTBOpH.
®dyHkuma NMouncreaHe ¢ napa+t:

®yHkumsTa MouncteaHe ¢ napa+
OCUrypsiBa ecHoO MoYNCTBaHe.
LLle HamepuTe Ta3n PYHKLMS B MEHIOTO

‘Cleaning’ (MouncTeaHe). lNpean ga ctap-
Tuparte Tasu qyHkums, nobasete 300 mi
BOJa B pe3epBoapa. 3a AobaBsHe Ha
BOAa, CreaBaTe MHCTPyKUMSITa B pasaen
‘TTbnHeHe Ha pe3epBoapa 3a Boga .

MKOHOMMUA HA EHEPI'mA
OrpaHuyeTe KonM4ecTBOTO TEYHOCT UMK Ma3HK-
Ha, 3a 1a HamanuTe BPEMETPAEHETO Ha roTBEHE.
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ByToH Pexxum

JIfB KOHTpOrEH perynaTtop

MpoabmkmuTenHo HatuckaHe: MNMpeBknoyYBaHe
Mexay BKM./U3KH.

KpaTko HaTuckaHe: Nay3a no Bpeme Ha
rotBeHe

3aBbpTaHe HagsacHO: 3aknyBaHe Ha
OyTOHUTE

3aBbpTaHe Hanseo: OTMsiHa / BpbLUaHe KbM
npeavLHOTO MEHIO

[eceH KOHTpPONEeH perynatop

HaTuckaxe: M136op / CTtapTupaHe Ha rotBeHe
/ CTtapTupaHe Ha pbYHO AencTBME 3a napa

3aBbpTaHe HagsACHO: YnpaBneHue Ha
MeHITO / YBenu4aBaHe Ha TemnepaTypara

3aBbpTaHe HanaBo: YnpaBrneHne Ha MEHIOTO
/ HamansiBaHe Ha TemnepaTtypaTta
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HAYUH HA YNOTPEBA

Ready Cook e cb3gageHa 3a nognoma-
raHe Ha notpebutenu 6e3 cneunanHm
YMEHUS MPU MPUrOTBSIHE Ha Npodecro-
HanHU peLenTy ¢ NoOMOLLTa Ha OYHKLUK
3a aBTOMaTU4YHO roTBEHE, NO3BOrISBai-
K/ Ha OOMaKWUHUTE NpuraraHe Ha TEXHU
COBCTBEHM peLenTn Ypes PyHKuMMTE 3a
KOMOUHMPAHO pPbYHO roTBeHE. JlecHUsT
3a ynotpeba nHTepdenc n UBeTHUAT
TFT gnucnnen npugaeaT o4apoBaHue Ha
Ready Cook 1 g npaBaT pasnuyHa ot
apyrute cpypHu Ha nasapa.

MeHntotaTta Ha Ready Cook, kato
PBYHO rOTBEHE, aBTOMATUYHO FOTBEHE,
nobuMK, NoYMCTBaHE N HACTPOWKK ca

onncaHu no-aony.

P1b4yHO roreeHe:

Bcsdka egHa oT HacTpounkuTe 3a ro-
TBEHe MoXe Aa Obae 3agageHa ot
noTpeduTenst B peXXnm pb4YHO roTBEHE.
Morat ga 6baar n3bupanu 7 pasnuyHn
roTBapcky OyHKLMKU, TemnepaTypa,
TOMNMMHHO yCUNBaHe, BpEMETPAeHe Ha
rOTBEHETO M BpeMe 3a NpUKIYBaHe
Ha rOTBEHETO.

C Bb3MOXHOCTUTE, KOUTO faBa Pb4YHO-
TO roTBEHe, NOTPeGuTenuTe Morat aa
NPUroTBAT XpaHara cropen cobcTee-
HWSI C1 BKYC.

Mpuv roTBeHe B pbYeH PEXnUM € He-
obxoaMMo [a criefsaTe CTbIKUTe,
MoCoYeH no-aony:

Ynorpe6a Ha LCD cmapTt mopy-
na 3a ynpasrneHue

Ready Cook e cb3nageH ga nomara

Ha goMallHuTe I'IOTp66VITeJ'II/I aa
N3MbHABAT NpodecnoHanHmM roTBapcku
peLenTu NIecHo, KaTto M3non3ear
BrpageHuTe yHKLMN 3a rOTBEHE.

MeHtotaTta Ha Ready Cook, kato
Pb4HO rotBeHe, ABTOMaTUYHO rOTBEHE,
JTiobumn, MounctBaHe n Hactpoliku ca

onncaHu no-agony.

PbyHO rorBeHe

Moxe fa perynupare BCcska HacTponka
3a roTBeHe B pexuM PbYHO roTBeHe,
BKMIOYUTEMHO 7-T€ pasnuyHu

dyHKUMN 3a rOTBEHe, TeMnepaTypaTa,
dyHKUMATa 3a ycunesaHe,
BPEMETPAEHETO Ha rOTBEHE 1 BPEMETO
3a NPUKIOYBaHE Ha rOTBEHETO.
Cneppalite CTbNKUTE, M3GPOEHN MO-
Jony, 3a ga ce npuasmxeaTe B MEHIOTO
PbuHo roteeHe.

OCHOBHO MEHI0

» 3aBbpTeTe OECHMSA KOHTPOIIEH
perynaTtop B KOSITO U a e NOCokKa,
JokaTo cBeTHe “Pb4HO roreBeHe”.

¢ HaTucHeTe AecHMs KOHTPOMEH
perynatop, 3a Aa ustepete

CBEeTHanara onuusa.

functions

0OE®

fan assisted cooking

20:27

®dyHKuusa Ha pypHaTa

» 3aBbpTeTe AECHMSA KOHTPOMEH
perynaTtop B KOSITO U ja € NOCoKa,
3a [a ce NpuaBwK1MTe MexXay
HanM4yHUTE YHKLUMM Ha bypHaTa.

+ HaTtucHeTe oecHUA KOHTPOMeH
perynarop, 3a aa usbepere

CBeTHanara onuu4.
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steam aid cooking

. ON OFF

< o | Q) | (3

FoTBeHe ¢ nomMmolTa Ha napa
+ 3aBbpTeTe AeCHUSI KOHTPOEH
perynartop B KOSITO 1 [1a € NOCOKa, 3a

na ceeTHe onuusaTa “BKI.” nnm “U3KI.”
B [O0TBeHe Cc NomoLLTa Ha napa.

+ HatucHerte oecHust KOHTPOneH
perynarop, 3a aa usbepete
cBeTHanara onuus.

steam aid cooking

1 steam injection

* HaTtucHete gecHusi KOHTponeH
perynarop, 3a na n3bepete
“1 BnpbCKBaHe Ha napa’.

steam aid cooking

Add 100 ml water

» [ob6aeete 100 ml BOga B pe3epBoapa
3a Boga.

* HatucHete oecHUs1 KOHTPOreH
perynarop, 3a fa nsbepete “‘flobaBeTte
100 ml Boga”.

steam aid cooking

2 steam injection

(o ) % *" -: L.
+ 3aBbpTeTe €AMH MbT AECHUS

KOHTpOSIeH perynarop 3a
2 BNPBLCKBAHKA Ha napa.

* HartucHeTe gecHusa KOHTpPOJ1EH
perynarop, 3a Aa |/|36epeTe
CcBeTHanara onuu4.

steam aid cooking

Add 100 ml water

» [Ho6GaeeTte 200 ml Boga B
pes3epBoapa 3a Boaa.

* HatucHeTe aecHuUst KOHTponeH
perynarop, 3a aa gobasute 200 ml Boga.

steam aid cooking

3 steam injection

« 3aBbpTeTe ABa MNbTW OECHUA
KOHTpOreH perynartop 3a
3 BNPBLCKBaHUSA Ha napa.

+ HatucHeTe gecHWst KOHTPOmeH
perynarop, 3a aa nsbeperte
cBeTHarara onuus.
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steam aid cooking

Add 300 ml water

[ob6asete 300 ml Boga
B pe3epBoapa 3a Boga.

HatucHeTe oecHust KOHTponeH
perynarop, 3a aa gobasute 300 ml Boga.

steam aid cooking

auto steam injection

KOHTPOMEeH perynaTop 3a
aBTOMaTUYHO BNPbCKBaHE Ha napa.

HatucHete pgecHus KOHTpPOIneH
perynartop, 3a Aa M36epeTe
CBeTHanarta onuu4a.

steam aid cooking

Add 100 ml water

B8 : O
[ob6asete 100ml Boga
B pesepBoapa 3a Bofa.

HaTucHeTe fecHUs KOHTPOMEH peryna-
Top, 3a Aa gobasute 100 ml Boga.

Bl -

temperature

. 155°C 160°C 165°C-

»

@ @8 i OE
TemnepaTtypa:

« 3aBbpTeTe OeCHUA KOHTPOreH
perynaTop B KOSITO 1 [a e NMocoKa,
3a [1a ce NPUABMXUTE MeXay
HanMyHUTE HACTPOMKM 3a
Temnepartypa.

20:28

¢ HaTtucHeTe AecHMsI KOHTPOEH
perynaTtop, 3a Aa usbepete
CBeTHanara onuusi.

YcunBaHe

» 3aBbpTeTe AECHUSA KOHTPONEH
perynaTop B KOSITO U a € NOCoKa,
3a ga ceeTHe onumaTa “BKJL.” nnu
“U3KI1.” B YcuneaHe.

« HaTtucHeTe aecHUs KOHTpOreH
perynarop, 3a aa usbepete

CBEeTHanarta onuua.

cooking duration

00:00

hour minute

ol

162



BpemeTpaeHe Ha roTBeHeTO

+ 3aBbpTeTe AECHUSI KOHTPOMEH
perynarop B KOSITO 1 [ja € Mocoka,
3a [1a NPOMEHNTE BPEMETpaeHeTo
Ha rOTBEHETO.

* HaTtucHeTe gecHMs KOHTPOreH
perynartop, 3a a 3agagerte
BPEMETPAaEHe Ha roTBEHETO.

*  3ABEJEXKA: Ako BpemeTpaeHeTo
Ha roTBeHe e 3agageHo Ha 00:00,

FOTBEHETO LLe NPOALITKMA AOKATO EkpaHHaTa aHuMauus nokassa:
PBYHO He ro cripeTe. * BpewmetpaeHe Ha rotTBeHe
+ Temnepatypa:
end time * Bpewme 3a ctaptunpaHe
1 NPUKINOYBaHE Ha rOTBEHETO
1 5 . 48 #l  * VHdopmauna 3a yHKUMATa Ha
| iy rotTBeHe.

functions
& B 50 0 :
Bpeme 3a NPpUKn4YBaHe Ha roTBeHeTo
° SaBpreTe AEeCHUNA KOHTPOIEeH

perynaTop B KOSITO 1 ja € Nocoka, — it —_
3a ja NPOMeHNTe BpPemeTo 3a
MPUKIOYBaHe Ha rOTBEHETO. . ;

» HatucHeTe AeCHMA KOHTpOreH lan assisted cooking
perynaTop, 3a fja 3agafeTe kpan -~ 15:04
Ha roTBEHeTO. = 5

function temperature boost time

temperature

155°C 160 °( 165°C-

cooking
duration

00:15

end
time

20:55

NHdopmaumnoHeH ekpaH < 289, 8 &
* [OTBEHETO LLEe 3ano4vHe B paMKuTe

Ha 10 cekyHOu crieq nocnegHoTo

[encTeue, unm korato 6bae HaTucHaT

OEeCHUS1 KOHTPOMEH perynarop.

+  3aBbpTeTE NIEBUSI KOHTPOMNEH
perynatop obpaTHO Ha YacOBHMKOBaTa
CTperka, 3a ja ce BbpHeTe Hasad KbM

npeauLLHaTa HacTpoka.
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cooking duration

ExpaHHa aHumauums

* HaTtucHete nesus KOHTPOIIEH pery-
1aTop, 3a Aa crnpete rotBeHeTo.

+ HatucHeTe OecHWst KOHTPOreH pery-
nartop, 3a Aa craptvpare / npogbI-
XUTE rOTBEHETO.

« 3aBbpTeTe AecHUs KOHTPOIEH pery-
naTop B KOSITO 1 i@ e NoCcoKa, 3a Aa
NpoMeHuTe Temnepartypara.

» 3aBbpTeTe NeBUs KOHTPOMEH peryna-
TOp 0bpaTHO Ha YacoBHWKOBAaTa CTper-
Ka, JOKaTO € aKTMBHA HSKOSt (DYHKLMS
3a roTBEHe, 3a [la Ce Nnokaxe ekpaHa
C HACTPOWKM 3a (PyHKLMA Ha dypHaTa,
Temneparypa 1 4Yac Ha roTBeHe.

» 3a pgacnpeTe ga roTBeHeTo 1 Aa
ce BbpHETE B OCHOBHOTO MEH!HO,
HaTUCHETE NEeBWSI KOHTPOSEH pery-
naTop v creq ToBa ro 3aBbpTeTe 06-
paTHO Ha YacoBHMKOBAaTa CTperska.

ABTOMAaTU4YHO roTBeHe

Ready Cook nma cyHkums 3a
BrpageHu, npeasapuTenHo
onpegeneHu peLenTn, KOSTO MoXe Aa
ce n3depe oT MeHTO ABTOMaTUYHO
roteBeHe. Bue e moxe aa nsbuparte
€OWHCTBEHO MMETO Ha XXernaHoTo
sactue. Hama na umate Bb3MOXHOCT
Aa NPOMEHSITE HUKAKBW HACTPOWKK
Ha peuenTaTa, BKITHOYUTENHO
NPOObIMKUTENHOCT U TemMnepaTypa
Ha roTBeHeTo, Thi KaTo Te ca
aBTOMaTU4YHO 3agageHun oT Ready
Cook.

CnepnpaiiTe CTbMKUTE NO-A0ry, 3a Aa
M3MbIHUTE aBTOMaTU4YHO rOTBEHE.

)

cleaning

¢S

auto
cooking

OCHOBHO MEHI0

* 3aBbpTeTe AECHUS KOHTPONEH perynaTop
B KOSATO U 1@ € MOocoKa, JOKaTo CBETHE
“ABTOMaTU4HO roTBeHe".

favorites
<O

manual
cooking

&

seltings

*  HaTucHeTe AeCHNS KOHTPOIIEH
peryraTop, 3a aa u3beperte caeTHanara
onuus.

breads and pastr

KaTteropuu xpaHu

e 3aBbpTeTe AeCHUA KOHTPOMEH
perynaTop B KOSITO 1 a e NMocoKa,
3a [1a ce NPUABMXUTE MeXay
HanMYHUTE peuenTu.

* HaTucHeTe OeCHUs KOHTPONeH
perynaTop, 3a aa n3beperte
cBeTHanara onuus.

breads and pastry

baguette




U36o0p Ha peuenTa

+ 3aBbpTeTe AECHUS KOHTPOSEH
perynaTop B KOSITO 1 ja e Nocoka,
3a [a ce NpuaBKUTE Mexay
HaNU4yHWTe peLenTy.

* HarucHeTe AeCHUA KOHTPOreH
perynarop, 3a aa nsbeperte
cBeTHanara onums.

steam aid cooking

ON

OFF

BnpbckBaHe Ha napa

« 3aBbpTeTe OeCHUS KOHTPOMEH
perynartop B KOSITO 1 a e MOCoKa,
3a fga cBeTHe onuusaTa “Bkn.” unm
“U3kn.” BbB BripbckBaHe Ha napa.

+ HaTucHeTe [ecHWsi KOHTPOseH
perynatop, 3a Aa usbepete
cBeTHanara onuus.

steam aid cooking

Add 200 ml water

2

» [ob6aeete 200 ml Boga
B pesepBoapa 3a Boga.

* HaTucHeTe AecHMs1 KOHTPOIeH
perynaTop, 3a ga gobasute 200 ml
BOAa.

weight

. 5009 10000

Terno Ha xpaHaTa

° 3aBpreTe OECHNA KOHTPONEH
perynartop B KOATO U Aa € NOoCOoKa, 3a
Oa npoMeHuTe CTOMHOCTTa Ha TernoTo.

+ HaTucHete JecHUst KOHTPOneH
perynarop, 3a fja 3agafeTe Ternoro.

end time

c1:44

hour minute

g @ = &
& | @i sy | &3

Bpeme 3a NpUKNIOYBaHe Ha rOTBEHETO

° 3aBpreTe OEeCHUA KOHTpONeH
perynartop B KOATO U Aa € NOCOKa,
3a Ja NnpoMeHUTe BpeMeTo 3a
NPUKIK4YBaHE Ha rOTBEHETO.

« HatucHeTe gecHUs KOHTPOeH
perynarop, 3a Aa 3ajageTe Kpa
Ha roTBEHETO.

oven shelf

1000g

01:10 | 21:43

UHdopmaLmoHeH ekpaH
» [OTBEHEeTO Le 3ano4yHe B pamKute

Bl - 165



Ha 10 cekyHau crep NocnegHoTo 3a roTBeHe Ha nbumo acTue,

[encTeue, unu Kkorato obae n3nonseante yHKUuATa 3a
HaTWUCHAT 4EeCHUS1 KOHTPOJEH pedakTupaHe B MeHoTo Jllobumu.
perynarop. 3a pa nsbepete v ctapTupare

« 3aBbpTeTe NeBus KOHTPOrEH tbyHKUMS 32 Nto6KUMO AcTve,
perynatop o6paTHo Ha cnegBanTe CTbMKUTE MO-A07y.

YacoBHMKOBATa CTperska, 3a Aa ce
BbpHETe Hasaj KbM NpeauLiHuTe
eKpaHu 3a HacTpouka.

» [locTaBeTe xpaHaTta B cpeaHuns
CTEena)k 3a NOCTUraHe Ha Han-

[06pV pesynTaTi Npu roTBEHETO. 0 Pt

favarites

OCHOBHO MEHI0

» 3aBbpTeTe AeCHMUSI KOHTPOIEeH
perynartop B KOSITO U ja € NOCOoKa,
pokato ceTHe “Jliobumn’.

+ HaTtucHeTe oecHUs KOHTPOreH
perynarop, 3a aa usbepere
cBeTHanara onuus.

EkpaHHa aHMMauus

* HaTucHeTe neBust KOHTPOMNEH
perynaTtop, 3a Aa crpeTe
rOTBEHETO.

+ HaTucHeTe AeCHWS KOHTPOIIEH e o
perynaTtop, 3a a 3ano4HeTe u Aa avorite
NPOABIPKUTE FOTBEHETO.

* 3a fa cnpeTe oa rotBeHeTo 1 Aa
Ce BbpHETe B OCHOBHOTO MEHI0,
HaTUCHETE NeBUst KOHTPONeEH )0°C| ¥%% | 00:45 = 15:07
perynaTop 1 ro 3aBbpTeTe 06paTHO
Ha YacoBHMKOBaTa CTperka.

JTro6umun

° 3aBpreTe OECHUNA KOHTPOJEH
perynartop B KOATO U Aa € NOCOKa,

Mobumu 3a [a ce npuaswmxmnTe mexagy
Bb3MoxHoO e fga 3anasuTte Bawute Han4HnTe onuun.
HaCTPOWKM 3a PbYHO rOTBEHE, KOETO - HaTucHeTe AeCHMUS KOHTPOEH
BM MO3BOI1siBa N0 BCSIKO Bpeme Gbp30 perynartop, 3a aa usbeperte
Aa nsbupare cbLUUTE HAaCTPONKM cBETHanaTa onuys.

3a rotBeHe. B kpasi Ha MeHTO .

Pb4HO roTBeHe, cneq HacTporkaTta * Hactpoiikute, cbxpaHeHu

3a BpeMeTpaeHe Ha roTBEHETO, Lie B Jllobumu, Wwie ce nokaxat
ObaeTe nonuTaHu ganu nckate ga B JbHOTO Ha eKkpaHa.
3anasuTte HacTponknTe kbM Bawunte

nobumu.

3a fa cbaganeTe HacTpoiika
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favorite 8

EkpaH cTapTupaHe/pepakTupaHe

* 3aBbpTeTe AeCHUS KOHTPOSEH pery-
narop, 3a ga ceeTHe “CtapTupaHe”.

* HaTucHeTe gecHust KOHTPOMEH peryna-
TOp, 3a Aa n3bepete “CtapTupaHe”.

end time

Bpeme 3a NpUKn4YBaHe Ha roTBeHeTo

° 3aBpreTe AEeCHUNA KOHTPOIEeH
perynartop B KOATO 1 Oa € NoCOoKa,
3a Aa npomMeHunTe BpeMeTo 3a
NPUKIK4YBaHe Ha roTBEHETO.

« HartucHete OEeCHUA KOHTpOJeH
perynartop, 3a ga 3agagete Kpamn
Ha roTBEHETO.

hmers

function temperature o

nQg
alion
00:45
end
lime
15 :56
UHdopmaLmoHeH ekpaH
* [OTBEHETO LLe 3arno4yHe B paMKuTe
Ha 10 cekyHau cref nocnegHoTo

OeiicTBue, Unu Korato 6bae HaTu-
CHaT [leCHUS KOHTPOIEH perynarop.

° 3aBpreTe NleBnaA KOHTpOIeH

perynaTtop obpaTHo Ha
YacoBHMKOBATa CTpenka, 3a Aa ce
BbpHETE Ha3ag KbM NpeauvLHnTe
eKpaHu 3a HacTpouka.

» [locTtaBeTe xpaHaTa B cpeaHus
CTena) 3a NOCTUraHe Ha Han-

[o6pu pesynTati nNpy roTBEHETO.

EKpaHHa aHumMmauyuna

* HaTucHete nesus KOHTpPOIeH
perynartop, 3a Aa cnpere rorBeHeTo.

* HatucHeTe gecHus KOHTpPOIEeH
perynarop, 3a Aa 3ano4vHeTe n aa
npoabIKNTE TOTBEHETO.

« 3a [Ja cnpeTe Aa roTBeHeTo 1 Aa
ce BbpHETE B OCHOBHOTO MEHI0,
HaTWCHeTe NeBust KOHTPOrEeH
perynaTop 1 ro 3aBbpTeTe 06paTHO
Ha YacoBHMKOBATa CTperka.

3a ga pegaktuparte HaCcTPOMKUTE Ha
JTobumn, cnegBavite CTbMKATE NO-A0NTY.

cleaning

¥

favorites

OCHOBHO MeHI0

+  3aBbpTETE AECHUSI KOHTPOMEH pery-
naTop B KOSITO U [1a € NMocoKa, [0KaTo
cBeTHe “NMiobumun”.

* HaTucHeTe fecHUst KOHTPOrIEH peryna-
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TOp, 3a Aa n3bepeTte CBETHANaTa OnLyA.

favorite 8

& B ) 200°C/$%% 00:95/=
JTroonmm

° SaBpreTe OEeCHUA KOHTPONEH peryna-
TOP B KOATO 1 Aa € NOoCOKa, 3a Aa ce

15:07

npuaBmxnTe mexay Harn4yHuTe onuun.

* HatucHete gecHus KOHTPOJEH peryra-

TOp, 3a [1a u3bepeTe cBeTHaNara onuus.

* Hacrtponkute, cbxpaHeHnu B ‘Tlobumir,
LLie Ce noKaxar B AbHOTO Ha ekpaHa.

favorite 8

15:12
EkpaH cTapTupaHe/pepakTupaHe

* 3aBbpTeTe AECHUSI KOHTPONEH
perynaTop, 3a ja CBeTHe
“PepakTtupane”.

+ HatucHete OecHUst KOHTPOMEH
perynarop, 3a aa usbeperte

“PepakTtupane”.

functions

fan assisted cooking

PyHKUUA Ha dpypHaTa

+ 3aBbpTeTe AeCHUS KOHTPOMeH
perynaTop B KOATO U Aa € NOCcokKa,
3a [a ce NpuaBmwk1uTe Mexay
HanuyHUTe PYHKUMM Ha doypHaTa.

¢ HaTucHeTe AecHMsI KOHTPOIEH
perynatop, 3a Aa usbepete
cBeTHanara onuus.

temperature

.195°C 200°C 205°C-

& £33 (

TemnepaTtypa:

» 3aBbpTeTe OEeCHUS KOHTPOIEH pe-
rynartop B KOSITO M [ja e Mocoka, 3a
[a ce NpuaBwK1MTE MEXay Hanuy-
HUTE HaCTPOMKK 3a TemnepaTtypa.

+  HartucHeTe IeCHNS KOHTPOIEH peryna-
TOp, 3a Aa n3bepeTe cBeTHaNaTa onuus.

B

YcunBaHe

* 3aBbpTeTe AecHUsI KOHTPONEH
perynaTop B KOSITO U Aa € NOCoKa,

3a ga ceeTHe onumaTa “BKJL.” nnu
“U3KI1.” B YcuneaHe.

* HaTucHeTe OeCHUs KOHTPONeH
perynaTop, 3a aa n3beperte
cBeTHanara onuus.
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cooking duration

00:45

BpemeTpaeHe Ha roreeHeTo

3aBbpTeTe AeCHUS KOHTPOMEH
perynarop B KOSITO 1 [ja € Mocoka,
3a [1a NPOMEHNTE BPEMETPaEHETO
Ha roTBEHETO.

HatncHete gecHus KOHTpoOeH
perynarop, 3a Aa 3agagete
BpeMETpaeHe Ha roTBEHETO.

oven shelf

& _
CTenax Ha doypHaTa

3aBbpTeTe AECHNA KOHTPOrEH
perynaTop B KOSITO 1 Ja e MOCoKa,
3a [la ce NPUABWKUTE MEXay
HanMYHWUTe CTenaxmu Ha dypHara.

HaTtucHeTe gecHus KOHTposieH
perynarop, 3a Ja u3bepeTe cTenaxa

3a egHu 1 cbLm pesynTaTty npu
roTBeHe BCEKU MbT, MHopmauumsaTa
3a cTenaxuTe Ha dypHaTa e BaxHa.
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1 shelf limers

UHopmaLmoHeH ekpaH

3aBbpTeTe NeBUsA KOHTPOEH
perynatop obpaTHo Ha
YacoBHMKOBaTa CTperka, 3a Aa ce
BbpHETE Hasaz KbM NpeauvLlHuTe
eKpaHu 3a HacTpoiika.

save lo favorites
save | cancer |

3anameTsiBaHe B nNo6uMuU

3aBbpTeTe AeCHUS KOHTPONeH
perynarop, 3a Ja CBETHe
“3anameTu” (ga 3anameTuTte
HacTponkuTe) unu “OTmeHn” (oa
OTXBbPIMTE HACTPOMKNTE).

HaTtucHeTe gecHus KOHTporeH
perynaTtop, 3a Aa usbepete
cBeTHanara onuus.

MoyucrtBaHe

C nomouTa Ha doyHKumsiTa lMNovmcteaHe
C napa 3acbxHanuTe oCTaTbLy BbB
dypHaTa e omekHat. 3a Aa n3mbiHuTe
MouncTBaHe ¢ napa, HanewnTe Yalua
BOZa BbPXy CTenaxa B AbHOTO Ha
dypHaTta, cnef ToBa criegsante
CTbIMKNTE, N3BPOEHN NO-Jory.



cleaning duration

00:45

cleaning
OCHOBHO M€eHI0
* 3aBbpTeTe OeCHUA KOHTPOSEH BpemeTpaeHe Ha NOYMCTBaHETO
perynarop B KOSITO U [ia € Nocoka, + 3aBbpTeTe OeCHUS KOHTPOreH
Aokato ceeTHe “TouncreaHe”. perynaTop B KOSITO 1 ja € Nocoka,
+ HaTucHeTte gecHUs KOHTpONeH 3a [ia NPOMEHVTE BpEMETPAEHETOo
perynatop, 3a aa nsbeperte Ha NoYMCTBaHETO.
cBeTHanaTa onuus. + HaTucHeTe gecHNst KOHTPOMNeH

perynarop, 3a Aa 3agagete
BpeEMETPAEeHETO Ha NO4YNCTBAHETO.

cleaning end lime

vap clean +

EkpaH 3a n3bop Ha cyHKLuUA

Bpeme 3a NpUukKnrYBaHe Ha
noyncreBaHeTo

HaTucHeTe ecH1s KOHTPONeH perynarop,
3a fa n3bepete “MouncreaHe ¢ napa’. * 3aBbpTeTe AeCHNA KOHTPOMEH
perynartop B KOATO 1 a € NoCcoKa,
3a [1a NpPOMeHUTE BPEMETO 3a
NPUKNIOYBaHe Ha NOYMCTBAHETO.

* HatucHeTe gecHus KOHTpPOIEeH

erynarop, 3a fa 3afaferte Kpail Ha
Add 300 ml water ﬁoq¥/|CTBaE)-ieTo.n e b

BnpbckBaHe Ha napa

+ [Jlo6asete 300 ml Boga B pe3epBoapa 3a
Boda.

* HatucHeTe gecHus KOHTPOneH
perynartop, 3a ga fobasute 300 ml Boga.
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Ining
duration end time

*@ 00:45 15:51

5
4
-
>
I
1

OCHOBHO MEHI0

UHopmaLmoHeH ekpaH * 3aBbpTeTe AecHUsI KOHTPOMEH

e [louncTBaHeTO Lie 3anoyHe B pamMKu- perynatop B KOSITO U ia € NoCcokKa,
Te Ha 10 cekyHau crep nocneaHoTo Aokato ceeTHe “HacTponku®.
nencrteune, Unn korato Obae HaTuC- «  HaTuCHeTe AeCHWS! KOHTPOMeH
HaT JeCHUSA KOHTPONEH perynarop. perynaTop, 3a aa usbepete

» 3aBbpTeTe NEeBUst KOHTPOSEH pery- cBeTHanara onuus.

naTtop o6paTHO Ha YacoBHMKOBaTa
CTperka, 3a [a ce BbpHeTe Hasag KbM
NPEeOULLHATE eKpaHU 3a HACTPOKa.

language

MeHio e3num

) + 3aBbpTeTe AECHUS KOHTPOMEH pery-
EkpaHHa aHUMaums naTop B KOSATO U A3 € NoCcoKa, 3a Aa

+ HaTucHeTe neBmst KOHTPOMeH MPOMEHNTE €3VKa.
perynarop, 3a fa Crnpere * HaTucHeTe JecHUst KOHTPOIEH peryna-
NMOYNCTBAHETO. TOp, 3a [ia 3agafeTe XenaHus esuk.

+ HatucHete oecHUst KOHTPOMeEH
perynarop, 3a Aa 3arnoJHeTe 1 ga
NPOOBLIMKATE NOYNCTBAHETO.

* 3a fga cnpete NoYncTBaHETo 1 Aa ; briqhtn ess
ce BbpHETE B OCHOBHOTO MEHHO,

HaTWUCHETE NEBUSI KOHTPOMEH
perynarop u ro 3asbpTete 06paTHO
Ha YacoBHMKOBAaTa CTperkKa.

! FaAEC
HacTpoitku § MeHto spkocT
MeHIoTO C HAaCTpOWKM BM NO3BONABA .

3aBbpTeTe AeCHNSA KOHTPONeH
perynartop B KOSITO 1 ja € NMOCOKa,
3a Ja NpoMeHuTe ApKOCTTa Ha
ekpaHa B AmanasoHa mexay 0 n 4.

[la NPOMeHATe 1 3afaearte [ara, 4ac,
APKOCT Ha eKkpaHa, 3ByKOB cuUrHarn
1 onums 3a e3uka.
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¢ HaTucHeTe fecHust KOHTPOrEH peryna-
TOp, 33 Aa 3a4aAeTe SPKOCTTa Ha ekpaHal.

date

& aA ] OJLY
MeHio gaTta

+ 3aBbpTeTe AeCHUS KOHTPOIeH
perynarop B KOSITO 1 [ja € Mocoka,
3a [ja NpoMeHuTe Jarara.

» HarucHeTe AeCHUSA KOHTPOreH
perynarop, 3a [a 3agafeTe aarara.

- [laTtata e 3agageHa BbB chopmara:
MeceLl, AeH, roamHa.

MeH10 4YaCoOBHUK

e SHB'preTe 0EeCHUNA KOHTPOIEH pery-
J1aTop B KOATO 1 Aa € NoCOoKa, 3a Aa
npomMmeHnTe YaCcoBHKKaA.

+ HatucHeTte OecHUs KOHTPOMEH pery-
narop, 3a Ja 3ajajerte YacoBHYKa.

*  YacoBHUKBLT e 3afageH BbB hopma-
Ta: MMHyTa 1 4ac.

buzzer tone

MeHto n36op Ha 3BYKOB CUrHan

+ 3aBbpTeTe OECHUS KOHTPOIEH
perynatop B KOSITO 1 [ja € NOoCoKa,
3a fga nsbepete mMexay 3 pasnunyHu
3BYKOBM CUrHana.

* HatucHeTe gecHus KOHTpPOIeH
perynartop, 3a Aa 3aganete
XernaHua 3ByKOB curHarn.

software version

MeHto Bepcus Ha codpTyepa

* BepcusaTa Ha codTyepa we 6bae
nokasesaHa eQuHCTBEHO KaTo
MHopMauums. Ta He MoxXe aa ce
NPOMEHS.

3akntouBaHe Ha OyToHuUTe

3aknoyBaHeTo Ha ByToHUTE ce
n3nonssa c uen usbsrsaHe Ha HEBOIMHU
NMPOMEHU, KOUTO MOoraT Aa ce HanpasaT
BbB (hyHKUUUTE Ha pypHaTa. 3a

[a akTuBMpaTe unv geaktnsuparte
3aKnyBaHeTo Ha ByToHUTE, 3aBbpTETE
[ECHUSI KOHTPOSEH perynaTtop
0bpaTHO Ha YacoBHMKOBATa CTpenka

1 1O 3a4pbXTe B NPOABbIDKEHNE HA

3 cekyHau. [lokato pyHKumsTa 3a
3akrnoyBaHe Ha ByTOHMTE e aKTMBHa,
eauHcTBeHo ByToHbT “BKIT./U3KIT”.
ocTaBa hyHKUMOHaneH. Beuukn gpyrm
OyTOHM e BbaaT 3aKo4eHMN.
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Axkcecoapu

3aegHo C MpodyKTbT ca npegocTaBe-
HM N akcecoapu. Moxete ga manons-
BaTe U akcecoapw, 3akyneHu OT Opyru
MecTa, Mpu ycrioBue Ye ca yCTOMYMUBU
Ha TOMMMHA M OrbH, KAKTO N CTbKMEHU
cbaoBe, POPMU 3a CrafKULLIM U TaBw,
nogxogswm 3a dypHa. lNpu nonssaHe
Ha OpyrM akcecoapu cnegBanTe WH-
CTPpyKUMUTE Ha npounssoguTens. KoraTto
roTBMTE B Masnku CbAoBe, I'M NocTaBsu-
Te BbpXy CpefHaTta yacT Ha pelueTkaTa.
AKO XxpaHaTa He MOKpuBa TaBaTa Ha-
MbIIHO, aKO € MOoCTaBeHa BbTPEe B Hes
HenocpeacTBeHO, cres KaTo e n3Bage-
Ha OT dhpm3epa unm ako Taearta e buna
n3nonseaHa 3a cbbUpaHe Ha MasHUHU
npyv nevyeHe Ha rpun, € Bb3MOXHO [a
npomeHn chopmata cu. Toea ce nonyya-
Ba BCleacTBMe Ha BUCOKUTE Temnepa-
Typu Nno BpeMe Ha rotBeHe. TaBaTa Bb3-
Bpblla cTtaparta cu dopma, cneg Karto
ce oxnagun. Toea e HopManHo PU3NYHO
sBreHne. He noctaesanTe ropeLum CTbK-
NeHn CbAOBe B CTydeHa cpeda BegHa-
ra, crnep Karto rv u3sagute ot oypHarta,
3a Ja He ce cdynsaT. He rm nocraesante
BbPXY CTYLEHU U BNAXXHN NOBBbPXHOCTM.
Korato cTbkneHnTe cbaoBe ca ropeLun,
M CNnoXxeTte BbPXY Cyxa Kbpra U rm oc-
TaBeTe fa ce oxnagar. [pu nsnonasa-
He Ha rpuna npenopbyBamMe (KbOETO
€ YMEeCTHO) Ja NnocTaBsTe pelleTtkaTta,
npegocTaBeHa 3aedHo ¢ npoaykra. 3a-
e[HO C pelueTkaTa BMHarM nocraesanTe
M TaBa 3a OTTMYaHE Ha Ma3HWHa Ha
no-gonHuTe ctenaxu. 3a no-necHo no-
YMCTBaHe, B TaBaTa MOXETE Aa CIOXW-
Te Boga. KakTo e 06sicHEHO B CbOTBET-
HUTE TOYKW, HKOra He NpaBeTe oNuT Aa
n3nonsearte rpun ¢ rasoB HarpesaTer
0e3 npennaseH Kkanak.

Ako Bawarta dypHa pasnornara ¢ rpun
C rasoB HarpeBareri, HO NpeanasHUAT Ka-
nak fnMncea unm e noBpedeH N He MoXe
Aa 6bae 13nonasaH, NoMcKanTe TakbB OT
Han-6rM3Knsi CePBU3EH LIEHTBP.

BbTpewHocT Ha dypHaTa

5. Pencn
4. Penicu
3. Pencn
2. Pencn
1. Penicu

Akcecoapu Ha cbypHaTa

Akcecoapute Ha Bawara cdypHa morat
[a ce pa3nuyaBaT OT NoKasaHuTe nopa-
AV pasnuyns B ModenuTe.

Obn6oka TaBa
[bnbokaTta TaBa ce 13non3ea Haii-gobpe
npu NpUroTBAHETO HA AXHUMN.

CnoxeTe TaBaTa BbpXy pencuTe u s
MbXHETE A0 Kpasi, 3a ia ce yBepuTe, Ye e
roctaBeHa npaBuUITHO.

Mnutka TaBa
Mnutkata TaBa ce nsnonsea Han-gobpe
npv NeYeHeTo Ha criagKapcky n3genusi.

CnoxeTe TaBaTa BbpPXYy pencute un 4
NbXHETE [0 Kpad, 3a Aa Ce yBepute, 4ye e
nocTtaBeHa npaBuJTHO.
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Manka TaBa

Mankara TaBa ce n3nonsea Hav-gobpe npu
neYeHeTo Ha crafkapckv Uspenusi.

[NocTaBeTe TaBaTa B cpefara Ha
peweTKkaTa.

=

PeweTKa ¢ yabImKUTENHa TeNecKonMyHa
penca

EAvH OT cTenaxuTe B peLueTkara e HambHO
TeneckonuyeH; Tol ce U3abpnea Jokpai
NOCPEACTBOM POIKOBU Narepu, Karo
No3BONsABa NeceH A0CTbN A0 Baluarta xpaHa.

-

1 1

PeweTka

PeweTkara ce nsnonsea Hau-gobpe 3a
neyeHe Ha rpun unu 3a obpaboTtka Ha
XpaHa B noaxoasiy 3a doypHaTa cbaoBe.

BHUMAHUE

MocTaBeTe pelleTkaTa NpaBuIIHO
BbPXY HAKOM OT PECUTE BbB BbTPELLHOCTTA
Ha dpypHaTa 1 5 GyTHeTe 40 Kpasi.

-

Bl -175



NMOYNCTBAHE U NoA-
APDBXKA HA ®YPHATA

NMOYUCTBAHE

Mpean nouncTBaHe Ha dypHaTa ce yBe-
peTe, Ye BCUYKN KOHTPOITHU perynaropu
ca W3KIoYeHW, KakTo 1 Ye e U3cTuHana.
M3kntoyeTe A 0T enekTpuyeckara Mpexa.

He wn3nonseante noducTBalmn marepu-
anu ¢ 4acTuum, KOUTO € Bb3MOXHO Aa
HagpackaT emannupanute n 6osignca-
HUTE YacTu Ha doypHaTta. M3nonssante
Kpem 3a NoYMcTBaHe MUIn TEYHW NMOYNCT-
BalLM MpenapaTtu, KOUTO He CbAbpxaTt
yactuum. PasskgawmTte kpemose, abpa-
3MBHUTE NOYKCTBALLM MPaxoBe, TbpKaHe
C TeneHa BaTta UM TBbPAWN UHCTPYMEH-
TW MoraT [a HapaHAT MOBBbPXHOCTUTE.
Pasnetute BbpXy eManna Te4HOCTU Le
3aropsT M LWe MOBPeasT MOKPUTUETO.
MouncTtBarite rm HezabaBHO. He nouncT-
BanTe ypeaa ¢ nomMoluTa Ha napa.

MouucrBaHe Ha BbTPEWHOCTTa
Ha dbypHaTa.

Mpeon pa 3ano4yHeTe MNOYMCTBAHETO
ce yBepeTe, Ye ypeabT € U3KMYEH OT
enekTpuyeckata mpexa. BbTpeliHocT-
Ta Ha hypHaTa ce noyncTea Hal-gobpe,
JokaTto e neko 3atonneHa. Cnef Bcsako
rotBeHe u3ObpcBanTe BbTPELUHOCTTA
C MeKa Kbprna, HaBnaxHeHa CbC cany-
HeHa Boga. Crneq ToBa S M30ObpLUETE C
MOKpa Kbpna, a Hakpasi 1 noacyLleTe.
MoxeTe oa n3BbpLuBaTe LUANOCTHO MO-
4YMCTBaHE C MOMOLLTa Ha CyXU U Npaxo-
o6pasHu nouncTeallm npenapatu. Ka-
TanNnUTUYHUTE emanvpaHn naHenu Ha
npoaykTa oT3aj 1 OTCTPaHU Ha

BbTpELUHaTa paMKa He ce HyXaasT oT
noymcTeaHe. Bbnpekn ToBa, B 3aBUCU-
MOCT OT YyecToTarta Ha u3nonssaHe, ce
npenopbyBa creq M3BecTeH nepuos oT
Bpeme [a 6baaT NoaAMEHEHM.

noaaPbBIXKA

CmsAHa Ha KpyuKa 3a BbTpell-
HOTO oCBeTJ/ieHuMe

CwmsiHaTa Ha KpyLUKa 3a BbTPELLHOTO OC-
BETNeHNe Ha doypHaTa Tpsibea aa 6bae
N3BbPLUEHO OT KBaNUmumpaH TEXHUK.
Kpywkara TpsibBa aa 6bae 230V, 25W,
Tvn E14, T300. MNpean cmsaHata ypeabT
TpsbBa Aa 6bae U3KMYEH OT eneKkTpu-
YEeCKOTO 3axpaHBaHe 1 U3CTUHar.

[OnsanHbT Ha KpylwkaTta e cneuynduyeH
W NpegHasHayeH 3a K3nonaeaHe B O0-
MaKkWHCKN ypean 3a rotBeHe, a He 3a
OCBETNEHNE Ha NOMELLEHUS.
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OBCJIYXXBHE U TPAHC-
NMOPTUPAHE

NMPEAM OA NOTBHPCUTE CEP-
BU3HO OBCIIY>XBAHE

dypHaTa He (PyHKUMOHUpa:

Bb3MOXHO € Ja e U3KIYeHa OT enek-
TPMYECKOTO 3axpaHBaHe, ako gucnnesT
He NoKasBa HULLO. Bb3MOXHO e Tanme-
pbT 4a He e perynupaH (Npu mogenuTe
obopyaBaHu C TakbB).

dypHaTa He ce Harpsisa:

Bb3aMOXHO € TemnepaTypHata Ha-
CTpoOViKa fa He e 3agafeHa OT KOHTpori-
HWs1 perynaTop.

BpreLIJHOTO OCBETIIEHNE HE p860TI/IZ

MpoBepeTe Aanu HSMa npekbCBaHe B
€neKTpUYecKoTo 3axpaHeaHe. [lpose-
peTe Janu Kpyllkarta He e uaropsina. B
TakbB Clyyai, MoXeTe [a A 3aMeHuTe,
KaKTo e onucaHo B Mo-rope.

[oTBEHE (D,OJ'IHVIHT U TOPHUAT Harpe-
BaTesl HE Ce HarpdaBart paBHomepHo):

I'IpOBepeTe pa3nosioXeHneTo Ha Cre-
NaXxute, BpeMeTpaeHEeTO Ha roTBEHE U
TeMmneparypHute CTOWHOCTM, CbrfacHo
onncaHnTe B Hapb4HUKA.

AKo Bce olle vmarte npobrnemu ¢ npo-
[yKTa, Cce CBbpXeTe C YMb/THOMOLLEH
CepBU3eH NpeacTaBuUTEN.

TPAHCNOPTUPAHE

Mpy HEOBXOAUMOCT OT TPaHCTNOPTUPaHE:

CbxpaHsiBanTe opurnMHanHata ona-
KOBKa Ha npoAdykta v Mpu Hyxga ro
TpaHcnopTupante B Hes. Cnassante

CMMBONUTE 3a TpaHCMOPTUPaHe BbpXY
onakoBkaTa. 3aneneTte ropHUTe 4acTtu
Ha dypHaTa, KakTo U peLleTkuTe 3a Ha-
rpeBaTenHuTe naHenu.

lMocTaBeTe xapTnsa mMexagy ropHoTo Mno-
KpUTUE W HarpeBaTenHus naden, no-
KpWInTe ro 1 ro 3anenete 3a CTpaHW4Ha-
Ta NOBbPXHOCT Ha bypHaTa.

3anenete KapTOH UMW XapTusi BbpXy
BbTpeLLHaTa 4acT Ha NPeaHOTO CTHKIO,
KOEeTO Aa ro npeanasu oT TaBuTe U pe-
LeTkaTa Nno BpeMe Ha TpaHcnopTupa-
He. 3aneneTe un kanauute Ha dypHaTa
KbM CTPaHUYHUTE CTEHW.

AKO He cTe 3anasuvnu opuriMHanHarta
OonakoBKa:

Mpepnasete BBLHLWHUTE MOBBPXHOCTU
(cTbKneHn n bosgMcaHn) OT Bb3MOXKHU
nospeaw.
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Za

Service &
Support

Visit Our Website
sharphomeappliances.com

52258583

SHARP

Be Original.
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